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โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 
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โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ก 

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขาย

 มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

160 หมู 4 ถนนกาญจนวนิช ตําบลเขารูปชาง 
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โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขาย

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

160 หมู 4 ถนนกาญจนวนิช ตําบลเขารูปชาง  

000  

 

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขาย

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขาย

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขาย



 

 

บทความฉบับเต็ม 

ผูจัดทํา   

ที่ปรึกษา

  

  

คณะกรรมการดําเนินงาน

 ผูทรงคุณวุฒิจากภายนอกมหาวิทยาลัย

 ผูทรงคุณวุฒิจากภาย

 คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ฝายดําเนินงาน

 คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 เลขที่ 1

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260

อีเมล : 

 

 
 

บทความฉบับเต็ม : การประชุม

 คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ที่ปรึกษา ผูชวยศาสตราจารย 

 อาจารย 

 ผูชวยศาสตราจารย 

อาจารย 

อาจารย

อาจารย

 

คณะกรรมการดําเนินงาน

ผูทรงคุณวุฒิจากภายนอกมหาวิทยาลัย

ผูทรงคุณวุฒิจากภาย

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ฝายดําเนินงาน 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

เลขที่ 160 ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260

อีเมล : sciencewebmaster@skru.ac.th

 

 

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิท

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ผูชวยศาสตราจารย 

อาจารย ดร.อัจฉรา  วงศวัฒนามงคล

ผูชวยศาสตราจารย 

อาจารย ดร.พิพัฒน  ลมิปนะพิทยาธร

อาจารยพิเชษฐ  จันทวี

อาจารยจิรภา คงเขียว

คณะกรรมการดําเนินงาน 

ผูทรงคุณวุฒิจากภายนอกมหาวิทยาลัย

ผูทรงคุณวุฒิจากภายในมหาวิทยาลัย

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

60 ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260

sciencewebmaster@skru.ac.th

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิชาการระดับชาติ ดานวิท

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ผูชวยศาสตราจารย ดร.นิวัต  กลิ่นงาม

ดร.อัจฉรา  วงศวัฒนามงคล

ผูชวยศาสตราจารย ดร.ทัศนา  ศิริโชติ

ดร.พิพัฒน  ลมิปนะพิทยาธร

พิเชษฐ  จันทว ี  

จิรภา คงเขียว  

ผูทรงคุณวุฒิจากภายนอกมหาวิทยาลัย 

มหาวิทยาลัย 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

60 ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260

sciencewebmaster@skru.ac.th

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ข 

วิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ดร.นิวัต  กลิ่นงาม  

ดร.อัจฉรา  วงศวัฒนามงคล 

ดร.ทัศนา  ศิริโชติ  

ดร.พิพัฒน  ลมิปนะพิทยาธร 

  

  

 จํานวน 

 จํานวน 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

60 ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260-200 ตอ 1530 

sciencewebmaster@skru.ac.th 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 อธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 รองอธิการบดี

 รองอธิการบดี

 รองอธิการบดี

 รองอธิการบดี

 รองอธิการบดี

   33 คน 

   15 คน 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

60 ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

200 ตอ 1530  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

อธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

รองอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏ

รองอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

รองอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

รองอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

รองอธิการบดีมหาวิทยาลยัราชภัฏสงขลา

 

 

60 ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

อธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ยราชภัฏสงขลา

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

ยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4   

  

สงขลา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

ยราชภัฏสงขลา 



 

 

 คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 

ความสําคัญของงานวิจัยตอการขับเคลือน

นักวิจัย และบุคลากรทางการศึกษา ใหเกิ

รับผิดชอบตอทองถิ่น 

 ดังนั้นใน

ประชุมวิชาการ

วิทยาศาสตร

เครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัย ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 การ

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ

ตอไป และสรางความยังยื่น

 

  

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 

ความสําคัญของงานวิจัยตอการขับเคลือน

นักวิจัย และบุคลากรทางการศึกษา ใหเกิ

รับผิดชอบตอทองถิ่น  

ดังนั้นใน คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ

ประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือข

วิทยาศาสตร และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต 

เครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัย ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

หาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

การนําเสนอผลงานวิจัย

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ

ตอไป และสรางความยังยื่น

 

 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 

ความสําคัญของงานวิจัยตอการขับเคลือน

นักวิจัย และบุคลากรทางการศึกษา ใหเกิ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ

ระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือข

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต 

เครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัย ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

หาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

นําเสนอผลงานวิจัยทั้งภาคโปสเตอร

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ

ตอไป และสรางความยังยื่นใหกับการวิจัยของประเทศตอไป 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

สารจากคณบดี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ีมหาวิทยาลัยราชภัฏ

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 

ความสําคัญของงานวิจัยตอการขับเคลือนประเทศประเทศ พรอมการนําความรูใหมมาแลกเปลี่ยนเรียนรูและเผยแพรกับ

นักวิจัย และบุคลากรทางการศึกษา ใหเกดิการพัฒนาตอยอดอยางยั่งยืน โดยถือเปนหนาที่หลักของสถาบันการศึกษาที่มีหนาที่

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ

ระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือข

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยมีผูเขารวมจากม

เครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัย ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

ภาคโปสเตอร และภาคบรรยาย ถูกนํามารวบรวมเปนบทความวิจัยฉบับเต็ม โดยทางคณะ

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ

ใหกับการวิจัยของประเทศตอไป 

(ผูชวยศาสตราจารย ดร.อนุมัติ  เดชนะ

คณบดีคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ค 

สารจากคณบดี

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา และกลุมภาคีเครือขายดานวิทยาศาสตรแล

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 

ประเทศประเทศ พรอมการนําความรูใหมมาแลกเปลี่ยนเรียนรูและเผยแพรกับ

ดการพัฒนาตอยอดอยางยั่งยืน โดยถือเปนหนาที่หลักของสถาบันการศึกษาที่มีหนาที่

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ

ระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือข

โดยมีผูเขารวมจากม

เครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัย ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

และภาคบรรยาย ถูกนํามารวบรวมเปนบทความวิจัยฉบับเต็ม โดยทางคณะ

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ

ใหกับการวิจัยของประเทศตอไป  

ผูชวยศาสตราจารย ดร.อนุมัติ  เดชนะ

คณบดีคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สารจากคณบด ี

สงขลา และกลุมภาคีเครือขายดานวิทยาศาสตรแล

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 

ประเทศประเทศ พรอมการนําความรูใหมมาแลกเปลี่ยนเรียนรูและเผยแพรกับ

ดการพัฒนาตอยอดอยางยั่งยืน โดยถือเปนหนาที่หลักของสถาบันการศึกษาที่มีหนาที่

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จึงไดรับหนาที่เปนเจาภาพในการจัดงาน

ระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4

โดยมีผูเขารวมจากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

เครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัย ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

และภาคบรรยาย ถูกนํามารวบรวมเปนบทความวิจัยฉบับเต็ม โดยทางคณะ

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ

 
ผูชวยศาสตราจารย ดร.อนุมัติ  เดชนะ) 

คณบดีคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สงขลา และกลุมภาคีเครือขายดานวิทยาศาสตรแล

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 

ประเทศประเทศ พรอมการนําความรูใหมมาแลกเปลี่ยนเรียนรูและเผยแพรกับ

ดการพัฒนาตอยอดอยางยั่งยืน โดยถือเปนหนาที่หลักของสถาบันการศึกษาที่มีหนาที่

จึงไดรับหนาที่เปนเจาภาพในการจัดงาน

ายภาคใต ครั้งที่ 4 จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

หาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

เครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัย ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

และภาคบรรยาย ถูกนํามารวบรวมเปนบทความวิจัยฉบับเต็ม โดยทางคณะ

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สงขลา และกลุมภาคีเครือขายดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 

ประเทศประเทศ พรอมการนําความรูใหมมาแลกเปลี่ยนเรียนรูและเผยแพรกับ

ดการพัฒนาตอยอดอยางยั่งยืน โดยถือเปนหนาที่หลักของสถาบันการศึกษาที่มีหนาที่

จึงไดรับหนาที่เปนเจาภาพในการจัดงาน

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

หาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

เครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัย ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ ๘๐ 

และภาคบรรยาย ถูกนํามารวบรวมเปนบทความวิจัยฉบับเต็ม โดยทางคณะ

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

ะเทคโนโลยี

ภาคใต ไดริเริ่มการจัดงานประชุมวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในระดับชาติตอเนื่องมาเปนครั้งที่ 4 ดวย

ประเทศประเทศ พรอมการนําความรูใหมมาแลกเปลี่ยนเรียนรูและเผยแพรกับ

ดการพัฒนาตอยอดอยางยั่งยืน โดยถือเปนหนาที่หลักของสถาบันการศึกษาที่มีหนาที่

จึงไดรับหนาที่เปนเจาภาพในการจัดงาน

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

หาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

๘๐ พรรษา 

และภาคบรรยาย ถูกนํามารวบรวมเปนบทความวิจัยฉบับเต็ม โดยทางคณะ

ผูจัดงานหวังอยางยิงวาองคความรูในการประชุมวิชาการในครั้งนี้ จะไดรับการพัฒนาตอยอดใหเกิดประโยชนตอประเทศชาติ



 

 

 
 คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จัดโครงการประชุมวิชาการรวมกับ

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

อยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และนักวิจั

เครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ 

มอบหมายหนาที่เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

เครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย ค

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

ผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

ประสบการณดานงานวิจัย รวมกัน

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง

 เอกสารประกอบการประชุมฉบับนี้ประกอบดวย บทคัดยอจากผลงานวิจั

ประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงานสรางสรรค 

นําเสนอในวัน 7 

 สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

หลายฝาย ขอขอบคุณนักวิจัย คณะทํางาน ตลอดจนผูบริหารมหาวิทยาลัยที่ใหการสนับสนุนเ

วาเอกสารฉบับนี้คงอํานวยประโยชนตอผูเกี่ยวของตามสมควร

 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จัดโครงการประชุมวิชาการรวมกับ

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

อยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และนักวิจั

เครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ 

มอบหมายหนาที่เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

เครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย ค

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

ผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

ประสบการณดานงานวิจัย รวมกัน

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง

เอกสารประกอบการประชุมฉบับนี้ประกอบดวย บทคัดยอจากผลงานวิจั

ประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงานสรางสรรค 

ในวัน 7 – 8 กุมภาพันธ 2562 แบงเปนการนําเสนอภาคบรรยาย และภาคโปสเตอรตามลําดับ

สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

หลายฝาย ขอขอบคุณนักวิจัย คณะทํางาน ตลอดจนผูบริหารมหาวิทยาลัยที่ใหการสนับสนุนเ

วาเอกสารฉบับนี้คงอํานวยประโยชนตอผูเกี่ยวของตามสมควร

 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จัดโครงการประชุมวิชาการรวมกับ

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

อยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และนักวิจั

เครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ 

มอบหมายหนาที่เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

เครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย ค

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

ผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

ประสบการณดานงานวิจัย รวมกันเรียนรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการในระดับชาติครั้งนี้ ให

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง

เอกสารประกอบการประชุมฉบับนี้ประกอบดวย บทคัดยอจากผลงานวิจั

ประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงานสรางสรรค 

8 กุมภาพันธ 2562 แบงเปนการนําเสนอภาคบรรยาย และภาคโปสเตอรตามลําดับ

สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

หลายฝาย ขอขอบคุณนักวิจัย คณะทํางาน ตลอดจนผูบริหารมหาวิทยาลัยที่ใหการสนับสนุนเ

วาเอกสารฉบับนี้คงอํานวยประโยชนตอผูเกี่ยวของตามสมควร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จัดโครงการประชุมวิชาการรวมกับ

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏภาคใต

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

อยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และนักวิจั

เครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและบูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง 

และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ 

มอบหมายหนาที่เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

เครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย ค

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

ผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

เรียนรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการในระดับชาติครั้งนี้ ให

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง

เอกสารประกอบการประชุมฉบับนี้ประกอบดวย บทคัดยอจากผลงานวิจั

ประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงานสรางสรรค 

8 กุมภาพันธ 2562 แบงเปนการนําเสนอภาคบรรยาย และภาคโปสเตอรตามลําดับ

สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

หลายฝาย ขอขอบคุณนักวิจัย คณะทํางาน ตลอดจนผูบริหารมหาวิทยาลัยที่ใหการสนับสนุนเ

วาเอกสารฉบับนี้คงอํานวยประโยชนตอผูเกี่ยวของตามสมควร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ง 

คํานํา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จัดโครงการประชุมวิชาการรวมกับ

ต ไดตระหนักถึงความสําคัญของงานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรม

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

อยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และนักวิจั

และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและบูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง 

และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

เครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย ค

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

ผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ ๘๐ พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา มีการแลกเปลี่ยน

เรียนรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการในระดับชาติครั้งนี้ ให

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง

เอกสารประกอบการประชุมฉบับนี้ประกอบดวย บทคัดยอจากผลงานวิจั

ประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงานสรางสรรค 

8 กุมภาพันธ 2562 แบงเปนการนําเสนอภาคบรรยาย และภาคโปสเตอรตามลําดับ

สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

หลายฝาย ขอขอบคุณนักวิจัย คณะทํางาน ตลอดจนผูบริหารมหาวิทยาลัยที่ใหการสนับสนุนเ

วาเอกสารฉบับนี้คงอํานวยประโยชนตอผูเกี่ยวของตามสมควร 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จัดโครงการประชุมวิชาการรวมกับ

ไดตระหนักถึงความสําคัญของงานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรม

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

อยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และนักวิจั

และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและบูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง 

และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

เครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย ค

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา มีการแลกเปลี่ยน

เรียนรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการในระดับชาติครั้งนี้ ให

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง

เอกสารประกอบการประชุมฉบับนี้ประกอบดวย บทคัดยอจากผลงานวิจั

ประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร / วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงานสรางสรรค และ อื่นๆ ที่เกี่ยวของ

8 กุมภาพันธ 2562 แบงเปนการนําเสนอภาคบรรยาย และภาคโปสเตอรตามลําดับ

สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

หลายฝาย ขอขอบคุณนักวิจัย คณะทํางาน ตลอดจนผูบริหารมหาวิทยาลัยที่ใหการสนับสนุนเ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จัดโครงการประชุมวิชาการรวมกับ

ไดตระหนักถึงความสําคัญของงานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรม

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

อยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และนักวิจัย ในระดับอุดมศึกษา ทั้งภายใน

และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและบูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

เครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย ค

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา มีการแลกเปลี่ยน

เรียนรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการในระดับชาติครั้งนี้ ให

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง

เอกสารประกอบการประชุมฉบับนี้ประกอบดวย บทคัดยอจากผลงานวิจัยในสาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตร

วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / 

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ โดยจัดเรียงตามกําหนดการ

8 กุมภาพันธ 2562 แบงเปนการนําเสนอภาคบรรยาย และภาคโปสเตอรตามลําดับ

สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

หลายฝาย ขอขอบคุณนักวิจัย คณะทํางาน ตลอดจนผูบริหารมหาวิทยาลัยที่ใหการสนับสนุนเปนอยางดี และหวังเปนอยางยิ่ง

 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จัดโครงการประชุมวิชาการรวมกับกลุมเครือขายคณะ

ไดตระหนักถึงความสําคัญของงานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรม

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

ย ในระดับอุดมศึกษา ทั้งภายใน

และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและบูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี

เครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจารย นิสิต/นักศึกษา 

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา มีการแลกเปลี่ยน

เรียนรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการในระดับชาติครั้งนี้ ให

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตร

วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / 

โดยจัดเรียงตามกําหนดการ

8 กุมภาพันธ 2562 แบงเปนการนําเสนอภาคบรรยาย และภาคโปสเตอรตามลําดับ 

สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

ปนอยางดี และหวังเปนอยางยิ่ง

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

กลุมเครือขายคณะ

ไดตระหนักถึงความสําคัญของงานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรม

ทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่น

ย ในระดับอุดมศึกษา ทั้งภายใน

และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและบูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

และเทคโนโลยี

ณาจารย นิสิต/นักศึกษา 

จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาตางๆ นํา

พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา มีการแลกเปลี่ยน

เรียนรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการในระดับชาติครั้งนี้ ให

การวิจัยท้ังหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่นอยางแทจริง 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตร

วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / 

โดยจัดเรียงตามกําหนดการ

สําหรับการจัดทําเอกสารประกอบการประชุมวิชาการระดับชาติครั้งนี้ สําเร็จลุลวงไดดวยดีจากความรวมมือจาก

ปนอยางดี และหวังเปนอยางยิ่ง

   



 

 

 

หลักการและเหตุผล

กลุมเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศไทย 

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

นักวิจัย ในระดับอุดมศึกษา ทั้งภายในเครื

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ คณะวิ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจา

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

ระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

การแลกเปลี่ยนประสบการณดานงานวิจัย รวมกันเรีย

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

อยางแทจริง
 

วัตถุประสงค

1. เพื่อเปนเวทีทางวิชาการใหนักวิจัย นิสิต นักศึ

ผลงานวิจัย

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

ระดับอุดมศึกษาและเปนการพัฒนาศักยภาพการวิจัยของเครือขายดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

ทองถิ่น 

เปาหมาย 

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

บรรยาย และโปสเตอร ประมาณ 80 เรื่อง

2.

250 คน ท้ังภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาภายนอก
 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรละเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หลักการและเหตุผล 

กลุมเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศไทย 

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

ในระดับอุดมศึกษา ทั้งภายในเครื

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ คณะวิ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจา

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

ระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

การแลกเปลี่ยนประสบการณดานงานวิจัย รวมกันเรีย

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

อยางแทจริง 

วัตถุประสงค 

1. เพื่อเปนเวทีทางวิชาการใหนักวิจัย นิสิต นักศึ

ผลงานวิจัย 

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

ระดับอุดมศึกษาและเปนการพัฒนาศักยภาพการวิจัยของเครือขายดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

 

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

บรรยาย และโปสเตอร ประมาณ 80 เรื่อง

2. อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา และผูสนใจเขารวมประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู  ประมาณ

250 คน ท้ังภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาภายนอก
 

 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรละเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

(The 4th

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

กลุมเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศไทย 

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

ในระดับอุดมศึกษา ทั้งภายในเครื

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ คณะวิ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจา

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

ระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

การแลกเปลี่ยนประสบการณดานงานวิจัย รวมกันเรีย

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

1. เพื่อเปนเวทีทางวิชาการใหนักวิจัย นิสิต นักศึ

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

ระดับอุดมศึกษาและเปนการพัฒนาศักยภาพการวิจัยของเครือขายดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

บรรยาย และโปสเตอร ประมาณ 80 เรื่อง

อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา และผูสนใจเขารวมประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู  ประมาณ

250 คน ท้ังภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาภายนอก

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรละเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

Nation Science and Techn

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วันที่ 7 

ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

กลุมเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศไทย 

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

ในระดับอุดมศึกษา ทั้งภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ คณะวิ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจา

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

ระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

การแลกเปลี่ยนประสบการณดานงานวิจัย รวมกันเรีย

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

1. เพื่อเปนเวทีทางวิชาการใหนักวิจัย นิสิต นักศึ

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

ระดับอุดมศึกษาและเปนการพัฒนาศักยภาพการวิจัยของเครือขายดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

บรรยาย และโปสเตอร ประมาณ 80 เรื่อง 

อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา และผูสนใจเขารวมประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู  ประมาณ

250 คน ท้ังภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาภายนอก

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

จ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรละเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

Nation Science and Techn

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

7 – 8 กุมภาพันธ 

ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ ๘๐ พรรษาฯ มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

กลุมเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศไทย 

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

อขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

เพื่อเปนการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน ในการนี้ คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจา

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

ระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

การแลกเปลี่ยนประสบการณดานงานวิจัย รวมกันเรียนรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการใน

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

1. เพื่อเปนเวทีทางวิชาการใหนักวิจัย นิสิต นักศึกษา ระดับบัณฑิตศึกษาไดมีโอกาสเผยแพรและแลกเปลี่ยนเรียนรู

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

ระดับอุดมศึกษาและเปนการพัฒนาศักยภาพการวิจัยของเครือขายดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา และผูสนใจเขารวมประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู  ประมาณ

250 คน ท้ังภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาภายนอก

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรละเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

Nation Science and Technology Conference)

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

กุมภาพันธ 2562 

พรรษาฯ มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

กลุมเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศไทย 

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

อขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีและมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและ

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

ทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจา

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

ระดับอุดมศึกษาตางๆ นําผลงานวิจัยเขารวมนําเสนอ ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ ๘๐ 

นรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการใน

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

กษา ระดับบัณฑิตศึกษาไดมีโอกาสเผยแพรและแลกเปลี่ยนเรียนรู

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

ระดับอุดมศึกษาและเปนการพัฒนาศักยภาพการวิจัยของเครือขายดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา และผูสนใจเขารวมประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู  ประมาณ

250 คน ท้ังภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาภายนอก

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรละเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ology Conference) 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

พรรษาฯ มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

กลุมเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศไทย ไดตระหนักถึงความสําคัญของ

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและ

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

ทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจา

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

๘๐ พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา มี

นรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการใน

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

กษา ระดับบัณฑิตศึกษาไดมีโอกาสเผยแพรและแลกเปลี่ยนเรียนรู

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

ระดับอุดมศึกษาและเปนการพัฒนาศักยภาพการวิจัยของเครือขายดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา และผูสนใจเขารวมประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู  ประมาณ

250 คน ท้ังภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาภายนอก

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรละเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4 

พรรษาฯ มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

ไดตระหนักถึงความสําคัญของ

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและ

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ

ทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจา

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา มี

นรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการใน

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

กษา ระดับบัณฑิตศึกษาไดมีโอกาสเผยแพรและแลกเปลี่ยนเรียนรู

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา และผูสนใจเขารวมประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู  ประมาณ

250 คน ท้ังภายในเครือขายคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษาภายนอก 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

ไดตระหนักถึงความสําคัญของ

งานวิจัย และงานสรางสรรคนวัตกรรมทางเทคโนโลยีในปจจุบัน พรอมดวยนโยบายของภาครัฐ เพื่อผลักดันการวิจัยที่สามารถ

ถายทอดและนําไปใชงานจริงสูทองถิ่นอยางยั่งยืน จากผลงานวิจัย งานสรางสรรค และนวัตกรรม ของนักศึกษา คณาจารย และ

และมหาวิทยาลัยภายนอก เพื่อเผยแพรและ

บูรณาการกลับสูชุมชนอยางตอเนื่อง และนับวาเปนสิ่งสําคัญในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศอยางมีประสิทธิภาพ 

ทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ไดรับ

มอบหมายหนาที่ เปนผูดําเนินการหลักในการจัดประชุมวิชาการฯ จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตร 

และเทคโนโลยีเครือขายภาคใต โดยถือเปนโอกาสสําคัญในการรับหนาที่เจาบานที่ดีในการตอนรับ กลุมนักวิจัย คณาจารย 

นิสิต/นักศึกษา จากมหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต และสถาบันการศึกษา

พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา มี

นรูเพื่อพัฒนางานวิจัยในสาขาตางๆ ที่เกี่ยวของ ดวยเวทีวิชาการใน

ระดับชาติครั้งนี้ ใหการวิจัยทั้งหมด เปนคําตอบของโจทยวิจัยหลักของชาติ เพื่อการพัฒนาอยางยั่งยืนของสังคมและทองถิ่น

กษา ระดับบัณฑิตศึกษาไดมีโอกาสเผยแพรและแลกเปลี่ยนเรียนรู

2. เพื่อสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยระหวางนักวิจัยดวยกันและหนวยงาน รวมทั้งเครือขายการวิจัย

3. เพื่อนําเสนองานวิจัยทางการศึกษาและผลงานสรางสรรค นวัตกรรม ซึ่งมีคุณคาทางวิชาการเพื่อนําไปบูรณาการสู

1. นําเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณคาทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และสาขาที่เกี่ยวของ ในรูปแบบ

อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา และผูสนใจเขารวมประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู  ประมาณ 



 

 

ผูรับผิดชอบโครงการ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา
 

รูปแบบการจัดประชุมวิชาการ

1. การบรรยายพิเศษจากผูทรงคุณวุฒิในดานตาง ๆ

           2. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคบรรยาย (

           3. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (

           4. การจัดนิทรรศการแสดงผลงานวิจัย (

 หมายเหตุ

แขงขันทักษะวิชาการดานการนําเสนอผลงาน
 

วันและสถานที่จัดประชุม

วันที่ 

เมืองสงขลา จังหวัดสงขลา

กําหนดการรับบทความวิจัย
วันที่ 1 ตุลาคม 
 
วันที่ 5 ธันวาคม 2561    
วันที่ 16 พฤศจิกายน 
วันที่ 15 ธันวาคม 2561
 
วันที่ 13 มกราคม 256
 
วันที่ 13 มกราคม 256
วันที ่7 – 8

สาขาการนําเสนอผลงานทางวิชาการ

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

ดําเนินการเสร็จสิ้นแลว หรืออยูระหวางดํา

และเอกชนที่เกี่ยวของกับองคความรูใน 6 สาขา ดังนี้

1. วิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

2. วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

3. วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาส

4. การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

5. นวัตกรรมและงานสรางสรรค

6. อื่นๆ ท่ีเกี่ยวของ

ผูรับผิดชอบโครงการ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

รูปแบบการจัดประชุมวิชาการ

1. การบรรยายพิเศษจากผูทรงคุณวุฒิในดานตาง ๆ

2. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคบรรยาย (

3. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (

4. การจัดนิทรรศการแสดงผลงานวิจัย (

หมายเหตุ สําหรับผูนําเสนอทั้งภาคบรรยาย และภาคโปสเตอร ในระดับปริญญาตรีจะไดรับการพิจารณาเขารวมการ

แขงขันทักษะวิชาการดานการนําเสนอผลงาน

วันและสถานที่จัดประชุม

วันที่ 7 – 8 กุมภาพันธ พ.ศ. 256

เมืองสงขลา จังหวัดสงขลา

กําหนดการรับบทความวิจัย
วันที่ 1 ตุลาคม – 15 พฤศจิกายน 2561

ธันวาคม 2561    
วันที่ 16 พฤศจิกายน - 15 ธันวาคม 2561
วันที่ 15 ธันวาคม 2561 

วันที่ 13 มกราคม 2562 

มกราคม 2562 
8 กุมภาพันธ 256

สาขาการนําเสนอผลงานทางวิชาการ

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

ดําเนินการเสร็จสิ้นแลว หรืออยูระหวางดํา

และเอกชนที่เกี่ยวของกับองคความรูใน 6 สาขา ดังนี้

1. วิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

2. วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

3. วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาส

4. การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

5. นวัตกรรมและงานสรางสรรค

6. อื่นๆ ท่ีเกี่ยวของ

 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

รูปแบบการจัดประชุมวิชาการ 

1. การบรรยายพิเศษจากผูทรงคุณวุฒิในดานตาง ๆ

2. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคบรรยาย (

3. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (

4. การจัดนิทรรศการแสดงผลงานวิจัย (

สําหรับผูนําเสนอทั้งภาคบรรยาย และภาคโปสเตอร ในระดับปริญญาตรีจะไดรับการพิจารณาเขารวมการ

แขงขันทักษะวิชาการดานการนําเสนอผลงาน

วันและสถานที่จัดประชุม 

กุมภาพันธ พ.ศ. 256

เมืองสงขลา จังหวัดสงขลา 

กําหนดการรับบทความวิจัย 
พฤศจิกายน 2561

ธันวาคม 2561     
15 ธันวาคม 2561
 

 

 
นธ 2562 

สาขาการนําเสนอผลงานทางวิชาการ 

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

ดําเนินการเสร็จสิ้นแลว หรืออยูระหวางดํา

และเอกชนที่เกี่ยวของกับองคความรูใน 6 สาขา ดังนี้

1. วิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

2. วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

3. วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาส

4. การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

5. นวัตกรรมและงานสรางสรรค

6. อื่นๆ ท่ีเกี่ยวของ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

1. การบรรยายพิเศษจากผูทรงคุณวุฒิในดานตาง ๆ

2. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคบรรยาย (Oral presentations)

3. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (Poster presentations)

4. การจัดนิทรรศการแสดงผลงานวิจัย (Resea

สําหรับผูนําเสนอทั้งภาคบรรยาย และภาคโปสเตอร ในระดับปริญญาตรีจะไดรับการพิจารณาเขารวมการ

แขงขันทักษะวิชาการดานการนําเสนอผลงาน 

กุมภาพันธ พ.ศ. 2562  ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

พฤศจิกายน 2561 

15 ธันวาคม 2561 

เปดรับบทความวิจัยฉบับเต็ม (
http://nscic
ประกาศผลการพิจารณาบทความโดยผูทรงคุณวุฒิตรวจประเมิน รอบที่ 1
เปดรับบทความวิจัยฉบับเต็ม (
http://nsc
นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข
และไฟล รอบที่ 1
นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข
และไฟล รอบที่ 2
กําหนดลงทะเบียนและชําระเงินวันสุดทายสําหรับผูนําเสนอบทความและ
ผูเขารวมงานประชุมวันประชุมวิชาการวันประชุมวิชาการและนําเสนอผลงาน ณ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

ดําเนินการเสร็จสิ้นแลว หรืออยูระหวางดําเนินการ) ของคณาจารย นักวิชาการ นักวิจัย และบุคคลทั่วไป จากหนวยงานภาครัฐ

และเอกชนที่เกี่ยวของกับองคความรูใน 6 สาขา ดังนี ้

1. วิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

2. วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

3. วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

4. การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

5. นวัตกรรมและงานสรางสรรค 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฉ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

1. การบรรยายพิเศษจากผูทรงคุณวุฒิในดานตาง ๆ 

Oral presentations)

Poster presentations)

Research exhibitions)

สําหรับผูนําเสนอทั้งภาคบรรยาย และภาคโปสเตอร ในระดับปริญญาตรีจะไดรับการพิจารณาเขารวมการ

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 

เปดรับบทความวิจัยฉบับเต็ม (
http://nscic2019.skru.ac.th/
ประกาศผลการพิจารณาบทความโดยผูทรงคุณวุฒิตรวจประเมิน รอบที่ 1
เปดรับบทความวิจัยฉบับเต็ม (
http://nscic2019.skru.ac.th/
นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข
และไฟล รอบที่ 1 
นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข
และไฟล รอบที่ 2 
กําหนดลงทะเบียนและชําระเงินวันสุดทายสําหรับผูนําเสนอบทความและ

ขารวมงานประชุมวันประชุมวิชาการวันประชุมวิชาการและนําเสนอผลงาน ณ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

เนินการ) ของคณาจารย นักวิชาการ นักวิจัย และบุคคลทั่วไป จากหนวยงานภาครัฐ

1. วิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

2. วิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

Oral presentations) 

Poster presentations) 

rch exhibitions) 

สําหรับผูนําเสนอทั้งภาคบรรยาย และภาคโปสเตอร ในระดับปริญญาตรีจะไดรับการพิจารณาเขารวมการ

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ ๘๐ พรรษา 

เปดรับบทความวิจัยฉบับเต็ม (Full Paper) 
skru.ac.th/ 

ประกาศผลการพิจารณาบทความโดยผูทรงคุณวุฒิตรวจประเมิน รอบที่ 1
เปดรับบทความวิจัยฉบับเต็ม (Full Paper) 

skru.ac.th/ 
นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข

นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข

กําหนดลงทะเบียนและชําระเงินวันสุดทายสําหรับผูนําเสนอบทความและ
ขารวมงานประชุมวันประชุมวิชาการวันประชุมวิชาการและนําเสนอผลงาน ณ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

เนินการ) ของคณาจารย นักวิชาการ นักวิจัย และบุคคลทั่วไป จากหนวยงานภาครัฐ

1. วิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สําหรับผูนําเสนอทั้งภาคบรรยาย และภาคโปสเตอร ในระดับปริญญาตรีจะไดรับการพิจารณาเขารวมการ

พรรษา มหาวิทยา

Full Paper) รอบที่ 1 ผานระบบออนไลนเทานั้น 

ประกาศผลการพิจารณาบทความโดยผูทรงคุณวุฒิตรวจประเมิน รอบที่ 1
Full Paper) รอบที่ 2 ผานระบบออนไลนเทานั้น 

นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข

นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข

กําหนดลงทะเบียนและชําระเงินวันสุดทายสําหรับผูนําเสนอบทความและ
ขารวมงานประชุมวันประชุมวิชาการวันประชุมวิชาการและนําเสนอผลงาน ณ 

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

เนินการ) ของคณาจารย นักวิชาการ นักวิจัย และบุคคลทั่วไป จากหนวยงานภาครัฐ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สําหรับผูนําเสนอทั้งภาคบรรยาย และภาคโปสเตอร ในระดับปริญญาตรีจะไดรับการพิจารณาเขารวมการ

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา อําเภอ

รอบที่ 1 ผานระบบออนไลนเทานั้น 

ประกาศผลการพิจารณาบทความโดยผูทรงคุณวุฒิตรวจประเมิน รอบที่ 1
รอบที่ 2 ผานระบบออนไลนเทานั้น 

นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข

นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข

กําหนดลงทะเบียนและชําระเงินวันสุดทายสําหรับผูนําเสนอบทความและ
ขารวมงานประชุมวันประชุมวิชาการวันประชุมวิชาการและนําเสนอผลงาน ณ 

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

เนินการ) ของคณาจารย นักวิชาการ นักวิจัย และบุคคลทั่วไป จากหนวยงานภาครัฐ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

สําหรับผูนําเสนอทั้งภาคบรรยาย และภาคโปสเตอร ในระดับปริญญาตรีจะไดรับการพิจารณาเขารวมการ

ลัยราชภัฏสงขลา อําเภอ

รอบที่ 1 ผานระบบออนไลนเทานั้น 

ประกาศผลการพิจารณาบทความโดยผูทรงคุณวุฒิตรวจประเมิน รอบที่ 1 
รอบที่ 2 ผานระบบออนไลนเทานั้น 

นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข

นักวิจัยปรับปรุงแกไขตามคําแนะนําของผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัยสงบทความแกไข

กําหนดลงทะเบียนและชําระเงินวันสุดทายสําหรับผูนําเสนอบทความและ
ขารวมงานประชุมวันประชุมวิชาการวันประชุมวิชาการและนําเสนอผลงาน ณ 

เปนการนําเสนอ ผลงานวิจัย วิทยานิพนธ หรือการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา (ซึ่งเปนสวนหนึ่งของการศึกษาที่

เนินการ) ของคณาจารย นักวิชาการ นักวิจัย และบุคคลทั่วไป จากหนวยงานภาครัฐ



 

 

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช วารสารซึ่งอยูในฐานขอมูล 

หมายเหตุ  :  

(Paper review) 

อิเล็กทรอนิกส หรือสามารถดาวนโหลดไดผานเว็บไซต 

 

รางวัลการนําเสนอ และบทความวิจัย

 นําเสนอบทความ

ตรีเทานั้น 

1

          2. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (

สิทธิของคณะกรรมการ

พิจารณาของ รางวัลนําเสนอบทความ หรือ รางวัลบทความวิจัย ทางคณะ

ผูทรงคุณวุฒิแตละกลุมสาขาพิจารณาถือวาสิ้นสุด

 

การสงบทความ

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

- 8 หนา ขนาดกระดาษ  

บทความฉบับเต็มเปนแฟมขอมูลอิเล็กทรอนิกสในรูปแบบ  

สงบทความไดทาง 

 

อัตราคาลงทะเบียน

ผูนําเสนอ(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา) มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต

ผูนําเสนอบุคคลท่ัวไป(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา)

ผูสนใจเขารวมการประชุมวิชาการ

 

 หมายเหตุ 

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช วารสารซึ่งอยูในฐานขอมูล 

หมายเหตุ  :  ผลงานวิจัยฉบับ เต็มที่ ผู นํ า เสนอผลงานไดปรับปรุ งแก ไขตามขอเสนอของผู ทรงคุณวุฒิ

Paper review) จะไดรับการตีพิมพเปน 

อิเล็กทรอนิกส หรือสามารถดาวนโหลดไดผานเว็บไซต 

รางวัลการนําเสนอ และบทความวิจัย

นําเสนอบทความ

 แบงเปนประเภทตางๆ ไวดังนี้ 

1. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคบรรยาย (

 รางวัลนํา

 รางวัลนําเสนอดี 

. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (

 รางวัลนําเสนอดีเดน 

 รางวัลนําเสนอดี 

สิทธิของคณะกรรมการ

พิจารณาของ รางวัลนําเสนอบทความ หรือ รางวัลบทความวิจัย ทางคณะ

ผูทรงคุณวุฒิแตละกลุมสาขาพิจารณาถือวาสิ้นสุด

 

การสงบทความ 

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

8 หนา ขนาดกระดาษ  

บทความฉบับเต็มเปนแฟมขอมูลอิเล็กทรอนิกสในรูปแบบ  

สงบทความไดทาง http://nscic2019.skru.ac.th/download.php

อัตราคาลงทะเบียน 

ผูนําเสนอ(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา) มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต

ผูนําเสนอบุคคลท่ัวไป(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา)

ผูสนใจเขารวมการประชุมวิชาการ

หมายเหตุ : 

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 

 

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช วารสารซึ่งอยูในฐานขอมูล 

ผลงานวิจัยฉบับ เต็มที่ ผู นํ า เสนอผลงานไดปรับปรุ งแก ไขตามขอเสนอของผู ทรงคุณวุฒิ

จะไดรับการตีพิมพเปน 

อิเล็กทรอนิกส หรือสามารถดาวนโหลดไดผานเว็บไซต 

รางวัลการนําเสนอ และบทความวิจัย 

นําเสนอบทความ โดยการจัดงานประชุมไดมีการจัดแขงขันการนําเสนอ

แบงเปนประเภทตางๆ ไวดังนี้ 

. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคบรรยาย (

รางวัลนําเสนอดีเดน 

รางวัลนําเสนอดี  

. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (

รางวัลนําเสนอดีเดน 

รางวัลนําเสนอดี  

สิทธิของคณะกรรมการ ในกรณีเกิดขอคิดเห็นที่ขัดแยงใด ๆ  เกี่ยวของกับการตัดสินของผูทรงคุณวุฒิ หรือผลการ

พิจารณาของ รางวัลนําเสนอบทความ หรือ รางวัลบทความวิจัย ทางคณะ

ผูทรงคุณวุฒิแตละกลุมสาขาพิจารณาถือวาสิ้นสุด

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

8 หนา ขนาดกระดาษ  A4 จัดทําตามรูปแบบการเขียนบทค

บทความฉบับเต็มเปนแฟมขอมูลอิเล็กทรอนิกสในรูปแบบ  

http://nscic2019.skru.ac.th/download.php

ประเภทผูเขารวมประชุม

ผูนําเสนอ(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา) มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต

ผูนําเสนอบุคคลท่ัวไป(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา)

ผูสนใจเขารวมการประชุมวิชาการ 

: มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช วารสารซึ่งอยูในฐานขอมูล 

ผลงานวิจัยฉบับ เต็มที่ ผู นํ า เสนอผลงานไดปรับปรุ งแก ไขตามขอเสนอของผู ทรงคุณวุฒิ

จะไดรับการตีพิมพเปน Proceedings 

อิเล็กทรอนิกส หรือสามารถดาวนโหลดไดผานเว็บไซต http://nscic

 

โดยการจัดงานประชุมไดมีการจัดแขงขันการนําเสนอ

แบงเปนประเภทตางๆ ไวดังนี้  

. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคบรรยาย (Oral presentations) 

เสนอดีเดน  ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล

 ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล

. การนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (Poster presentations)

รางวัลนําเสนอดีเดน  ไดรับเกียรติบัตรพร

 ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล

ในกรณีเกิดขอคิดเห็นที่ขัดแยงใด ๆ  เกี่ยวของกับการตัดสินของผูทรงคุณวุฒิ หรือผลการ

พิจารณาของ รางวัลนําเสนอบทความ หรือ รางวัลบทความวิจัย ทางคณะ

ผูทรงคุณวุฒิแตละกลุมสาขาพิจารณาถือวาสิ้นสุด 

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

4 จัดทําตามรูปแบบการเขียนบทค

บทความฉบับเต็มเปนแฟมขอมูลอิเล็กทรอนิกสในรูปแบบ  

http://nscic2019.skru.ac.th/download.php

อัตราคาลงทะเบียนผูเขาร

ประเภทผูเขารวมประชุม

ผูนําเสนอ(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา) มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต 

ผูนําเสนอบุคคลท่ัวไป(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา)

มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ช 

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช วารสารซึ่งอยูในฐานขอมูล TCI 

ผลงานวิจัยฉบับ เต็มที่ ผู นํ า เสนอผลงานไดปรับปรุ งแก ไขตามขอเสนอของผู ทรงคุณวุฒิ

Proceedings ของการประชุมและสงใหเจาของ ผลงานวิจัยในรูปแบบไฟล

http://nscic2019.

โดยการจัดงานประชุมไดมีการจัดแขงขันการนําเสนอ

Oral presentations) 

ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล

ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล

Poster presentations)

ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล

ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล

ในกรณีเกิดขอคิดเห็นที่ขัดแยงใด ๆ  เกี่ยวของกับการตัดสินของผูทรงคุณวุฒิ หรือผลการ

พิจารณาของ รางวัลนําเสนอบทความ หรือ รางวัลบทความวิจัย ทางคณะ

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

4 จัดทําตามรูปแบบการเขียนบทความวิจัยที่คณะกรรมการกําหนดไวโดยลงทะเบียน และสง

บทความฉบับเต็มเปนแฟมขอมูลอิเล็กทรอนิกสในรูปแบบ  “*.doc” 

http://nscic2019.skru.ac.th/download.php (ดูรายละเอียดจากเว็บไซต)

อัตราคาลงทะเบียนผูเขาร

ประเภทผูเขารวมประชุม 

ผูนําเสนอ(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา) มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

ผูนําเสนอบุคคลท่ัวไป(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา)

มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

TCI กลุม ๒ 

ผลงานวิจัยฉบับ เต็มที่ ผู นํ า เสนอผลงานไดปรับปรุ งแก ไขตามขอเสนอของผู ทรงคุณวุฒิ

ของการประชุมและสงใหเจาของ ผลงานวิจัยในรูปแบบไฟล

2019.skru.ac.th

โดยการจัดงานประชุมไดมีการจัดแขงขันการนําเสนอเฉพาะนักศึกษาที่เขารวมในระดับปริญญา

Oral presentations) แยกตามกลุมสาขา 6 สาขา

ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล 

ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล 

Poster presentations) แยกตามกลุมสาขา 6 สาขา

อมเงินรางวัล 

ไดรับเกียรติบัตรพรอมเงินรางวัล 

ในกรณีเกิดขอคิดเห็นที่ขัดแยงใด ๆ  เกี่ยวของกับการตัดสินของผูทรงคุณวุฒิ หรือผลการ

พิจารณาของ รางวัลนําเสนอบทความ หรือ รางวัลบทความวิจัย ทางคณะกรรมการดําเนินโครงการฯ ขอใหขึ้นกับดุลพินิจของ

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

วามวิจัยที่คณะกรรมการกําหนดไวโดยลงทะเบียน และสง

“*.doc” 

ดูรายละเอียดจากเว็บไซต)

อัตราคาลงทะเบียนผูเขารวมประชุม 

ผูนําเสนอ(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา) มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

ผูนําเสนอบุคคลท่ัวไป(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา) 

มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

ผลงานวิจัยฉบับ เต็มที่ ผู นํ า เสนอผลงานไดปรับปรุ งแก ไขตามขอเสนอของผู ทรงคุณวุฒิ

ของการประชุมและสงใหเจาของ ผลงานวิจัยในรูปแบบไฟล

skru.ac.th 

เฉพาะนักศึกษาที่เขารวมในระดับปริญญา

แยกตามกลุมสาขา 6 สาขา

 จํานวน 1,000 

 จํานวน 500 

แยกตามกลุมสาขา 6 สาขา

 จํานวน 1,000 

 จํานวน 500 

ในกรณีเกิดขอคิดเห็นที่ขัดแยงใด ๆ  เกี่ยวของกับการตัดสินของผูทรงคุณวุฒิ หรือผลการ

กรรมการดําเนินโครงการฯ ขอใหขึ้นกับดุลพินิจของ

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

วามวิจัยที่คณะกรรมการกําหนดไวโดยลงทะเบียน และสง

“*.doc” หรือ “*.docx” 

ดูรายละเอียดจากเว็บไซต) 

 

ผูนําเสนอ(อาจารย นักวิจัย นักวิชาการ นิสิต/นักศึกษา) มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดาน

มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

ผลงานวิจัยฉบับ เต็มที่ ผู นํ า เสนอผลงานไดปรับปรุ งแก ไขตามขอเสนอของผู ทรงคุณวุฒิ

ของการประชุมและสงใหเจาของ ผลงานวิจัยในรูปแบบไฟล

เฉพาะนักศึกษาที่เขารวมในระดับปริญญา

แยกตามกลุมสาขา 6 สาขา 

1,000 บาท  

500 บาท 

แยกตามกลุมสาขา 6 สาขา 

1,000 บาท  

500 บาท 

ในกรณีเกิดขอคิดเห็นที่ขัดแยงใด ๆ  เกี่ยวของกับการตัดสินของผูทรงคุณวุฒิ หรือผลการ

กรรมการดําเนินโครงการฯ ขอใหขึ้นกับดุลพินิจของ

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

วามวิจัยที่คณะกรรมการกําหนดไวโดยลงทะเบียน และสง

“*.docx” 

อัตราคาลงทะเบียน

1,000 

2,500 

มหาวิทยาลัยกลุมภาคีดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต (มหาวิทยาลัย

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

โดยบทความที่มีคุณภาพดีมากจะไดรับการเสนอใหพิจารณาเพื่อนําเสนอและตีพิมพใน วารสารวิชชา 

ผลงานวิจัยฉบับ เต็มที่ ผู นํ า เสนอผลงานไดปรับปรุ งแก ไขตามขอเสนอของผู ทรงคุณวุฒ ิ

ของการประชุมและสงใหเจาของ ผลงานวิจัยในรูปแบบไฟล

เฉพาะนักศึกษาที่เขารวมในระดับปริญญา

ในกรณีเกิดขอคิดเห็นที่ขัดแยงใด ๆ  เกี่ยวของกับการตัดสินของผูทรงคุณวุฒิ หรือผลการ

กรรมการดําเนินโครงการฯ ขอใหขึ้นกับดุลพินิจของ

บทความวิจัยท่ีนําเสนอตองเปนผลงานที่ไมเคยเผยแพรมากอน และเปนบทความที่สมบูรณแลว ความยาวประมาณ 6 

วามวิจัยที่คณะกรรมการกําหนดไวโดยลงทะเบียน และสง

“*.docx” สามารถ 

อัตราคาลงทะเบียน 

1,000 บาท 

2,500 บาท 

600 บาท 

มหาวิทยาลัย 

ราชภัฏสงขลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา / มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช / มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี / 



 

 

มหาวิทยาลัยราชภัฏภูเก็

ชนนี นครศรีธรรมราช)

 

ผลที่คาดวาจะไดรับ

1. ผลงานวิจัยและวิทยานิพนธของนักศึกษาไดรับการเผยแพรในที่ประชุมวิชาการระดับชาติ

2.

เครือขายงานวิจัยรวมกัน

3.

 

 

ติดตอสอบถามไดที่

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

เลขที่ 160 

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260

อีเมล : sciencewebmaster@skru.ac.th

มหาวิทยาลัยราชภัฏภูเก็ต / มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช / วิทยาลัยพยาบาลบรมราช

ชนนี นครศรีธรรมราช) 

ผลที่คาดวาจะไดรับ 

1. ผลงานวิจัยและวิทยานิพนธของนักศึกษาไดรับการเผยแพรในที่ประชุมวิชาการระดับชาติ

2. นักศึกษา คณาจารย และผูเขารวมการประชุมไดแ

เครือขายงานวิจัยรวมกัน 

3. งานวิจัยทางการศึกษาที่ผลิตขึ้นใหม จะสอดคลองกับความตองการของผูใชงานวิจัยในการพัฒนา

ติดตอสอบถามไดที ่

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

เลขที่ 160 ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260

sciencewebmaster@skru.ac.th

 

ต / มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช / วิทยาลัยพยาบาลบรมราช

1. ผลงานวิจัยและวิทยานิพนธของนักศึกษาไดรับการเผยแพรในที่ประชุมวิชาการระดับชาติ

นักศึกษา คณาจารย และผูเขารวมการประชุมไดแ

 

งานวิจัยทางการศึกษาที่ผลิตขึ้นใหม จะสอดคลองกับความตองการของผูใชงานวิจัยในการพัฒนา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260

sciencewebmaster@skru.ac.th

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ต / มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช / วิทยาลัยพยาบาลบรมราช

1. ผลงานวิจัยและวิทยานิพนธของนักศึกษาไดรับการเผยแพรในที่ประชุมวิชาการระดับชาติ

นักศึกษา คณาจารย และผูเขารวมการประชุมไดแ

งานวิจัยทางการศึกษาที่ผลิตขึ้นใหม จะสอดคลองกับความตองการของผูใชงานวิจัยในการพัฒนา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

โทรศัพทติดตอ (074)260260 และ (074)260-200 ตอ 1530 

sciencewebmaster@skru.ac.th 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ซ 

ต / มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช / วิทยาลัยพยาบาลบรมราช

1. ผลงานวิจัยและวิทยานิพนธของนักศึกษาไดรับการเผยแพรในที่ประชุมวิชาการระดับชาติ

นักศึกษา คณาจารย และผูเขารวมการประชุมไดแลกเปลี่ยนความรู ประสบการณในการวิจัย เพื่อนําไปสูการสราง

งานวิจัยทางการศึกษาที่ผลิตขึ้นใหม จะสอดคลองกับความตองการของผูใชงานวิจัยในการพัฒนา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา  

ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000 

200 ตอ 1530  

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ต / มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช / วิทยาลัยพยาบาลบรมราช

1. ผลงานวิจัยและวิทยานิพนธของนักศึกษาไดรับการเผยแพรในที่ประชุมวิชาการระดับชาติ

ลกเปลี่ยนความรู ประสบการณในการวิจัย เพื่อนําไปสูการสราง

งานวิจัยทางการศึกษาที่ผลิตขึ้นใหม จะสอดคลองกับความตองการของผูใชงานวิจัยในการพัฒนา

ม.4 ถ.กาญจนวนิช ต.เขารูปชาง อ.เมืองสงขลา จ.สงขลา 90000  

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ต / มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช / วิทยาลัยพยาบาลบรมราช

1. ผลงานวิจัยและวิทยานิพนธของนักศึกษาไดรับการเผยแพรในที่ประชุมวิชาการระดับชาติ

ลกเปลี่ยนความรู ประสบการณในการวิจัย เพื่อนําไปสูการสราง

งานวิจัยทางการศึกษาที่ผลิตขึ้นใหม จะสอดคลองกับความตองการของผูใชงานวิจัยในการพัฒนา

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ต / มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช / วิทยาลัยพยาบาลบรมราช

1. ผลงานวิจัยและวิทยานิพนธของนักศึกษาไดรับการเผยแพรในที่ประชุมวิชาการระดับชาต ิ

ลกเปลี่ยนความรู ประสบการณในการวิจัย เพื่อนําไปสูการสราง

งานวิจัยทางการศึกษาที่ผลิตขึ้นใหม จะสอดคลองกับความตองการของผูใชงานวิจัยในการพัฒนา 

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

ต / มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช / วิทยาลัยพยาบาลบรมราช

ลกเปลี่ยนความรู ประสบการณในการวิจัย เพื่อนําไปสูการสราง



 

 

รองศาสตราจารยเทพกร

ผูชวยศาสตราจารย ดร.จารุชา

ผูชวยศาสตราจารย ดร.ธนัสถ

ผูชวยศาสตราจารย ดร.วสุ

ผูชวยศาสตราจารย

ผูชวยศาสตราจารย ดร.สุชีรา

ผูชวยศาสตราจารย

ผูชวยศาสตราจารยจริยา

ผูชวยศาสตราจารยธรรมสันต

ผูชวยศาสตราจารยพงษเทพ

ผูชวยศาสตราจารยวิภาวรรณ

ดร.กิตติกร สุนทรานุรักษ

ดร.ทัตพร คุณประดิษฐ

ดร.ธิดาภัทร อนุชาญ

ดร.บุษราคัม ทองเพชร

ดร.พันธุศักดิ์ เกิดทองมี

ดร.ปฐมาวดี ทองแกว

ดร.พงศสฎา เฉลิมกลิ่น

ดร.พัชรี หลุงหมาน

ดร.พันธิการ วัฒนกุล

ดร.รุงนภา ทากัน

ดร.วิชชุลฎา ถาวโรจน

ดร.วิสิทธิ์ บุญชุม

ดร.ศรัณย จีนะเจริญ

ดร.สุนิสา คงประสิทธิ์

ดร.เสาวณีย สิงหสโรทัย

ดร.อนิดา เพ็ชรแกว

ดร.อุราภรณ เรืองวัชรินทร

ดร.อุษณีย ภักดีตระกูลวงศ

นางสาวสุภาวดี มากอน

นางสาวสุรีรัตน แกวคีรี

รายชื่อผูทรงคณุวุฒิพิจารณาบทความวิจยัจากภาย
รองศาสตราจารยเทพกร 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.จารุชา

ผูชวยศาสตราจารย ดร.ธนัสถ

ผูชวยศาสตราจารย ดร.วสุ

ผูชวยศาสตราจารย ดร.ศุภรัตน ทัศนเจริญ

ผูชวยศาสตราจารย ดร.สุชีรา

ผูชวยศาสตราจารย ดร.สุรศักดิ์ มังสิงห

ผูชวยศาสตราจารยจริยา 

ผูชวยศาสตราจารยธรรมสันต

ผูชวยศาสตราจารยพงษเทพ

ผูชวยศาสตราจารยวิภาวรรณ

ดร.กิตติกร สุนทรานุรักษ 

ดร.ทัตพร คุณประดิษฐ 

ดร.ธิดาภัทร อนุชาญ 

ดร.บุษราคัม ทองเพชร 

ดร.พันธุศักดิ์ เกิดทองมี 

ดร.ปฐมาวดี ทองแกว 

ดร.พงศสฎา เฉลิมกลิ่น 

ดร.พัชรี หลุงหมาน 

ดร.พันธิการ วัฒนกุล 

ดร.รุงนภา ทากัน 

ดร.วิชชุลฎา ถาวโรจน 

ดร.วิสิทธิ์ บุญชุม 

ดร.ศรัณย จีนะเจริญ 

ดร.สุนิสา คงประสิทธิ์ 

ดร.เสาวณีย สิงหสโรทัย 

ดร.อนิดา เพ็ชรแกว 

.อุราภรณ เรืองวัชรินทร

ดร.อุษณีย ภักดีตระกูลวงศ

นางสาวสุภาวดี มากอน 

นางสาวสุรีรัตน แกวคีรี 

 

รายชื่อผูทรงคณุวุฒิพิจารณาบทความวิจยัจากภาย
 พิทยาภินันท 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.จารุชา ยี่แสง 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.ธนัสถ นนทพุทธ 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.วสุ ปฐมอารีย 

ดร.ศุภรัตน ทัศนเจริญ

ผูชวยศาสตราจารย ดร.สุชีรา ธนนิมิตร 

ดร.สุรศักดิ์ มังสิงห 

 สุขจันทรา 

ผูชวยศาสตราจารยธรรมสันต สุวรรณโรจน

ผูชวยศาสตราจารยพงษเทพ เกิดเนตร 

ผูชวยศาสตราจารยวิภาวรรณ วงศสุดาลักษณ

 

 

.อุราภรณ เรืองวัชรินทร 

ดร.อุษณีย ภักดีตระกูลวงศ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

รายชื่อผูทรงคณุวุฒิพิจารณาบทความวิจยัจากภาย
มหา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

 คณะครุศาสตรอตุสาหกรรมและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

คณะวิ

ดร.ศุภรัตน ทัศนเจริญ คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

 คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

 สาขาวิชาเท

คณะวิทยาศาสตรเทคโนโลยีและการเกษตร

สุวรรณโรจน คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช

คณะศิลปศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

วงศสุดาลักษณ คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตรและเทค

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตสงขลา

คณะครุศาสตรอตุสาหกรรมและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

คณะครุศาสตร

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาการจัดการ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

คณะวิทย

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะศิลปศาสตร

คณะวิทยาศาสตร

คณะวิ

คณะวิทยาศาสตร

คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

สาขาวิชาวิศวกรรมคอมพิวเตอร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

วิทยาลัยรั

คณะวิศวดรรมศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฌ 

รายชื่อผูทรงคณุวุฒิพิจารณาบทความวิจยัจากภาย
มหาวิทยาลัยหาดใหญ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะครุศาสตรอตุสาหกรรมและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

คณะวทิยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

สาขาวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ

คณะวิทยาศาสตรเทคโนโลยีและการเกษตร

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช

คณะศิลปศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตรและเทค

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตสงขลา

คณะครุศาสตรอตุสาหกรรมและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

คณะครุศาสตร มหาวิทยาลัยราชภัฏนค

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาการจัดการ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

คณะวิทยาการจัดการ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะศิลปศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

สาขาวิชาวิศวกรรมคอมพิวเตอร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

วิทยาลัยรตัภูมิ 

คณะวิศวดรรมศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

รายชื่อผูทรงคณุวุฒิพิจารณาบทความวิจยัจากภายนอกมหาวิทยาลยัราชภัฏ
วิทยาลัยหาดใหญ 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะครุศาสตรอตุสาหกรรมและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

ทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

คโนโลยีสารสนเทศ มหาวิทยาลัยศรีปทุม

คณะวิทยาศาสตรเทคโนโลยีและการเกษตร

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช

คณะศิลปศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตสงขลา

คณะครุศาสตรอตุสาหกรรมและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

มหาวิทยาลัยราชภัฏนค

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ีมหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

าการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

มหาวิทยาลัยทักษิณ

ทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

สาขาวิชาวิศวกรรมคอมพิวเตอร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

คณะวิศวดรรมศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

มหาวิทยาลยัราชภัฏ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะครุศาสตรอตุสาหกรรมและเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

ทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 

มหาวิทยาลัยศรีปทุม

คณะวิทยาศาสตรเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช

คณะศิลปศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตสงขลา

คณะครุศาสตรอตุสาหกรรมและเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย

มหาวิทยาลัยทักษิณ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

มหาวิทยาลัยทักษิณ 

คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ วิทยาเขตพัทลุง

คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยทักษิณ วิทยาเขตพัทลุง

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม

สาขาวิชาวิศวกรรมคอมพิวเตอร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

คณะวิศวดรรมศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

มหาวิทยาลยัราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม 

มหาวิทยาลัยศรีปทุม 

มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช

คณะศิลปศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตสงขลา 

รศรีธรรมราช 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 

วิทยาเขตพัทลุง 

วิทยาเขตพัทลุง 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม 

สาขาวิชาวิศวกรรมคอมพิวเตอร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 

คณะวิศวดรรมศาสตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

 

 

มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช 

 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี 

 

 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี 

 

สาขาวิชาวิศวกรรมคอมพิวเตอร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 



 

 

นายเฉลิมชนม วรรณทอง

นายอนุวัตร จิรวัฒนพาณิช

นายอัครสิทธิ์ บุญสงแท

นายเฉลิมชนม วรรณทอง

นายอนุวัตร จิรวัฒนพาณิช

นายอัครสิทธิ์ บุญสงแท 

 

นายเฉลิมชนม วรรณทอง 

นายอนุวัตร จิรวัฒนพาณิช 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

 

หอดูดาวเฉลิมพระเกียรติฯ สงขลา สถาบันวิจัยดาราศาสตรแหงชาติ

(องคการมหาชน) 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ญ 

หอดูดาวเฉลิมพระเกียรติฯ สงขลา สถาบันวิจัยดาราศาสตรแหงชาติ

องคการมหาชน) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

 
 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอดูดาวเฉลิมพระเกียรติฯ สงขลา สถาบันวิจัยดาราศาสตรแหงชาติ

กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ีมหาวิทยาลัยราชภัฏภูเก็ต

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอดูดาวเฉลิมพระเกียรติฯ สงขลา สถาบันวิจัยดาราศาสตรแหงชาติ

กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

มหาวิทยาลัยราชภัฏภูเก็ต

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอดูดาวเฉลิมพระเกียรติฯ สงขลา สถาบันวิจัยดาราศาสตรแหงชาติ

กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยราชภัฏภูเก็ต 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม 

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

หอดูดาวเฉลิมพระเกียรติฯ สงขลา สถาบันวิจัยดาราศาสตรแหงชาต ิ

 



 

 

ผูชวยศาสตราจารย

ผูชวยศาสตราจารย

ผูชวยศาสตราจารย

ผูชวยศาสตราจารยกฤษณวรา

ผูชวยศาสตราจารยพิกุล

ผูชวยศาสตราจารยสารภี

ผูชวยศาสตราจารยกุลยุทธ

ดร.เกศินี บุญชวย

นายเอกฤกษ พุมนก

นางสาวนรารัตน ทองศรีนุน

นางสาวยุพดี อินทสร

นายญาณพัฒน ชูชื่น

นางอมรรัตน ชูชื่น

นายธีรภัทร มณีเกษร

 

 

รายชื่อผูทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความวิจัยจากภายในมหาวิทยาลัยราชภัฏ

ผูชวยศาสตราจารย ดร.อนุมัติ เดชนะ

ผูชวยศาสตราจารย ดร.จารุวรรณ คําแกว

ผูชวยศาสตราจารย ดร.อมรรัตน ชุมทอง

ผูชวยศาสตราจารยกฤษณวรา

ผูชวยศาสตราจารยพิกุล สมจิตต

ผูชวยศาสตราจารยสารภี 

ผูชวยศาสตราจารยกุลยุทธ

ดร.เกศินี บุญชวย 

เอกฤกษ พุมนก 

นางสาวนรารัตน ทองศรีนุน

นางสาวยุพดี อินทสร 

นายญาณพัฒน ชูชื่น 

อมรรัตน ชูชื่น 

นายธีรภัทร มณีเกษร 

 

รายชื่อผูทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความวิจัยจากภายในมหาวิทยาลัยราชภัฏ

ดร.อนุมัติ เดชนะ 

ดร.จารุวรรณ คําแกว

ดร.อมรรัตน ชุมทอง

ผูชวยศาสตราจารยกฤษณวรา รัตนโอภาส

สมจิตต 

 จุลแกว 

ผูชวยศาสตราจารยกุลยุทธ บุญเซง 

นางสาวนรารัตน ทองศรีนุน 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

รายชื่อผูทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความวิจัยจากภายในมหาวิทยาลัยราชภัฏ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ดร.จารุวรรณ คําแกว คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ดร.อมรรัตน ชุมทอง คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

รัตนโอภาส คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยร

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฎ 

รายชื่อผูทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความวิจัยจากภายในมหาวิทยาลัยราชภัฏ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยร

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

รายชื่อผูทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความวิจัยจากภายในมหาวิทยาลัยราชภัฏ

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยร

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม  มหาวิทยาลัยราชภัฏสงข

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

รายชื่อผูทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความวิจัยจากภายในมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภั

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยร

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงข

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สงขลา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

ทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

ฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

าชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

ทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 



 

 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 
บทความ

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ : ผูชวยศาสตราจารย 

รหัส

บทความ 
เวลานําเสนอ

65 13.00 

127 13.21 

128 13.41 

25 14.01 

96 14.21 

109 

 

14.41 

49 15.01 

 

หอประชุ

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ศาสตราจารย ดร.ภาวนา พุมไสว

เวลานําเสนอ 

13.00 – 13.20 น. 

13.21 – 13.40 น. 

13.41 – 14.00 น. 

14.01 – 14.20 น. 

14.21 – 14.40 น. 

14.41 – 15.00 น. 

15.01 – 15.20 น. 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

สรางสรรค / 

ดร.ภาวนา พุมไสว 

การพัฒนาความสามารถในการโตแยงทาง

วิทยาศาสตร 

นักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 

วาส จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตาม

แนวทางการสืบเสาะแบบผสมผส

เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และ

ทรัพยากรธรรมชาติ

การพัฒนาผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนวิชา

คณิตศาสตร 

กราฟ ชั้นมัธยมศึกษาปที่ 

เทคโนโลยีในชั้นเรียนตามแนวคิด 

SAMR Model

การใชแนวคิด 

เพื่อพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนคณิตศาสตร 

เรื่อง คาสัมบูรณของจํานวนเชิงซอนและจํานวน

เชิงซอนในรูปเชิงขั้ว

มัธยมศึกษาปที่ 

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบ

อัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสาน

วัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

การเปรียบเทียบเวลาของการเคลื่อนที่ของวัตถุ

ทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรง

โดยใชอาดิโนไมโครคอนโทรลเลอร

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด 

เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยี

สารสนเทศและการสื่อสา

มัธยมศึกษาปที่ 4 โรงเรียนเบตง 

ประสาน” 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฏ 

มเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

/ อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 

 , ดร.บุษราคัม ทองเพ

เรื่อง 

การพัฒนาความสามารถในการโตแยงทาง

 และทักษะการตัดสินใจ ของ

นักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 

จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตาม

แนวทางการสืบเสาะแบบผสมผส

เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และ

ทรัพยากรธรรมชาติ 

การพัฒนาผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนวิชา

 เรื่อง การแจกแจงความถี่ดวย

กราฟ ชั้นมัธยมศึกษาปที่ 5 โดยการบูรณาการ

เทคโนโลยีในชั้นเรียนตามแนวคิด 

SAMR Model 

การใชแนวคิด TPACK และ 

เพื่อพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนคณิตศาสตร 

คาสัมบูรณของจํานวนเชิงซอนและจํานวน

เชิงซอนในรูปเชิงขั้ว ของนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 5 

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบ

อัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสาน

วัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

การเปรียบเทียบเวลาของการเคลื่อนที่ของวัตถุ

ทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรง

โดยใชอาดิโนไมโครคอนโทรลเลอร

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด 

เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยี

สารสนเทศและการสื่อสาร สําหรับชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 4 โรงเรียนเบตง 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

มเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 1 

บุษราคัม ทองเพชร 

การพัฒนาความสามารถในการโตแยงทาง

และทักษะการตัดสินใจ ของ

3 โรงเรียนวัดรังสิตา

จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตาม

แนวทางการสืบเสาะแบบผสมผสานการโตแยง

เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และ

การพัฒนาผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนวิชา

เรื่อง การแจกแจงความถี่ดวย

5 โดยการบูรณาการ

เทคโนโลยีในชั้นเรียนตามแนวคิด TPACK แ

และ SAMR Model 

เพื่อพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนคณิตศาสตร 

คาสัมบูรณของจํานวนเชิงซอนและจํานวน

ของนักเรียนชั้น

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบ

อัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย 

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสาน

วัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

การเปรียบเทียบเวลาของการเคลื่อนที่ของวัตถุ

ทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรง

โดยใชอาดิโนไมโครคอนโทรลเลอร 

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด 

เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยี

ร สําหรับชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 4 โรงเรียนเบตง “วีระราษฎร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

มเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 1) 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ

โรงเรียนวัดรังสิตา

จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตาม

านการโตแยง 

มาศสุภา รัตนไทรงาม

โดยการบูรณาการ

และ 

ดร.ลิลลา

SAMR Model 

เพื่อพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนคณิตศาสตร 

คาสัมบูรณของจํานวนเชิงซอนและจํานวน

ดร.ลิลลา

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบ จตุรงค มไหสวริยะ

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสาน

วัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ 

ชวัลรัตน ศรีนวลปาน

การเปรียบเทียบเวลาของการเคลื่อนที่ของวัตถุ

ทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรง

ดร.ธนพงศ พันธุทอง

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด 

เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยี

วีระราษฎร

ผูชวยศาสตราจารย

ดร.พรรณี แพงทิพย

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ 

มาศสุภา รัตนไทรงาม

ดร.ลิลลา อดุลยศาสน

ดร.ลิลลา อดุลยศาสน

จตุรงค มไหสวริยะ 

ชวัลรัตน ศรีนวลปาน

ดร.ธนพงศ พันธุทอง

ผูชวยศาสตราจารย 

ดร.พรรณี แพงทิพย 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

หนา 

มาศสุภา รัตนไทรงาม 1 

อดุลยศาสน 13 

อดุลยศาสน 24 

 35 

ชวัลรัตน ศรีนวลปาน 45 

ดร.ธนพงศ พันธุทอง 54 

 

 

64 



 

 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 
บทความ

8 

9 

10 

11 

12 

13 

 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ : ผูชวยศาสตราจารย 

รหัส

บทความ 
เวลานําเสนอ

160 15.21 

67 15.41 

39 16.

99 16.21 

50 16.41 

43 17.01

 

 

หอประชุ

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ศาสตราจารย ดร.ภาวนา พุมไสว

เวลานําเสนอ 

15.21 – 15.40 น. 

15.41 – 16.00 น. 

.01 – 16.20 น. 

16.21 – 16.40 น. 

16.41 – 17.00 น. 

17.01 – 17.20 น. 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

สรางสรรค / 

ดร.ภาวนา พุมไสว 

การสรางชุดทดลองอยางงายสําหรับการหา

คาคงที่ของแพลงค

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจส

สภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ

เทคโนโลยีอินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการ

ประมวลผลแบบกลุมเมฆ

พิษณุโลก 

การสรางเครื่องวัดโหลดหมอแปลงในระบบ

จําหนายแรงดันต่ํา

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บ

น้ําคลอง กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช

ใชเทคนิคเหมืองขอมูล

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการ

จัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก

การพัฒนาระบบสารสนเทศในการจัดการขยะ

และบําบัด น้ําเสียแบบครบวงจร

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฐ 

มเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

/ อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 

 , ดร.บุษราคัม ทองเพ

เรื่อง 

การสรางชุดทดลองอยางงายสําหรับการหา

คาคงที่ของแพลงค 

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจส

สภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ

เทคโนโลยีอินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการ

ประมวลผลแบบกลุมเมฆ อ.บางกระทุม จ.

การสรางเครื่องวัดโหลดหมอแปลงในระบบ

จําหนายแรงดันต่ํา 

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บ

กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช

ใชเทคนิคเหมืองขอมูล 

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการ

จัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก

การพัฒนาระบบสารสนเทศในการจัดการขยะ

น้ําเสียแบบครบวงจร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

มเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 1 

บุษราคัม ทองเพชร 

การสรางชุดทดลองอยางงายสําหรับการหา

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจสอบ

สภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ โดยใช

เทคโนโลยีอินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการ

อ.บางกระทุม จ.

การสรางเครื่องวัดโหลดหมอแปลงในระบบ

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บ

กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช โดย

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการ

จัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก 

การพัฒนาระบบสารสนเทศในการจัดการขยะ

น้ําเสียแบบครบวงจร 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

มเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 1) 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ

อาอีเสาะ อีซอ

อบ

เทคโนโลยีอินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการ

วินัย วงษไทย

นิติกร เจริญยศ

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บ

โดย

พิมพชนก กูเมือง

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการ มงคล ลออเอี่ยม

การพัฒนาระบบสารสนเทศในการจัดการขยะ
กิตติพัฒน ศิริมงคล

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ 

อาอีเสาะ อีซอ 

วินัย วงษไทย 

นิติกร เจริญยศ 

พิมพชนก กูเมือง 

มงคล ลออเอี่ยม 

กิตติพัฒน ศิริมงคล 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

หนา 

75 

83 

91 

101 

112 

 121 



 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ทรงคุณวุฒิ : ดร.ธนพันธุ  ปทมานนท

รหัส

บทความ 

9 13.00 

90 13.21 

94 13.41 

98 14.01 

102 14.21 

20 14.41 

121 15.01 

134 15.21 

136 15.41 

154 16.

 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ดร.ธนพันธุ  ปทมานนท,

เวลานําเสนอ 

13.00 – 13.20 น.

13.21 – 13.40 น.

13.41 – 14.00 น.

14.01 – 14.20 น.

14.21 – 14.40 น.

14.41 – 15.00 น.

15.01 – 15.20 น.

15.21 – 15.40 น.

15.41 – 16.00 น.

16.01 – 16.20 น.

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

, ดร.นิรัญญา บุญติ้น

 

น. การพัฒนาของตัวออนโรติเฟอรกลุมยึดเกาะ

Limnias novemceras

Jaturapruek
น. เจลลางหนาสครบัรังชันโรงสายพันธุ 

Heterotrigona itama :

กายภาพของอนุภาครังชันโรงและการ

ทดลองใชเบื้องตน
น. ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกัน

ตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูล

อิสระของสารสกัดพรอพอลิสจากผึ้งชันโรง
น. ผลของสมุนไพรทองถิ่นตอความเครียดของ

ไกเบตง 
น. สมจุก (Citrus

พื้นที่ตําบลแค อําเภอจะนะ จังหวัดสงขลา
น. คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลาก

ที่มีความไววิเคราะหสูง

แมนซีรั่มอัลบูมิน
น. การเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือกลวยหิน (

Sapientum)
น. การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อ

เพื่อสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร 

: กรณีศึกษาในพื้นที่เกิดเหตุจริงบริเวณ

ตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี
น. ชนิดของพืชอาหารจากถวยเก็บเรณูของ

ชันโรง (Geniotrigonathoracica) 

เรียนรูชันโรง อําเภอสายบุรี จังหวัดปตตานี
น. การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่อง

อบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฑ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

กลุมที่ 1 

ดร.นิรัญญา บุญติ้น 

เรื่อง 

การพัฒนาของตัวออนโรติเฟอรกลุมยึดเกาะ

Limnias novemceras Meksuwan, 

Jaturapruek & Maiphae, 

เจลลางหนาสครบัรังชันโรงสายพันธุ 

Heterotrigona itama : ลักษณะทาง

กายภาพของอนุภาครังชันโรงและการ

ทดลองใชเบื้องตน 

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกัน

ตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูล

ของสารสกัดพรอพอลิสจากผึ้งชันโรง

ผลของสมุนไพรทองถิ่นตอความเครียดของ

Citrus reticulata Blanco) 

พื้นที่ตําบลแค อําเภอจะนะ จังหวัดสงขลา

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลาก

ที่มีความไววิเคราะหสูง สําหรับตรวจวัดฮิว

แมนซีรั่มอัลบูมิน  

การเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือกลวยหิน (

Sapientum) 

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อ

เพื่อสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร 

กรณีศึกษาในพื้นที่เกิดเหตุจริงบริเวณ

ตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี

ชนิดของพืชอาหารจากถวยเก็บเรณูของ

Geniotrigonathoracica) 

เรียนรูชันโรง อําเภอสายบุรี จังหวัดปตตานี

การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่อง

อบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

การพัฒนาของตัวออนโรติเฟอรกลุมยึดเกาะ

Meksuwan, 

Maiphae, 2018 

เจลลางหนาสครบัรังชันโรงสายพันธุ 

ลักษณะทาง

กายภาพของอนุภาครังชันโรงและการ

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกัน

ตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูล

ของสารสกัดพรอพอลิสจากผึ้งชันโรง

ผลของสมุนไพรทองถิ่นตอความเครียดของ

reticulata Blanco) ใน

พื้นที่ตําบลแค อําเภอจะนะ จังหวัดสงขลา

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลาก

สําหรับตรวจวัดฮิว

การเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือกลวยหิน (Musa 

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อ

เพื่อสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร 

กรณีศึกษาในพื้นที่เกิดเหตุจริงบริเวณ

ตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี

ชนิดของพืชอาหารจากถวยเก็บเรณูของ

Geniotrigonathoracica) ในศูนย

เรียนรูชันโรง อําเภอสายบุรี จังหวัดปตตานี

การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่อง

อบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 2) 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ

การพัฒนาของตัวออนโรติเฟอรกลุมยึดเกาะ ดร.ภูริพงศ เมฆสุวรรณ

ดร.ฮาซัน ดอปอ

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกัน

ตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูล

ของสารสกัดพรอพอลิสจากผึ้งชันโรง 

ดร.อิมรอน มีชัย

ผลของสมุนไพรทองถิ่นตอความเครียดของ นาซีเราะ ตาเฮ

พื้นที่ตําบลแค อําเภอจะนะ จังหวัดสงขลา 

ผูชวยศาสตราจารย 

ดร.วิพัฒน ถาวโรฤทธิ์

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลาก

สําหรับตรวจวัดฮิว

ดร.อรวรรณ ทิพยมณี

นูรีฮัน สะนิ

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อ

เพื่อสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร 

ตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี 

ซารีนา กาซอ

ในศูนย

เรียนรูชันโรง อําเภอสายบุรี จังหวัดปตตานี 

ดร.อิสมะแอ เจะหลง

ผูชวยศาสตราจารย

อีลีหยะ สนิโซ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

ดร.ภูริพงศ เมฆสุวรรณ

ดร.ฮาซัน ดอปอ 

ดร.อิมรอน มีชัย 

นาซีเราะ ตาเฮ 

ผูชวยศาสตราจารย  

.วิพัฒน ถาวโรฤทธิ์ 

ดร.อรวรรณ ทิพยมณี 

นูรีฮัน สะน ิ

ซารีนา กาซอ 

ดร.อิสมะแอ เจะหลง 

ผูชวยศาสตราจารย 

อีลีหยะ สนิโซ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

ดร.ภูริพงศ เมฆสุวรรณ 131 

152 

161 

166 

 

 

172 

 141 

180 

188 

 199 

 216 



 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

11 

12 

 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ทรงคุณวุฒิ : ดร.ธนพันธุ  ปทมานนท

รหัส

บทความ 

173 16.

142 16.41 

 

 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ดร.ธนพันธุ  ปทมานนท,

เวลานําเสนอ 

16.21 – 16.40 น.

16.41 – 17.00 น.

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

, ดร.นิรัญญา บุญติ้น

 

น. ความหลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก 

ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา
น. การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษ

ขาวสําหรับใชเปนวัสดุปลูกพืช

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฒ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

กลุมที่ 1 

ดร.นิรัญญา บุญติ้น 

เรื่อง 

หลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก 

ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา

การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษ

ขาวสําหรับใชเปนวัสดุปลูกพืช

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

หลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก 

ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา 

การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษ

ขาวสําหรับใชเปนวัสดุปลูกพืช 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 2) 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ

หลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก วีรยุทธ ทองคง

การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษ อัชมาน อาแด

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

วีรยุทธ ทองคง 

อัชมาน อาแด 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

223 

209 



 

 

สาขาวิทยาศาสตร

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

 

สาขาวิทยาศาสตร

ผูทรงคุณวุฒิ : ผูชวยศาสตราจารยจริยา  สุขจันทรา

รหัส

บทความ 

44 

47 

52 

57 

58 

73 

152 

186 

 

 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ผูชวยศาสตราจารยจริยา  สุขจันทรา

เวลานําเสนอ

13.00 – 13.20 

13.21 – 13.40 

13.41 – 14.00 

14.01 – 14.20 

14.21 – 14.40 

14.41 – 15.00 

15.01 – 15.20 

15.21 – 15.40 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

/ วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ผูชวยศาสตราจารยจริยา  สุขจันทรา, ผูชวยศาสตราจารย ดร.อิทธิพร  แกวเพ็ง

เวลานําเสนอ 

13.20 น. ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูของ

พายสังขยา
13.40 น. ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูใน

ผลิตภัณฑหมั่นโถว
14.00 น. ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวย

น้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบรา

นี่ จากแปงสาคู
14.20 น. ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและ

ความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก
14.40 น. การใชปลานิลทดแทนปลาฝกถั่วในผลิตภัณฑ

ทอดมัน 
15.00 น. การประยุกตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปง

สาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก
15.20 น. ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมัน

สําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวาน

ทดแทนน้ําตาลตอการยอมรับของผูบริโภคที่มี

ผลตอผลิตภัณฑขนมบาบิ่นเพื่อสุขภาพ
15.40 น. ความหมายและองคประกอบของความฉลาดรู

ทางอาหารเพื่อการเรียนรู ในมุมมองของคห

กรรมศาสตร

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ณ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

/ วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

กลุมที่ 2 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.อิทธิพร  แกวเพ็ง

เรื่อง

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูของ

พายสังขยา 

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูใน

ผลิตภัณฑหมั่นโถว 

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวย

น้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบรา

นี่ จากแปงสาค ู

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและ

ความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก

การใชปลานิลทดแทนปลาฝกถั่วในผลิตภัณฑ

 

ระยุกตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปง

สาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมัน

สําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวาน

ทดแทนน้ําตาลตอการยอมรับของผูบริโภคที่มี

ผลตอผลิตภัณฑขนมบาบิ่นเพื่อสุขภาพ

ความหมายและองคประกอบของความฉลาดรู

ทางอาหารเพื่อการเรียนรู ในมุมมองของคห

กรรมศาสตร 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

/ วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.อิทธิพร  แกวเพ็ง

เรื่อง 

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูของ

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูใน

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวย

น้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบรา

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและ

ความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก 

การใชปลานิลทดแทนปลาฝกถั่วในผลิตภัณฑ

ระยุกตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปง

สาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก 

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมัน

สําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวาน

ทดแทนน้ําตาลตอการยอมรับของผูบริโภคที่มี

ผลตอผลิตภัณฑขนมบาบิ่นเพื่อสุขภาพ 

ความหมายและองคประกอบของความฉลาดรู

ทางอาหารเพื่อการเรียนรู ในมุมมองของคห

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 3) 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.อิทธิพร  แกวเพ็ง 

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูของ กฤตยา บุญสุวรรณ

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูใน สุทธิดา โพธ์ิโพน

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวย

น้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบราว

วาฮีดะห อารง

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและ เกศรา รัตนบรรเทิง

การใชปลานิลทดแทนปลาฝกถั่วในผลิตภัณฑ นฤมล ธรฤทธิ์

ระยุกตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปง

 

กิษรา นุยไฉน

สําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวาน

ทดแทนน้ําตาลตอการยอมรับของผูบริโภคที่มี

 

ชัญญา วงศประเมษฐ

ความหมายและองคประกอบของความฉลาดรู

ทางอาหารเพื่อการเรียนรู ในมุมมองของคห

สุวิมล อุไกรษา

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

กฤตยา บุญสุวรรณ

สุทธิดา โพธ์ิโพน 

วาฮีดะห อารง 

เกศรา รัตนบรรเทิง

นฤมล ธรฤทธิ์ 

กิษรา นุยไฉน 

ญา วงศประเมษฐ

สุวิมล อุไกรษา 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

กฤตยา บุญสุวรรณ 233 

 243 

251 

เกศรา รัตนบรรเทิง 261 

268 

275 

ญา วงศประเมษฐ 286 

296 



 

 

 

สาขากลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

1 

2 

3 

 

สาขาวิทยาศาสตร / 

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 
บทความ

1 

2 

3 

4 

5 

 

 

สาขากลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ผูทรงคุณวุฒิ : อาจารยวิชรพันธ พัฒนโชติ

รหัส

บทความ 

117 15.41 

161 16.01 

131 16.21 

สาขาวิทยาศาสตร / 

ผูทรงคุณวุฒิ : อาจารยเสรี  เรืองดิษฐ

รหัส

บทความ 

61 13.00 

148 13.21 

150 13.41 

162 14.01 

185 14.41 

 

สาขากลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

อาจารยวิชรพันธ พัฒนโชติ

เวลานําเสนอ 

15.41 – 16.00 น.

16.01 – 16.20 น.

16.21 – 16.40 น.

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

อาจารยเสรี  เรืองดิษฐ, ดร. ปุรินทร จันทรเลิศ

เวลานําเสนอ 

13.00 – 13.20 น.

13.21 – 13.40 น.

13.41 – 14.00 น.

14.01 – 14.20 น.

14.41 – 15.00 น.

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

สาขากลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

อาจารยวิชรพันธ พัฒนโชติ, อาจารยรัฐพงษ  หนูหมาด

 

น. วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจาก

แบตเตอรี่เสื่อมสภาพ
น. การทดแทนเข

มีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

ธรรมชาติวัลคาไนซ
น. ฉนวนกันความรอนจากเสนใยธรรมชาติ

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ดร. ปุรินทร จันทรเลิศ

 

 แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตก

ชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว
 การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติใน

ตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม

จังหวัดยะลา
 การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีใน

ตัวอยางปลาทะเล

จังหวัดสงขลา ประเทศไทย
 ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของ

วัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด
 การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรขอ

ผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยท่ีผานการ

แปรสภาพ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ด 

สาขากลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

กลุมที ่3 

อาจารยรัฐพงษ  หนูหมาด

เรื่อง 

วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจาก

แบตเตอรี่เสื่อมสภาพ 

การทดแทนเขมาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อให

มีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

ธรรมชาติวัลคาไนซ 

ฉนวนกันความรอนจากเสนใยธรรมชาติ

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

กลุมที่ 4 

ดร. ปุรินทร จันทรเลิศ 

เรื่อง

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตก

ชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติใน

ตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม

จังหวัดยะลา 

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีใน

ตัวอยางปลาทะเล ตําบลเกาะแตว อําเภอเมือง 

จังหวัดสงขลา ประเทศไทย

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของ

วัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรขอ

ผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยท่ีผานการ

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขากลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

อาจารยรัฐพงษ  หนูหมาด 

 

วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจาก

มาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อให

มีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

ฉนวนกันความรอนจากเสนใยธรรมชาต ิ

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

เรื่อง 

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตก

ชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติใน

ตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม อําเภอเมือง 

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีใน

ตําบลเกาะแตว อําเภอเมือง 

จังหวัดสงขลา ประเทศไทย 

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของ

วัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรของ

ผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยท่ีผานการ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจาก ซูไวบะห กาเซ็ง

มาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อให

มีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

สุไหลหมาน เบญฤทธิ์

 อานีส แมเระกานิง

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 4) 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตกาซ

ชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว 

อุไรวรรณ บัวทอง

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติใน

อําเภอเมือง 

ปทมา พิศภักดิ์

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีใน

ตําบลเกาะแตว อําเภอเมือง 

ธารทิพย บุตรฤทธิ์

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของ

วัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด 

นวรัตน สีตะพงษ

ผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยท่ีผานการ

อดุลยสมาน สุขแกว

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

ซูไวบะห กาเซ็ง 

สุไหลหมาน เบญฤทธิ์

อานีส แมเระกานิง 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

อุไรวรรณ บัวทอง 

ปทมา พิศภักดิ์ 

ธารทิพย บุตรฤทธิ์

นวรัตน สีตะพงษ 

อดุลยสมาน สุขแกว

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

305 

สุไหลหมาน เบญฤทธิ์ 327 

 316 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

 335 

348 

ธารทิพย บุตรฤทธิ ์ 359 

 366 

อดุลยสมาน สุขแกว 374 



 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ รหัสบทความ

1 

2 

3 

4 

5 

6 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ รหัสบทความ

1 

2 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

ผูทรงคุณวุฒิ : รองศาสตราจารยเทพกร  พิทยาภินันท

รหัสบทความ 

45 

55 

56 

63 

70 

184 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ : ดร.อัจฉรา เรืองประทุม

รหัสบทความ 

32 

14 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

รองศาสตราจารยเทพกร  พิทยาภินันท

เวลานําเสนอ

15.41 – 16.00 

16.01 – 16.20 

16.21 – 16.40 

16.41 – 17.00 

17.01 – 17.20 

17.21 – 17.40 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ดร.อัจฉรา เรืองประทุม, 

เวลานําเสนอ

08.40 – 09.00 

09.01 – 09.20 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

รองศาสตราจารยเทพกร  พิทยาภินันท, 

เวลานําเสนอ 

16.00 น. ประสิทธิผลของการใชสื่อภาพสอนแปรงฟน

ในผูปวยกลุมอาการออทิสติก
16.20 น. พฤติกรรมการบริโภคผักพื้นบานของ

ประชาชนในเขตเมืองและชนบท
16.40 น. การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนต

รับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

จักรยานยนตรับจาง

จังหวัดนนทบุรี
17.00 น. ประสิทธิผลของการใชสื่

การตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก
17.20 น. การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสาร

เคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ

ฟนกรามแทที่ผุบนดานบดเคี้ยว
17.40 น. การเตรียม

ผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุที่มีคุณภาพ จังหวัด

นครศรีธรรมราช

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

สรางสรรค / 

, ดร.ธิดาภัทร อนุชาญ

เวลานําเสนอ 

09.00 น. การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดใน

พัฒนาหนังสือ

สารสนเทศ

ชั้นประถมศึกษาปที่ 5
09.20 น. การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือ

ระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง

อุปกรณเทคโนโลยีสารสนเทศ สําหรับ

นักเรียน   

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ต 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

กลุมที่ 5 

, ผูชวยศาสตราจารย ดร.สมเกี

เรื่อง

ประสิทธิผลของการใชสื่อภาพสอนแปรงฟน

ในผูปวยกลุมอาการออทิสติก

พฤติกรรมการบริโภคผักพื้นบานของ

าชนในเขตเมืองและชนบท

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนต

รับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

จักรยานยนตรับจาง  อําเภอปากเกร็ด 

จังหวัดนนทบุรี 

ประสิทธิผลของการใชสื่

การตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสาร

เคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ

ฟนกรามแทที่ผุบนดานบดเคี้ยว

การเตรียมความพรอมประชาชนสูสังคม

ผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุที่มีคุณภาพ จังหวัด

นครศรีธรรมราช 

 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี /

/ อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 

ดร.ธิดาภัทร อนุชาญ 

เรื่อง

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดใน

พัฒนาหนังสือ รายวิชาเทคโนโลยี

สารสนเทศ และการสื่อสาร

ชั้นประถมศึกษาปที่ 5 

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือ

ระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง

อุปกรณเทคโนโลยีสารสนเทศ สําหรับ

   ชั้นประถมศึกษาปที่ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.สมเกี

เรื่อง 

ประสิทธิผลของการใชสื่อภาพสอนแปรงฟน

ในผูปวยกลุมอาการออทิสติก 

พฤติกรรมการบริโภคผักพื้นบานของ

าชนในเขตเมืองและชนบท 

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนต

รับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

อําเภอปากเกร็ด 

ประสิทธิผลของการใชสื่อการสอนดวยภาพใน

การตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสาร

เคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ

ฟนกรามแทที่ผุบนดานบดเคี้ยว 

ความพรอมประชาชนสูสังคม

ผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุที่มีคุณภาพ จังหวัด

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี /

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 2  

เรื่อง 

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดใน

เทคโนโลยี

และการสื่อสารสําหรับนักเรียน

 

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือ

ระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง รูจัก

อุปกรณเทคโนโลยีสารสนเทศ สําหรับ

ชั้นประถมศึกษาปที่ 1 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.สมเกยีรติยศ วรเดช, ดร.เพ็ญมาศ

ประสิทธิผลของการใชสื่อภาพสอนแปรงฟน ทิพวรรณ เครือเตียว

อรอุมา ชื่นชม

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนต

รับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

อการสอนดวยภาพใน

การตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก 

ศศิธร ธรรมสืบศิลป

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสาร

เคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ และ

พรไพลิน เกษมคุณ

ความพรอมประชาชนสูสังคม

ผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุที่มีคุณภาพ จังหวัด

ผูชวยศาสตราจารย

ศุภมาตร อิสสระพันธุ

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 1) 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี /

 

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดในการ

สําหรับนักเรียน

ดร.มูนีเราะ ผดุง

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือ ดร.ณฤดี เ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

, ดร.เพ็ญมาศ สุคนธจิตต

ผูนําเสนอ 

ทิพวรรณ เครือเตียว

อรอุมา ชื่นชม 

เกศินี สือนิ 

ศศิธร ธรรมสืบศิลป

พรไพลิน เกษมคุณ

ผูชวยศาสตราจารย

ศุภมาตร อิสสระพันธุ

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ 

ดร.มูนีเราะ ผดุง 

ดร.ณฤดี เนตรโสภา

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

สุคนธจิตต 

หนา 

ทิพวรรณ เครือเตียว 380 

 389 

399 

ศศิธร ธรรมสืบศิลป 410 

พรไพลิน เกษมคุณ 419 

ผูชวยศาสตราจารย

ศุภมาตร อิสสระพันธุ 

427 

กลุมนวัตกรรมและงาน

หนา 

 446 

นตรโสภา 439 



 

 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ รหัสบทความ

3 

4 

5 

5 

7 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ : ดร.อัจฉรา เรืองประทุม

รหัสบทความ 

51 

170 

119 

76 

92 

 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ดร.อัจฉรา เรืองประทุม, 

เวลานําเสนอ

09.21 – 09.40 

09.41 – 10.00 

10.01 – 10.20 

10.21 – 10.40 

10.41 – 11.00 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

สรางสรรค / 

, ดร.ธิดาภัทร อนุชาญ

เวลานําเสนอ 

09.40 น. สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรค

ไขเลือดออกในตําบลเคร็ง

อําเภอชะอวด จังหวัดนครศรีธรรมราช
10.00 น. การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุม

อุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ด

แครง 
10.20 น. ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจ

ภาคใต จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย 

Based-Reasoning 

และปาลมน้ํา

มัน อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช
10.40 น. การประยุกตใช 

จําแนกพื้นที่ปาชายเลนดวยขอมูลมูล

ภาพถาย จากดาวเทียม 

กรณีศึกษา อาวทุงคา
11.00 น. การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้ง

ของฟารมไก

หลักเกณฑ กรณีศึกษา อําเภอศรีนครินทร

จังหวัดพัทลุง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ถ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี /

/ อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 

ดร.ธิดาภัทร อนุชาญ 

เรื่อง

สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรค

ไขเลือดออกในตําบลเคร็ง

อําเภอชะอวด จังหวัดนครศรีธรรมราช

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุม

อุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ด

ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจ

จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย 

Reasoning กรณีศึกษา ยางพารา

และปาลมน้ํา 

อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช

การประยุกตใช Mangrove Index 

แนกพื้นที่ปาชายเลนดวยขอมูลมูล

ภาพถาย จากดาวเทียม 

กรณีศึกษา อาวทุงคา-สวี จังหวัดชุมพร

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้ง

ของฟารมไก ดวยวิธีการตัดสินใจหลาย

หลักเกณฑ กรณีศึกษา อําเภอศรีนครินทร

จังหวัดพัทลุง 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี /

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 2  

เรื่อง 

สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรค

ไขเลือดออกในตําบลเคร็ง 

อําเภอชะอวด จังหวัดนครศรีธรรมราช 

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุม

อุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ด

ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจ

จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย Case

กรณีศึกษา ยางพารา

อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช

Mangrove Index เพื่อ

แนกพื้นที่ปาชายเลนดวยขอมูลมูล

ภาพถาย จากดาวเทียม LANDSAT 8 

สวี จังหวัดชุมพร

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้ง

ดวยวิธีการตัดสินใจหลาย

หลักเกณฑ กรณีศึกษา อําเภอศรีนครินทร

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 1) 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี /

 

สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรค

 

หยดฟา ราชมณี

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุม

อุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ด

ดร.สุวลี ชู

Case-

กรณีศึกษา ยางพารา

อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช 

ศศิธร อิสโร

เพื่อ

สวี จังหวัดชุมพร 

วรวิทย ศุภวิมุติ

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้ง

หลักเกณฑ กรณีศึกษา อําเภอศรีนครินทร 

เบญญทิพย ฆังคสุวรรณ

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ 

หยดฟา ราชมณี 

ดร.สุวลี ชูวาณิชย 

ศศิธร อิสโร 

วรวิทย ศุภวิมุติ 

เบญญทิพย ฆังคสุวรรณ

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

กลุมนวัตกรรมและงาน

หนา 

 454 

 493 

484 

468 

เบญญทิพย ฆังคสุวรรณ 476 



 

 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ รหัสบทความ

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ : ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ภาวนา  พุมไสว

รหัสบทความ 

34 

42 

60 

64 

93 

85 

100 

110 

156 

 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ชวยศาสตราจารย  ดร.ภาวนา  พุมไสว

เวลานําเสนอ

08.40 – 09.00 

09.01 – 09.20 

09.21 – 09.40 

09.41 – 10.00 

10.01 – 10.20 

10.21 – 10.40 

10.41 – 11.00 

11.01 – 11.20 

11.21 – 11.40 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

สรางสรรค / 

ชวยศาสตราจารย  ดร.ภาวนา  พุมไสว

เวลานําเสนอ 

09.00 น. สื่อโมชันกราฟก เรื่องการเสียดินแดนไทย

สมัยกรุงรัตนโกสินทร
09.20 น. การพัฒนาแอพพลิเคชันคูมือสําหรับผูสอบ

ใบขับขี่บนระบบปฏิบัติการแอนดรอยด
09.40 น. การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตร

คอมพิวเตอร

เว็บไซต 
10.00 น. การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อ

ทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา
10.20 น. การพัฒนาวินโดวแอปพลิเคชันสําหรับ

จัดการหอพักปงพันธุไม
10.40 น. ระบบสืบคนขอมูลเชิงความหมายขอ

กําหนดการใชสารเคมีของสียอมเอโซใน

ผลิตภัณฑสิ่งทอของบริษัทแม็กซ

เมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใช

เทคนิคออนโทโลยี
11.00 น. การออกแบบและพั

นครศรีฯ
11.20 น. สื่อแอนิเมชันเรื่องการปอ

โรคไขเลือดออก
11.40 น. การตูนแอนิเมชัน 2 มิติ 

พอเพียง”

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ท 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

/ อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 

ชวยศาสตราจารย  ดร.ภาวนา  พุมไสว, อาจารยนุชจิเรศ  แกวสกุล

เรื่อง

สื่อโมชันกราฟก เรื่องการเสียดินแดนไทย

สมัยกรุงรัตนโกสินทร 

ารพัฒนาแอพพลิเคชันคูมือสําหรับผูสอบ

ใบขับขี่บนระบบปฏิบัติการแอนดรอยด

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตร

คอมพิวเตอร ดวยระบบจัดการเนื้อหา

 

การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อ

ทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา

การพัฒนาวินโดวแอปพลิเคชันสําหรับ

จัดการหอพักปงพันธุไม 

ระบบสืบคนขอมูลเชิงความหมายขอ

กําหนดการใชสารเคมีของสียอมเอโซใน

ผลิตภัณฑสิ่งทอของบริษัทแม็กซ

เมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใช

เทคนิคออนโทโลย ี

การออกแบบและพฒันาสื่อแอนิเมชัน เรื่อง

นครศรีฯ สุขใจ 

สื่อแอนิเมชันเรื่องการปอ

โรคไขเลือดออก 

การตูนแอนิเมชัน 2 มิติ 

” 

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 3  

อาจารยนุชจิเรศ  แกวสกุล 

เรื่อง 

สื่อโมชันกราฟก เรื่องการเสียดินแดนไทย

ารพัฒนาแอพพลิเคชันคูมือสําหรับผูสอบ

ใบขับขี่บนระบบปฏิบัติการแอนดรอยด

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตร

ดวยระบบจัดการเนื้อหา

การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อการจัดการ

ทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา

การพัฒนาวินโดวแอปพลิเคชันสําหรับ

 

ระบบสืบคนขอมูลเชิงความหมายขอ

กําหนดการใชสารเคมีของสียอมเอโซใน

ผลิตภัณฑสิ่งทอของบริษัทแม็กซ ดีเวลล็อป

เมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใช

ฒนาสื่อแอนิเมชัน เรื่อง

สื่อแอนิเมชันเรื่องการปองกันและควบคุม

การตูนแอนิเมชัน 2 มิติ “อยูอยางไรให

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 2) 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

 

 

สื่อโมชันกราฟก เรื่องการเสียดินแดนไทย                ศิวกร แพงเมือง 

ารพัฒนาแอพพลิเคชันคูมือสําหรับผูสอบ

ใบขับขี่บนระบบปฏิบัติการแอนดรอยด 

โสมนัส ศิริยามัน

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตร อรอุมา เมฆหีต

การจัดการ

ทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา 

ดร.อัจฉราพร ยกขุน

ธัญลักษณ

กําหนดการใชสารเคมีของสียอมเอโซใน

ดีเวลล็อป

เมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใช

อภิรุณ พรหมฝาย

ฒนาสื่อแอนิเมชัน เรื่อง สินีนาฏ รัตนมณี

งกันและควบคุม ปรเมศวร อินทองปาน

อยูอยางไรให อัจฉราพร สุดสะอาด

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ 

ศิวกร แพงเมือง  

โสมนัส ศิริยามัน 

อรอุมา เมฆหีต 

ดร.อัจฉราพร ยกขุน

ธัญลักษณ เฟองแกว

อภิรุณ พรหมฝาย 

สินีนาฏ รัตนมณี 

ปรเมศวร อินทองปาน

อัจฉราพร สุดสะอาด

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

หนา 

 504 

 518 

526 

ดร.อัจฉราพร ยกขุน 536 

เฟองแกว 558 

 547 

 568 

ปรเมศวร อินทองปาน 577 

อัจฉราพร สุดสะอาด 585 



 

 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทย

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลํา 

ดับ บทความ

1 

2 

3 

4 

5 

6 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทย

ผูทรงคุณวุฒิ : ดร.สุชีวรรณ  ยอยรูรอบ

รหัส

บทความ 
เวลานําเสนอ

89 09.01 

101 09.21 

104 09.41 

106 10.01 

145 10.21 

146 10.41 

 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทย

ดร.สุชีวรรณ  ยอยรูรอบ, 

เวลานําเสนอ 

09.01 – 09.20 น. 

09.21 – 09.40 น. 

09.41 – 10.00 น. 

10.01 – 10.20 น. 

10.21 – 10.40 น. 

10.41 – 11.00 น. 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทย

สรางสรรค / อื่นๆ ที่เกี่ยวของ

, ดร.สายสิริ  ไชยชนะ

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอ

สิ่งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก

กรณีศึกษา แยกบานน้ํากระจาย อ.เมือง จ.

สงขลา ดวยวิธีการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น

การบําบัดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน

ใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล

ผลของนมเหลือทิ้งและน้ําซาวขาวตอการ

ผลิตปุยน้ําหมักชีวภาพ

การพัฒนาโฟมยางดูดซับเสียงโดยใชซัลโฟ

นิลไฮดราไซด

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ํา

ประดิษฐโดยวิธีการกรอง

น้ําประปาภูเขาบานซีโป ตําบลเฉลิม อําเภอ

ระแงะ จังหวัดนราธิวาส

 

ปริมาณ ประเภท องคประกอบและอัตรา

การผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนคร

ยะลา กรณีศึกษา

ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ธ 

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทย

สรางสรรค / อื่นๆ ที่เกี่ยวของ

ดร.สายสิริ  ไชยชนะ 

เรื่อง 

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอ

งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก

กรณีศึกษา แยกบานน้ํากระจาย อ.เมือง จ.

สงขลา ดวยวิธีการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น

การบําบัดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน

ใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล

ผลของนมเหลือทิ้งและน้ําซาวขาวตอการ

ผลิตปุยน้ําหมักชีวภาพ 

การพัฒนาโฟมยางดูดซับเสียงโดยใชซัลโฟ

นิลไฮดราไซด 

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ํา

ประดิษฐโดยวิธีการกรอง กรณีศึกษา

น้ําประปาภูเขาบานซีโป ตําบลเฉลิม อําเภอ

ระแงะ จังหวัดนราธิวาส 

ประเภท องคประกอบและอัตรา

การผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนคร

ยะลา กรณีศึกษา ชุมชนตลาดเกา ซอย 

ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

สรางสรรค / อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 4 

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอ

งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก 

กรณีศึกษา แยกบานน้ํากระจาย อ.เมือง จ.

สงขลา ดวยวิธีการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น 

การบําบัดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน โดย

ใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล 

ผลของนมเหลือทิ้งและน้ําซาวขาวตอการ

การพัฒนาโฟมยางดูดซับเสียงโดยใชซัลโฟ

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ํา

กรณีศึกษา

น้ําประปาภูเขาบานซีโป ตําบลเฉลิม อําเภอ

ประเภท องคประกอบและอัตรา

การผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนคร

ชุมชนตลาดเกา ซอย 8 

ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา (หองบรรยาย 3) 

าศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ

 

เฉลิมพร ศรีมณี

โดย จุฑามาศ แกวมณี

ฟาดีละห นิดิง

รอฮานีย เปาะเยะ

น้ําประปาภูเขาบานซีโป ตําบลเฉลิม อําเภอ

วารินทร ศรีพงษพันธุกุล

 

วารินทร ศรีพงษพันธุกุล

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

าศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

ผูนําเสนอ 

เฉลิมพร ศรีมณี 

จุฑามาศ แกวมณี 

ฟาดีละห นิดิง 

รอฮานีย เปาะเยะ 

วารินทร ศรีพงษพันธุกุล 

วารินทร ศรีพงษพันธุกุล 

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

าศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและงาน

หนา 

592 

597 

607 

617 

 627 

 636 



 

 

วันพฤหัสบดี ที่ 





 

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วันพฤหัสบดี ที่ 

 สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

และงานสรางสรรค

 สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

  

 

 

กําหนดการนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร 

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

วันพฤหัสบดี ที่ 7 กุมภาพันธ 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

และงานสรางสรรค / อื่นๆ ท่ีเกี่

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

  

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

กําหนดการนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร 

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วันที่ 

ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา



กุมภาพันธ 2562 (13.00

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

อื่นๆ ท่ีเกี่ยวของ   

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

  

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

น 

 

กําหนดการนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร 

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

วันที่ 7 กุมภาพันธ 

ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา


 

13.00 – 16.00 น.) 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / 

  

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

กําหนดการนําเสนอผลงานวิจัยภาคโปสเตอร (Poster Presentation)

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ภาพันธ 2562 

ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา

 

 

/ การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรม

   

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

    

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

(Poster Presentation) 

การประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4 NSCIC 2019

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

ณ หอประชุมเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรม

  

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 

4 NSCIC 2019

 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรม

 กลุมที่ 1 

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

 กลุมที่ 1 - 4 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

4 NSCIC 2019 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรม

วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 



 

 

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

 

  

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

คุณวุฒิ : ดร.ปฐมาวดี  ทองแกว

รหัสบทความ 

11 

12 

15 

27 

46 

78 

81 

84 

108 

130 

153 

 

 

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

ดร.ปฐมาวดี  ทองแกว, ผูชวยศาสตราจารยณฐมน เสมือนคิด

 

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของ

ผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจาก

แปงสาค ู

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของ

ผูบริโภคที่มีตอทองมวนกรอบ

การศึกษาการผลติวุนสาโท : รสชาไทย และ

ชาเขียว 

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับ

ของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปง

สาค ู

ผลของการทดแทนแปงสา

การเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มี

ตอขนมกลีบลําดวน

การพัฒนาผลิตภัณฑขนมดอกจอกจากแปง

สาค ู

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากกากถั่วเหลือง

การยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภั

ขาวยําและซอสบูดู

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอ

ผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอ

ผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทน

แปงขาวเหนียวบางสวนรสเครื่องแกงมัสมั่น

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสน

พาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

ผูชวยศาสตราจารยณฐมน เสมือนคิด

เรื่อง 

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของ

ผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจาก

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของ

คที่มีตอทองมวนกรอบ

การศึกษาการผลติวุนสาโท : รสชาไทย และ

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับ

ของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปง

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูและ

การเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มี

ตอขนมกลีบลําดวน 

การพัฒนาผลิตภัณฑขนมดอกจอกจากแปง

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากกากถั่วเหลือง

การยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภั

ขาวยําและซอสบูดู 

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอ

ผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอ

ผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทน

ขาวเหนียวบางสวนรสเครื่องแกงมัสมั่น

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสน

พาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

บ 

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

กลุมที่ 1 

ผูชวยศาสตราจารยณฐมน เสมือนคิด

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของ

ผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจาก

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของ

คที่มีตอทองมวนกรอบ 

การศึกษาการผลติวุนสาโท : รสชาไทย และ

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับ

ของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปง

ลีดวยแปงสาคูและ

การเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มี

การพัฒนาผลิตภัณฑขนมดอกจอกจากแปง

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากกากถั่วเหลือง 

การยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑไอศกรีม

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอ

ผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอ

ผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทน

ขาวเหนียวบางสวนรสเครื่องแกงมัสมั่น

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสน

พาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาค ู

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

ผูชวยศาสตราจารยณฐมน เสมือนคิด 

การศึกษาการผลติวุนสาโท : รสชาไทย และ

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับ

ของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปง

ประภัสสร ออนประเสริฐ

ลีดวยแปงสาคูและ

การเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มี

การพัฒนาผลิตภัณฑขนมดอกจอกจากแปง ศาสตรา สุวรรณรัตน

 กมลทิพย กรรไพเราะ

ณฑไอศกรีม

วิภาวรรณ วงศสุดาลักษณ

ผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก 

ผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทน

ขาวเหนียวบางสวนรสเครื่องแกงมัสมั่น 

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสน

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

ผูนําเสนอ

จุฑามาศ สุกดํา

รุงทิวา เมืองบรรจง

นลินอร นุยปลอด

ประภัสสร ออนประเสริฐ

นุรมา มานุ

ศาสตรา สุวรรณรัตน

กมลทิพย กรรไพเราะ

ผูชวยศาสตราจารย

วิภาวรรณ วงศสุดาลักษณ

มูฮิมบะ มะกาแล

อาตีกะห มูเซะ

ดีซอน หมาดงะ

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

ผูนําเสนอ 

จุฑามาศ สุกดํา 

รุงทิวา เมืองบรรจง 

นลินอร นุยปลอด 

ประภัสสร ออนประเสริฐ 

นุรมา มานุ 

ศาสตรา สุวรรณรัตน 

กมลทิพย กรรไพเราะ 

ผูชวยศาสตราจารย 

วิภาวรรณ วงศสุดาลักษณ 

มูฮิมบะ มะกาแล 

อาตีกะห มูเซะ 

ดีซอน หมาดงะ 

  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

กลุมวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร   

หนา 

644 

655 

663 

671 

680 

690 

699 

709 

720 

729 

738 



 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ รหัสบทความ

1 

2 

3 

4 

5 

6 

6 

7 

8 

9 

10 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูทรงคุณวุฒิ : ดร.สุวิมล  ศิริวงษ

รหัสบทความ 

140 

183 

147 

178 

19 

53 

164 

169 

180 

28 

139 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ดร.สุวิมล  ศิริวงษ, ดร.ไสว  บัวแกว

ฤทธิ์ตานแบคทีเรียของสารสกัดสมุนไพรตอ 

Staphylococcus aureus, Escherichia coli

Pseudomonas aeruginosa

สภาวะที่เหมาะ

สําหรับการผลิตถานกัมมันต

of Sago Waste Carbonization for Activated 

Carbon Production

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด

สมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซีสมรรถนะสูง

ของสารสกัดหยาบอะซิโตนจากดอกดาหลา

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยา

นินจากกระชายดํา

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจาก

ใบฟาทะลายโจร

ผลของ Vibrio al

ตอการยับยั้ง Vibrio parahaemolyticus

สาเหตุของโรคตับและตับออนวายเฉียบพลันในกุง

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับ

เสียง 

อิทธิพลของระยะเวลากา

ของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวย

เครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหย

จากใบดาหลา 

การแพรกระจายของแบคทีเรียและรา

coli, Staphylococcus aureus Aspergillus sp., 

Rhizopus sp.) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ดร.ไสว  บัวแกว 

เรื่อง

ฤทธิ์ตานแบคทีเรียของสารสกัดสมุนไพรตอ 

coccus aureus, Escherichia coli

Pseudomonas aeruginosa

สภาวะที่เหมาะสมของการคารบอไนซกากตนสาคู

สําหรับการผลิตถานกัมมันต Optimum Conditions 

of Sago Waste Carbonization for Activated 

Carbon Production 

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด 

สมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซีสมรรถนะสูง

รสกัดหยาบอะซิโตนจากดอกดาหลา

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยา

นินจากกระชายดํา 

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจาก

ใบฟาทะลายโจร 

Vibrio alginolyticus

Vibrio parahaemolyticus

สาเหตุของโรคตับและตับออนวายเฉียบพลันในกุง

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับ

อิทธิพลของระยะเวลาการบดยางตอการพักความเคน

ของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวย

เครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหย

 

การแพรกระจายของแบคทีเรียและรา

coli, Staphylococcus aureus Aspergillus sp., 

Rhizopus sp.) ในหมวกนิรภัยภายในบริเวณ

มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ป 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

กลุมที่ 2 

เรื่อง 

ฤทธิ์ตานแบคทีเรียของสารสกัดสมุนไพรตอ 

coccus aureus, Escherichia coli

Pseudomonas aeruginosa 

สมของการคารบอไนซกากตนสาคู

Optimum Conditions 

of Sago Waste Carbonization for Activated 

 เอกลักษณทีแอลซี

สมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซีสมรรถนะสูง

รสกัดหยาบอะซิโตนจากดอกดาหลา 

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยา

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจาก

ginolyticus ที่แยกไดจากอาหารทะเล

Vibrio parahaemolyticus ซึ่งเปน

สาเหตุของโรคตับและตับออนวายเฉียบพลันในกุง

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับ

รบดยางตอการพักความเคน

ของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวย

เครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่ 

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหย

การแพรกระจายของแบคทีเรียและรา (Escherichia 

coli, Staphylococcus aureus Aspergillus sp., 

ในหมวกนิรภัยภายในบริเวณ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

coccus aureus, Escherichia coli และ

สมของการคารบอไนซกากตนสาคู

Optimum Conditions 

of Sago Waste Carbonization for Activated 

เอกลักษณทีแอลซี

สมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซีสมรรถนะสูง

 

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยา

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจาก

ที่แยกไดจากอาหารทะเล

ซึ่งเปน

สาเหตุของโรคตับและตับออนวายเฉียบพลันในกุง 

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับ

รบดยางตอการพักความเคน

ของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่ 

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวย

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหย 

(Escherichia 

coli, Staphylococcus aureus Aspergillus sp., 

ในหมวกนิรภัยภายในบริเวณ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ

ทัศสุวรรณ แดวอสนุง

นรารัตน ทองศรีนุน

อาอีเซาะส เบ็ญหาวัน

ดร.ระเบียบ สุวรรณเพ็ชร

เทพศิริรัตน นิตยโชติ

ภณิดา เภาประดิษฐ

ดร.สุชีวรรณ ยอยรูรอบ

นุสรา บุญคง

ณัฐกานต หมันนาเกลือ

อบุล ตันสม

นูรีฮัน กอแล

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

ทัศสุวรรณ แดวอสนุง 

นรารัตน ทองศรีนุน 

อาอีเซาะส เบ็ญหาวัน 

ดร.ระเบียบ สุวรรณเพ็ชร 

เทพศิริรัตน นิตยโชต ิ

ภณิดา เภาประดิษฐ 

ดร.สุชีวรรณ ยอยรูรอบ 

นุสรา บุญคง 

ณัฐกานต หมันนาเกลือ 

บล ตันสม 

นูรีฮัน กอแล 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

795 

1243 

803 

857 

750 

769 

828 

839 

868 

760 

784 
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ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ รหัสบทความ

11 

12 

13 

14 

15 
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ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ รหัสบทความ

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูทรงคุณวุฒิ : ดร.สุวิมล  ศิริวงษ

รหัสบทความ 

149 

157 

171 

176 

74 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ทรงคุณวุฒิ : ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ประสงค เกษราธิคุณ

รหัสบทความ 

24 

26 

71 

132 

158 

126 

129 

135 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ดร.สุวิมล  ศิริวงษ, ดร.ไสว  บัวแกว

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิต

เครื่องสําอาง จัง

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสีย

โรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา

การตรวจสอบคุณภาพทางจุลชีววิทยาในสมตําที่

จําหนายในอําเภอเมืองสงขลา

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของ

ชะมวง 

การศึกษาคุณสมบัติสารสกัดเพคตินจากเปลือกกลวย

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ประสงค เกษราธิคุณ

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดิน

ทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ

ตัวแบบทางสถิติสําหรับจํา

เปนนักศึกษา 

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุม

บานหัวดิน จังหวัดสงขลา

ภาพของผลตางสมมาตรระหวางเซตภายใตฟงกชัน

แบบจําลองทางคณิตศาสตร

การรักษาแบบอิ่มตัว

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบ

บูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณอิเล็กทรอนิกสกําลัง

เบื้องตน วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม

เปรียบเทียบประสิทธิภาพเตาแกสชีวมวลจากขี้เลื่อย

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณ

น้ําตาลของลําไยที่อายุตางกัน

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ดร.ไสว  บัวแกว 

เรื่อง

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิต

จังหวัดนราธิวาส

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสีย

โรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา

การตรวจสอบคุณภาพทางจุลชีววิทยาในสมตําที่

จําหนายในอําเภอเมืองสงขลา

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของ

การศึกษาคุณสมบัติสารสกัดเพคตินจากเปลือกกลวย

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ประสงค เกษราธิคุณ

เรื่อง

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดิน

ทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ

ตัวแบบทางสถิติสําหรับจํานวนนักศึกษาที่พนสภาพการ

ของมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุม

บานหัวดิน จังหวัดสงขลา 

ภาพของผลตางสมมาตรระหวางเซตภายใตฟงกชัน

แบบจําลองทางคณิตศาสตร SIQS 

การรักษาแบบอิ่มตัว 

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบ

บูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณอิเล็กทรอนิกสกําลัง

วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม

เปรียบเทียบประสิทธิภาพเตาแกสชีวมวลจากขี้เลื่อย

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณ

น้ําตาลของลําไยที่อายุตางกัน

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ผ 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

กลุมที่ 2 

เรื่อง 

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิต

หวัดนราธิวาส 

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสีย

โรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา 

การตรวจสอบคุณภาพทางจุลชีววิทยาในสมตําที่

จําหนายในอําเภอเมืองสงขลา จังหวัดสงขลา

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของ

การศึกษาคุณสมบัติสารสกัดเพคตินจากเปลือกกลวย

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

กลุมที่ 3 

ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ประสงค เกษราธิคุณ, ดร.ธนพงศ  พันธุทอง

เรื่อง 

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดิน

ทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ SARIMA

นวนนักศึกษาที่พนสภาพการ

ของมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุมวิสาหกิจ

ภาพของผลตางสมมาตรระหวางเซตภายใตฟงกชัน

SIQS ของโรคระบาดที่มี

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบ

บูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณอิเล็กทรอนิกสกําลัง

วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม

เปรียบเทียบประสิทธิภาพเตาแกสชีวมวลจากขี้เลื่อย

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณ

น้ําตาลของลําไยที่อายุตางกัน 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิต

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสีย

การตรวจสอบคุณภาพทางจุลชีววิทยาในสมตําที่

จังหวัดสงขลา 

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของ

การศึกษาคุณสมบัติสารสกัดเพคตินจากเปลือกกลวย 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ดร.ธนพงศ  พันธุทอง 

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดิน

SARIMA 

นวนนักศึกษาที่พนสภาพการ

ของมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา  

วิสาหกิจชุมชน

ภาพของผลตางสมมาตรระหวางเซตภายใตฟงกชัน  

ของโรคระบาดที่มี

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบ

บูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณอิเล็กทรอนิกสกําลัง

วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม 

เปรียบเทียบประสิทธิภาพเตาแกสชีวมวลจากขี้เลื่อย 

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ

ดร.นิสาพร มูหะมัด

กฤษณา พันธชอ

ดร.นิศากร วิทจิตสมบูรณ

ดร.ธีรยุทธ ศรียาเทพ

กัณฐกา ฉายศรี

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

 

ผูนําเสนอ

ทัศนีพร ทุยอน

ซานียา สะอุ

ผูชวยศาสตราจารย 

ดร.วีระชัย แสงฉาย

ธีรพล บั

อานีฟะห หามะ

เสกสรร ชะนะ

ศราวุฒิ ชูโลก

กาญจนา สิริกุลรัตน

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

นิสาพร มูหะมัด 

กฤษณา พันธชอ 

ดร.นิศากร วิทจิตสมบูรณ 

ดร.ธีรยุทธ ศรียาเทพ 

กัณฐกา ฉายศรี 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

ทัศนีพร ทุยอน 

ซานียา สะอุ 

ผูชวยศาสตราจารย  

ดร.วีระชัย แสงฉาย 

ธีรพล บัวทอง 

อานีฟะห หามะ 

เสกสรร ชะนะ 

ศราวุฒิ ชูโลก 

กาญจนา สิริกุลรัตน 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

812 

818 

1244 

846 

777 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

875 

886 

897 

930 

971 

913 

923 

936 



 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ รหัสบทความ

9 

10 

11 

12 

13 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ทรงคุณวุฒิ : ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ประสงค เกษราธิคุณ

รหัสบทความ 

143 

141 

172 

122 

151 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

ผูทรงคุณวุฒิ : รองศาสตราจารยลัดดา

รหัสบทความ 

7 

18 

95 

123 

137 

166 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ประสงค เกษราธิคุณ

สมบัติทางกายภาพของระบบดาวคู

อิฐบล็อกประสานที่มีสวนผสมของเถากะลามะพราว

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตถานอัดแทงจาก

เปลือกถั่วลิสง 

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษา

คุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟา

ในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอรตระกูลอารดูโน

รวมกับการเขียนโปรแกรมดวยภาษาแล็ปวิว

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

รองศาสตราจารยลัดดา

 

ฤทธิ์ตานจุลชีพจากสารสกัดหยาบใบพลูตอเชื้อ

Streptococcus salivarius

การทดสอบประสิทธิ์ผลการไลยุงจากกลอย

hispida Dennst)

จุลพยาธิวิทยาของเนื้อเย่ือสืบพันธุในหอยพอก

erosa) ในปาชายเลนยะหริ่ง อําเภอยะหร่ิง จังหวัดปตตานี

ความหลากชนิดของนกกินผลไม

การงอกของเมล็ดที่ผานทางเดินอาหารของนกในพื้นที่

สวนสัตวสงขลา

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง

จังหวัดสงขลา

การพัฒนาการผลิตปุยหมักจากฟางขาวของกลุม

ตําบลบางเขียด อําเภอสิงหนคร จังหวัดสงขลา

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ประสงค เกษราธิคุณ

เรื่อง

สมบัติทางกายภาพของระบบดาวคู

อิฐบล็อกประสานที่มีสวนผสมของเถากะลามะพราว

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตถานอัดแทงจาก

 

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษา

คุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟา

ในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอรตระกูลอารดูโน

รวมกับการเขียนโปรแกรมดวยภาษาแล็ปวิว

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

รองศาสตราจารยลัดดา เอกสมทราเมษฐ

ฤทธิ์ตานจุลชีพจากสารสกัดหยาบใบพลูตอเชื้อ

Streptococcus salivarius

การทดสอบประสิทธิ์ผลการไลยุงจากกลอย

hispida Dennst) 

จุลพยาธิวิทยาของเนื้อเย่ือสืบพันธุในหอยพอก

ในปาชายเลนยะหริ่ง อําเภอยะหร่ิง จังหวัดปตตานี

ความหลากชนิดของนกกินผลไม

การงอกของเมล็ดที่ผานทางเดินอาหารของนกในพื้นที่

สวนสัตวสงขลา 

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง

จังหวัดสงขลา 

การพัฒนาการผลิตปุยหมักจากฟางขาวของกลุม

ตําบลบางเขียด อําเภอสิงหนคร จังหวัดสงขลา

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฝ 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

กลุมที่ 3 

ผูชวยศาสตราจารย  ดร.ประสงค เกษราธิคุณ, ดร.ธนพงศ  พันธุทอง

เรื่อง 

สมบัติทางกายภาพของระบบดาวคู V1848 Orion

อิฐบล็อกประสานที่มีสวนผสมของเถากะลามะพราว

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตถานอัดแทงจาก

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษา

คุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน 

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟา

ในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอรตระกูลอารดูโน

รวมกับการเขียนโปรแกรมดวยภาษาแล็ปวิว 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

กลุมที่ 4 

เอกสมทราเมษฐ, ดร.สุวรรณี พรหมศิริ

เรื่อง 

ฤทธิ์ตานจุลชีพจากสารสกัดหยาบใบพลูตอเชื้อ

Streptococcus salivarius 

การทดสอบประสิทธิ์ผลการไลยุงจากกลอย 

จุลพยาธิวิทยาของเนื้อเย่ือสืบพันธุในหอยพอก

ในปาชายเลนยะหริ่ง อําเภอยะหร่ิง จังหวัดปตตานี

ความหลากชนิดของนกกินผลไม พชือาหาร

การงอกของเมล็ดที่ผานทางเดินอาหารของนกในพื้นที่

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง

การพัฒนาการผลิตปุยหมักจากฟางขาวของกลุม

ตําบลบางเขียด อําเภอสิงหนคร จังหวัดสงขลา

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ดร.ธนพงศ  พันธุทอง 

V1848 Orion 

อิฐบล็อกประสานที่มีสวนผสมของเถากะลามะพราว 

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตถานอัดแทงจาก

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษา

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟา 

ในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอรตระกูลอารดูโน 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ดร.สุวรรณี พรหมศิริ 

ฤทธิ์ตานจุลชีพจากสารสกัดหยาบใบพลูตอเชื้อ 

 (Dioscorea 

จุลพยาธิวิทยาของเนื้อเย่ือสืบพันธุในหอยพอก (Geloina 

ในปาชายเลนยะหริ่ง อําเภอยะหร่ิง จังหวัดปตตานี

ชอาหาร และประสิทธิภาพ

การงอกของเมล็ดที่ผานทางเดินอาหารของนกในพื้นที ่

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง

การพัฒนาการผลิตปุยหมักจากฟางขาวของกลุมเกษตรกร 

ตําบลบางเขียด อําเภอสิงหนคร จังหวัดสงขลา 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

 

ผูนําเสนอ

ผูชวยศาสตราจารย 

ดร.วิระภรณ 

สุกรี เงาะยีเละ

นัดดา โปดํา

ผูชวยศาสตราจารย 

ดร.ศรัณย ณรงคกูล

ลัญฉกร นิลทรัตน

พ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ

พูรกอนนี สาและ

ดร.ศศิธร พังสุบรรณ

ในปาชายเลนยะหริ่ง อําเภอยะหร่ิง จังหวัดปตตานี 

นุรฟาน มะดีเยาะ

และประสิทธิภาพ มารีนา ดือราแม

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง ผูชวยศาสตราจารย

คทาวุธ ไชยเทพ

เกษตรกร ผูชวยศาสตราจารย

เสาวนิตย ชอบบุญ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

ผูชวยศาสตราจารย  

ดร.วิระภรณ ไหมทอง 

สุกรี เงาะยีเละ 

นัดดา โปดํา 

ยศาสตราจารย  

ดร.ศรัณย ณรงคกูล 

ลัญฉกร นิลทรัตน 

พ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

พูรกอนนี สาและ 

ดร.ศศิธร พังสุบรรณ 

นุรฟาน มะดีเยาะ 

มารีนา ดือราแม 

ผูชวยศาสตราจารย 

คทาวุธ ไชยเทพ 

ผูชวยศาสตราจารย

เสาวนิตย ชอบบุญ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

952 

943 

981 

904 

961 

พ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

988 

 994 

1012 

1041 

1055 

1245 



 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

7 

8 

9 

10 

11 

  

สาขาวิ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

1 

2 

3 

4 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

ผูทรงคุณวุฒิ : รองศาสตราจารยลัดดา

รหัสบทความ 

97 

118 

182 

68 

155 

 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ : ดร.ธนาธิป  ลิ่มนา

รหัสบทความ 

29 

30 

31 

66 

 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

รองศาสตราจารยลัดดา

 

ปจจัยทางประชากร

ทางสุขภาพในการใชสารเคมีกําจัดศัตรูพืชกลุมเกษตรกร

ปลูกขาวโพดในจังหวัดพะเยา

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปรา

ในปสสาวะ กับการเกิดภาวะลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ

ผูปวยโรคเลปโตสไปโรซิส 

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาว

ในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทาน

ในอําเภอหาดใหญ

Predation Network 

ในสวนผลไมแบบผสมผสาน ตําบลเกาะยอ อําเภอเมือง

จังหวัดสงขลา

ทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ดร.ธนาธิป  ลิ่มนา, ดร.สหพงศ  สมวงศ

 

มูฟวี่แฟนไฮบริดแ

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอน

เรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวยสอน

คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.

กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพเวียงสระ จังหวัด

สุราษฏรธานี 

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู

และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 

ระบบสารสนเทศชุมนุมนักเรียน

บานนาบอน (อิสลามศึกษา) มูลนิธิ

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

รองศาสตราจารยลัดดา เอกสมทราเมษฐ

ปจจัยทางประชากร ความสามารถของตนเองและความฉลาด

ทางสุขภาพในการใชสารเคมีกําจัดศัตรูพืชกลุมเกษตรกร

ปลูกขาวโพดในจังหวัดพะเยา

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปรา

กับการเกิดภาวะลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ

ผูปวยโรคเลปโตสไปโรซิส  

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาว

ในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม 

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทาน

ในอําเภอหาดใหญ 

Predation Network และบทบาทของสัตวกินแมลง

ในสวนผลไมแบบผสมผสาน ตําบลเกาะยอ อําเภอเมือง

จังหวัดสงขลา 

ทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

งานสรางสรรค

ดร.สหพงศ  สมวงศ

เรื่อง

มูฟวี่แฟนไฮบริดแอปพลิเคชัน

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอน

เรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวยสอน

คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.

กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพเวียงสระ จังหวัด

 

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู

และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 

ระบบสารสนเทศชุมนุมนักเรียน

บานนาบอน (อิสลามศึกษา) มูลนิธิ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

พ 

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภา

กลุมที่ 4 

เอกสมทราเมษฐ, ดร.สุวรรณี พรหมศิริ

เรื่อง 

ความสามารถของตนเองและความฉลาด

ทางสุขภาพในการใชสารเคมีกําจัดศัตรูพืชกลุมเกษตรกร

ปลูกขาวโพดในจังหวัดพะเยา 

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปรา

กับการเกิดภาวะลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาว

ในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม วรรณะปลวกงาน

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทาน

และบทบาทของสัตวกินแมลง

ในสวนผลไมแบบผสมผสาน ตําบลเกาะยอ อําเภอเมือง

ทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

งานสรางสรรค / อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 1

ดร.สหพงศ  สมวงศ    

เรื่อง 

อปพลิเคชัน 

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอน

เรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวยสอน

คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.

กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพเวียงสระ จังหวัด

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู วิชาการงานอาชีพ

และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 

ระบบสารสนเทศชุมนุมนักเรียน กรณีศึกษา : โรงเรียน

บานนาบอน (อิสลามศึกษา) มูลนิธิ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สาขาวิทยาศาสตร / วิทยาศาสตรประยุกต / วิทยาศาสตรสุขภาพ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ดร.สุวรรณี พรหมศิริ 

ความสามารถของตนเองและความฉลาด

ทางสุขภาพในการใชสารเคมีกําจัดศัตรูพืชกลุมเกษตรกร 

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปรา

กับการเกิดภาวะลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาว 

งาน 

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทาน

และบทบาทของสัตวกินแมลง 

ในสวนผลไมแบบผสมผสาน ตําบลเกาะยอ อําเภอเมือง 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 1

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอน

เรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวยสอน เรื่อง 

คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.1 

กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพเวียงสระ จังหวัด

วิชาการงานอาชีพ 

และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 1 

กรณีศึกษา : โรงเรียน

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

พ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ

ความสามารถของตนเองและความฉลาด ผูชวยศาสตราจารย 

ดร.ทวีวรรณ ศรีสุขคํา

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปรา

กับการเกิดภาวะลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ ใน

เกศรินทร ศรีรุงเรือง

 หิรัญวดี สุวิบูรณ

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทาน ธัญชนก ใยขันธ

อารียา หมุดกะเหล็ม

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 1 

ผูนําเสนอ

ผูชวยศาสตราจารย

นลินี อินทมะโน

สายวสันต

 ดร.มูนีเราะ ผดุง

ผูชวยศาสตราจารย

ดินาถ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

พ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร 

ผูนําเสนอ 

ผูชวยศาสตราจารย  

ดร.ทวีวรรณ ศรีสุขคํา 

เกศรินทร ศรีรุงเรือง 

หิรัญวดี สุวิบูรณ 

ธัญชนก ใยขันธ 

อารียา หมุดกะเหล็ม 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

ผูนําเสนอ 

ผูชวยศาสตราจารย 

นลินี อินทมะโน 

สายวสันต สวางภพ 

ดร.มูนีเราะ ผดุง 

ผูชวยศาสตราจารย 

ดินาถ หลําสุบ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

พ / วิทยาศาสตรชีวภาพ / เกษตรศาสตร  

หนา 

 

 

1022 

 1032 

1078 

1001 

 1063 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

หนา 

1118 

1128 

1133 

1172 



 

 

สาขาวิ

ผูทรงคุณวุฒิ 

ลําดับ 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

 

 

สาขาวิทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ผูทรงคุณวุฒิ : ดร.ธนาธิป  ลิ่มนา

รหัสบทความ 

17 

80 

116 

37 

10 

16 

82 

86 

36 

38 

174 

175 

 

ทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

ดร.ธนาธิป  ลิ่มนา, ดร.สหพงศ  สมวงศ

 

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม 

ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน

ระบบทะเบียนประวัติเด็กปฐมวัย : กรณีศึกษาศูนยอบรม

เด็กกอนเกณฑประจํามัสยิดบากง

ประสิทธิภาพของการใชระ

ประหยัดพลังงานในหองเรียน

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของ

พนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราในจังหวัดสงขลา

การพัฒนาระบบบริหารจัดการขายสินคา

ชุมชนบานหอยราก อําเภอปากพนัง จังหวัด

นครศรีธรรมราช

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิต

สินคา OTOP 

แนวทางการประยุกตระบบนิเวศวิศวกรรมในแปลงนา

ขาวอัลฮัม โดยกา

ชุมชนพญาบังสา จ.สตูล

ประเมินความเขมของแสงสวางในหองเรียนของ

วิทยาลัยการสาธารณสุขสิรินธรจังหวัดพิษณุโลก

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตแผนอัดจาก

กาบมะพราวและหญ

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขต

สามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสรางความสามารถการแขงขัน

ทางการคาสูสากล

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดสมิหลา

ระหวางมกราคมถึงธันวาคม

สารสนเทศ  

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดชลาทัศน

ระหวางเดือนมกราคม ถึงเดือนธันวาคม พ.ศ.

ภูมิสารสนเทศ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ

งานสรางสรรค

ดร.สหพงศ  สมวงศ

เรื่อง

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม 

ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน

ระบบทะเบียนประวัติเด็กปฐมวัย : กรณีศึกษาศูนยอบรม

เด็กกอนเกณฑประจํามัสยิดบากง

ประสิทธิภาพของการใชระบบควบคุมอัตโนมัติเพื่อการ

ประหยัดพลังงานในหองเรียน

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของ

พนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราในจังหวัดสงขลา

การพัฒนาระบบบริหารจัดการขายสินคา

นหอยราก อําเภอปากพนัง จังหวัด

นครศรีธรรมราช 

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิต

OTOP จากกะลามะพราวจังหวัดพัทลุง

แนวทางการประยุกตระบบนิเวศวิศวกรรมในแปลงนา

โดยการวิจัยเชิงปฏิบัติการ แบบมีสวนรวมกับ

ชุมชนพญาบังสา จ.สตูล 

ประเมินความเขมของแสงสวางในหองเรียนของ

วิทยาลัยการสาธารณสุขสิรินธรจังหวัดพิษณุโลก

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตแผนอัดจาก

กาบมะพราวและหญาแฝก 

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขต

สามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสรางความสามารถการแขงขัน

ทางการคาสูสากล 

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดสมิหลา

ระหวางมกราคมถึงธันวาคม

 

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดชลาทัศน

ระหวางเดือนมกราคม ถึงเดือนธันวาคม พ.ศ.

ภูมิสารสนเทศ  

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ฟ 

ทยาการคอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ / การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

งานสรางสรรค / อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 1

ดร.สหพงศ  สมวงศ    

เรื่อง 

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม 

ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน 

ระบบทะเบียนประวัติเด็กปฐมวัย : กรณีศึกษาศูนยอบรม

เด็กกอนเกณฑประจํามัสยิดบากง 

บบควบคุมอัตโนมัติเพื่อการ

ประหยัดพลังงานในหองเรียน 

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของ

พนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราในจังหวัดสงขลา

การพัฒนาระบบบริหารจัดการขายสินคา OTOP 

นหอยราก อําเภอปากพนัง จังหวัด

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิต

จากกะลามะพราวจังหวัดพัทลุง

แนวทางการประยุกตระบบนิเวศวิศวกรรมในแปลงนา

รวิจัยเชิงปฏิบัติการ แบบมีสวนรวมกับ

ประเมินความเขมของแสงสวางในหองเรียนของ

วิทยาลัยการสาธารณสุขสิรินธรจังหวัดพิษณุโลก

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตแผนอัดจาก

 

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขต

สามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสรางความสามารถการแขงขัน

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดสมิหลา จังหวัดสงขลา

ระหวางมกราคมถึงธันวาคม พ.ศ.2560 ดวยภูมิ

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดชลาทัศน

ระหวางเดือนมกราคม ถึงเดือนธันวาคม พ.ศ.

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 1

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม    

ระบบทะเบียนประวัติเด็กปฐมวัย : กรณีศึกษาศูนยอบรม

บบควบคุมอัตโนมัติเพื่อการ

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของ

พนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราในจังหวัดสงขลา 

OTOP ขนมลา 

นหอยราก อําเภอปากพนัง จังหวัด

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิต

จากกะลามะพราวจังหวัดพัทลุง 

แนวทางการประยุกตระบบนิเวศวิศวกรรมในแปลงนา

รวิจัยเชิงปฏิบัติการ แบบมีสวนรวมกับ

ประเมินความเขมของแสงสวางในหองเรียนของ 

วิทยาลัยการสาธารณสุขสิรินธรจังหวัดพิษณุโลก 

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตแผนอัดจาก 

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขต

สามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสรางความสามารถการแขงขัน

จังหวัดสงขลา  

ดวยภูมิ

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดชลาทัศน จังหวัดสงขลา 

ระหวางเดือนมกราคม ถึงเดือนธันวาคม พ.ศ.2560 ดวย

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

อื่นๆ ที่เกี่ยวของ กลุมที่ 1 

ผูนําเสนอ

สหรัตน ปรุงแกว

อาแอเซาะ ลือโมะ

ดร.กันตภณ มะหาหมัด

ชาลิตา พรหมมาตร

สุพรรษา สังขดวง

จักรพันธ ประมูลทรัพย

ดร.วนิดา เพ็ชรลมุล

ปฐม จูจันทร

กมลนาวิน อินทนูจิตร

มนัส สุทธิการ

  ศักดิ์ชาย คงนคร

จังหวัดสงขลา ศักดิ์ชาย คงนคร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

ผูนําเสนอ 

สหรัตน ปรุงแกว 

อาแอเซาะ ลือโมะ 

ดร.กันตภณ มะหาหมัด 

ชาลิตา พรหมมาตร 

สุพรรษา สังขดวง 

จักรพันธ ประมูลทรัพย 

ดร.วนิดา เพ็ชรลมุล 

ปฐม จูจันทร 

กมลนาวิน อินทนูจิตร 

มนัส สุทธิการ 

ศักดิ์ชาย คงนคร 

ศักดิ์ชาย คงนคร 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

การศึกษาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี / กลุมนวัตกรรมและ

หนา 

1110 

1181 

1209 

1152 

1087 

1099 

1191 

1201 

1142 

1164 

1232 

1221 



 

 

รหัส

บทความ 

 

65 

127 

128 

25 

96 

109 

49 

160 

67 

39 

99 

50 

43 

9 

20 

90 

94 

98 

 

การพัฒนาความ

มัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนวัดรังสิตาวาส จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตามแนวทางการ

สืบเสาะแบบผสมผสานการโตแยง เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และทรัพยากรธรรมชาติ

การพัฒนาผลสัมฤทธ์ิทา

มัธยมศึกษาปที่ 5 โดยการบูรณาการเทคโนโลยีในชั้นเรียนตามแนวคิด 

การใชแนวคิด 

คาสัมบูรณของจาํนวนเชิ

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบอัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสานวัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

การเปรียบเทียบเวลาของการเค

อาดิโนไมโครคอนโทรลเลอร

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยีสารสนเทศ

และการสื่อสาร สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 4 โรงเรียนเบตง 

การสรางชุดทดลองอยางงายสําหรับการหาคาคงทีข่องแพลงค

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจสอบสภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ โดยใชเทคโนโลยี

อินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการประมวลผลแบบกลุมเมฆ อ.บางกระทุม จ.พิษณุโลก

การสรางเครื่องวัดโหลดหมอ

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บน้ําคลอง กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช โดยใช

เทคนิคเหมืองขอมูล

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการจัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก

การพัฒนาระบบสารสนเทศในการจัด

การพัฒนาของตัวออนโรติเฟอรกลุมยึดเกาะ

Maiphae, 

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลากที่มีความไววิเคราะหสูง สําหรับตรวจวัดฮิวแมนซีรั่มอัลบู

มิน 

เจลลางหนาสครบัรังชันโรงสายพันธุ 

ชันโรงและการทดลองใชเบื้องตน

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกันตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระของสาร

สกัดพรอพอลิสจากผึ้งชันโรง

ผลของสมุนไพรทองถิ่น

 

การพัฒนาความสามารถในการโตแยงทางวิทยาศาสตร และทักษะการตัดสินใจ ของนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนวัดรังสิตาวาส จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตามแนวทางการ

สืบเสาะแบบผสมผสานการโตแยง เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และทรัพยากรธรรมชาติ

การพัฒนาผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนวิชาคณิตศาสตร เรื่อง การแจกแจงความถี่ดวยกราฟ ชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 5 โดยการบูรณาการเทคโนโลยีในชั้นเรียนตามแนวคิด 

การใชแนวคิด TPACK และ 

คาสัมบูรณของจาํนวนเชิงซอนและจํานวนเชิงซอนในรูปเชิงขั้ว ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 5

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบอัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสานวัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

การเปรียบเทียบเวลาของการเค

อาดิโนไมโครคอนโทรลเลอร

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยีสารสนเทศ

และการสื่อสาร สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 4 โรงเรียนเบตง 

การสรางชุดทดลองอยางงายสําหรับการหาคาคงทีข่องแพลงค

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจสอบสภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ โดยใชเทคโนโลยี

อินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการประมวลผลแบบกลุมเมฆ อ.บางกระทุม จ.พิษณุโลก

การสรางเครื่องวัดโหลดหมอ

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บน้ําคลอง กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช โดยใช

เทคนิคเหมืองขอมูล 

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการจัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก

การพัฒนาระบบสารสนเทศในการจัด

การพัฒนาของตัวออนโรติเฟอรกลุมยึดเกาะ

Maiphae, 2018 

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลากที่มีความไววิเคราะหสูง สําหรับตรวจวัดฮิวแมนซีรั่มอัลบู

นาสครบัรังชันโรงสายพันธุ 

ชันโรงและการทดลองใชเบื้องตน

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกันตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระของสาร

สกัดพรอพอลิสจากผึ้งชันโรง

ผลของสมุนไพรทองถิ่นตอความเครียดของไกเบตง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

นําเสนอ

สามารถในการโตแยงทางวิทยาศาสตร และทักษะการตัดสินใจ ของนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนวัดรังสิตาวาส จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตามแนวทางการ

สืบเสาะแบบผสมผสานการโตแยง เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และทรัพยากรธรรมชาติ

งการเรียนวิชาคณิตศาสตร เรื่อง การแจกแจงความถี่ดวยกราฟ ชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 5 โดยการบูรณาการเทคโนโลยีในชั้นเรียนตามแนวคิด 

และ SAMR Model

งซอนและจํานวนเชิงซอนในรูปเชิงขั้ว ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 5

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบอัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสานวัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

การเปรียบเทียบเวลาของการเคลื่อนที่ของวัตถุทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรงโดยใช

อาดิโนไมโครคอนโทรลเลอร 

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยีสารสนเทศ

และการสื่อสาร สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 4 โรงเรียนเบตง 

การสรางชุดทดลองอยางงายสําหรับการหาคาคงทีข่องแพลงค

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจสอบสภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ โดยใชเทคโนโลยี

อินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการประมวลผลแบบกลุมเมฆ อ.บางกระทุม จ.พิษณุโลก

การสรางเครื่องวัดโหลดหมอแปลงในระบบจําหนายแรงดันต่ํา

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บน้ําคลอง กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช โดยใช

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการจัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก

การพัฒนาระบบสารสนเทศในการจัดการขยะและบําบัด น้ําเสียแบบครบวงจร

การพัฒนาของตัวออนโรติเฟอรกลุมยึดเกาะ

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลากที่มีความไววิเคราะหสูง สําหรับตรวจวัดฮิวแมนซีรั่มอัลบู

นาสครบัรังชันโรงสายพันธุ Heterotrigona

ชันโรงและการทดลองใชเบื้องตน 

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกันตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระของสาร

สกัดพรอพอลิสจากผึ้งชันโรง 

ตอความเครียดของไกเบตง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ภ 

สารบัญ 
 

เรื่อง 

นําเสนอภาคบรรยาย

สามารถในการโตแยงทางวิทยาศาสตร และทักษะการตัดสินใจ ของนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนวัดรังสิตาวาส จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตามแนวทางการ

สืบเสาะแบบผสมผสานการโตแยง เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และทรัพยากรธรรมชาติ

งการเรียนวิชาคณิตศาสตร เรื่อง การแจกแจงความถี่ดวยกราฟ ชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 5 โดยการบูรณาการเทคโนโลยีในชั้นเรียนตามแนวคิด 

SAMR Model เพื่อพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนคณิตศาสตร เรื่อง 

งซอนและจํานวนเชิงซอนในรูปเชิงขั้ว ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 5

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบอัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสานวัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

ลื่อนที่ของวัตถุทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรงโดยใช

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยีสารสนเทศ

และการสื่อสาร สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 4 โรงเรียนเบตง 

การสรางชุดทดลองอยางงายสําหรับการหาคาคงทีข่องแพลงค

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจสอบสภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ โดยใชเทคโนโลยี

อินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการประมวลผลแบบกลุมเมฆ อ.บางกระทุม จ.พิษณุโลก

แปลงในระบบจําหนายแรงดันต่ํา

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บน้ําคลอง กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช โดยใช

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการจัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก

การขยะและบําบัด น้ําเสียแบบครบวงจร

การพัฒนาของตัวออนโรติเฟอรกลุมยึดเกาะ Limnias novemceras Meksuwan, Jaturapruek

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลากที่มีความไววิเคราะหสูง สําหรับตรวจวัดฮิวแมนซีรั่มอัลบู

Heterotrigona itama : 

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกันตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระของสาร

ตอความเครียดของไกเบตง 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

าคบรรยาย 

สามารถในการโตแยงทางวิทยาศาสตร และทักษะการตัดสินใจ ของนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนวัดรังสิตาวาส จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตามแนวทางการ

สืบเสาะแบบผสมผสานการโตแยง เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และทรัพยากรธรรมชาติ

งการเรียนวิชาคณิตศาสตร เรื่อง การแจกแจงความถี่ดวยกราฟ ชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 5 โดยการบูรณาการเทคโนโลยีในชั้นเรียนตามแนวคิด TPACK 

เพื่อพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนคณิตศาสตร เรื่อง 

งซอนและจํานวนเชิงซอนในรูปเชิงขั้ว ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 5

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบอัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสานวัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

ลื่อนที่ของวัตถุทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรงโดยใช

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยีสารสนเทศ

และการสื่อสาร สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 4 โรงเรียนเบตง “วีระราษฎรประสาน

การสรางชุดทดลองอยางงายสําหรับการหาคาคงทีข่องแพลงค 

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจสอบสภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ โดยใชเทคโนโลยี

อินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการประมวลผลแบบกลุมเมฆ อ.บางกระทุม จ.พิษณุโลก

แปลงในระบบจําหนายแรงดันต่ํา 

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บน้ําคลอง กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช โดยใช

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการจัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก

การขยะและบําบัด น้ําเสียแบบครบวงจร

Limnias novemceras Meksuwan, Jaturapruek

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลากที่มีความไววิเคราะหสูง สําหรับตรวจวัดฮิวแมนซีรั่มอัลบู

itama : ลักษณะทางกายภาพของอนุภาครัง

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกันตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระของสาร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สามารถในการโตแยงทางวิทยาศาสตร และทักษะการตัดสินใจ ของนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนวัดรังสิตาวาส จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตามแนวทางการ

สืบเสาะแบบผสมผสานการโตแยง เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และทรัพยากรธรรมชาติ

งการเรียนวิชาคณิตศาสตร เรื่อง การแจกแจงความถี่ดวยกราฟ ชั้น

TPACK และ SAMR Model

เพื่อพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนคณิตศาสตร เรื่อง 

งซอนและจํานวนเชิงซอนในรูปเชิงขั้ว ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 5

การเลือกสวนประกอบบนใบหนาการตูนแบบอัตโนมัติโดยใชมุมมองมนุษย 

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสานวัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ

ลื่อนที่ของวัตถุทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรงโดยใช

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยีสารสนเทศ

วีระราษฎรประสาน” 

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจสอบสภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ โดยใชเทคโนโลยี

อินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการประมวลผลแบบกลุมเมฆ อ.บางกระทุม จ.พิษณุโลก

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บน้ําคลอง กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช โดยใช

การเปรียบเทียบความเร็วอินเทอรเน็ตโดยการจัดการแบนดวิดทควบคุมผานไมโครติก 

การขยะและบําบัด น้ําเสียแบบครบวงจร 

Limnias novemceras Meksuwan, Jaturapruek

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลากที่มีความไววิเคราะหสูง สําหรับตรวจวัดฮิวแมนซีรั่มอัลบู

ลักษณะทางกายภาพของอนุภาครัง

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกันตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระของสาร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

สามารถในการโตแยงทางวิทยาศาสตร และทักษะการตัดสินใจ ของนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนวัดรังสิตาวาส จังหวัดยะลา โดยการจัดการเรียนรูตามแนวทางการ

สืบเสาะแบบผสมผสานการโตแยง เรื่อง ระบบนิเวศ สิ่งแวดลอม และทรัพยากรธรรมชาต ิ

งการเรียนวิชาคณิตศาสตร เรื่อง การแจกแจงความถี่ดวยกราฟ ชั้น

SAMR Model 

เพื่อพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนคณิตศาสตร เรื่อง 

งซอนและจํานวนเชิงซอนในรูปเชิงขั้ว ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 5 

การใชสื่อเทคโนโลยีสารสนเทศกับการสืบสานวัฒนธรรมไทย: กรณีศึกษา อาหารไทยโบราณ 

ลื่อนที่ของวัตถุทรงกลมบนเสนทางไซคลอยดและเสนทางตรงโดยใช

ผลการใชบทเรียนดวยเทคโนโลยีคิวอารโคด เรื่อง เครือขายคอมพิวเตอร วิชา เทคโนโลยีสารสนเทศ

โรงอบกลวยตากอัจฉริยะออนไลนที่ตรวจสอบสภาพแวดลอมในโรงอบอัตโนมัติ โดยใชเทคโนโลยี

อินเทอรเน็ตสําหรับสรรพสิ่งและการประมวลผลแบบกลุมเมฆ อ.บางกระทุม จ.พิษณุโลก 

การวิเคราะหการเปดประตูระบายน้ําในอางเก็บน้ําคลอง กะทูนในจังหวัดนครศรีธรรมราช โดยใช

 

Limnias novemceras Meksuwan, Jaturapruek & 

คาพาซิทีฟอิมมูโนเซนเซอรแบบไมติดฉลากที่มีความไววิเคราะหสูง สําหรับตรวจวัดฮิวแมนซีรั่มอัลบู

ลักษณะทางกายภาพของอนุภาครัง

ผลของชวงเวลาการเก็บเกี่ยวที่แตกตางกันตอปริมาณฟนอลิกรวม และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระของสาร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 
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สมจุก (Citrus reticulata Blanco)

การเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือกลวยหิน (

ชนิดของพืชอาหารจากถวยเก็บเรณูของชันโรง (

อําเภอสายบุรี จังหวัดปตตานี

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อเพ่ือสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร : กรณีศึกษา

ในพื้นที่เกิดเหตุจริงบริเวณตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี

การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษขาวสําหรับใชเปนวัส

การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย

ความหลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูของพายสังขยา

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวยน้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบราวนี่ จากแปง

สาค ู

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก

การใชปลานิลทดแทนปลาฝกถั่วในผลิตภัณฑทอดมัน

การประยุกตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปงสาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมันสําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวานทดแทนน้ําตาล

ตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีผลตอผลิตภัณฑขนมบาบิ่นเพื่อสุขภาพ

ความหมายและองคประกอบของความฉลาด

ศาสตร 

วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจากแบตเตอรี่เสื่อมสภาพ

ฉนวนกันความรอนจากเสนใยธรรมชาติ

การทดแทนเขมาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อใหมีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

ธรรมชาติวัลค

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตกาซชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติในตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม อําเภอเมือง จังหวัด

ยะลา 

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีในตัวอยางปลาทะเล ตําบลเกาะ

สงขลา ประเทศไทย

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของวัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรของผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยที่ผานการแปรสภาพ

 

Citrus reticulata Blanco)

การเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือกลวยหิน (

ชนิดของพืชอาหารจากถวยเก็บเรณูของชันโรง (

อําเภอสายบุรี จังหวัดปตตานี

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อเพ่ือสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร : กรณีศึกษา

ในพื้นที่เกิดเหตุจริงบริเวณตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี

การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษขาวสําหรับใชเปนวัส

การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย

ความหลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูของพายสังขยา

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวยน้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบราวนี่ จากแปง

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก

การใชปลานิลทดแทนปลาฝกถั่วในผลิตภัณฑทอดมัน

ตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปงสาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมันสําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวานทดแทนน้ําตาล

ตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีผลตอผลิตภัณฑขนมบาบิ่นเพื่อสุขภาพ

ความหมายและองคประกอบของความฉลาด

วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจากแบตเตอรี่เสื่อมสภาพ

ฉนวนกันความรอนจากเสนใยธรรมชาติ

การทดแทนเขมาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อใหมีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

ธรรมชาติวัลคาไนซ 

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตกาซชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติในตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม อําเภอเมือง จังหวัด

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีในตัวอยางปลาทะเล ตําบลเกาะ

สงขลา ประเทศไทย 

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของวัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรของผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยที่ผานการแปรสภาพ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

Citrus reticulata Blanco) ในพื้นที่ตําบลแค อําเภอจะนะ จังหวัดสงขลา

การเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือกลวยหิน (Musa Sapientum)

ชนิดของพืชอาหารจากถวยเก็บเรณูของชันโรง (

อําเภอสายบุรี จังหวัดปตตานี 

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อเพ่ือสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร : กรณีศึกษา

ในพื้นที่เกิดเหตุจริงบริเวณตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี

การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษขาวสําหรับใชเปนวัส

การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย

ความหลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูของพายสังขยา

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูในผลิตภัณฑหม่ันโถว

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวยน้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบราวนี่ จากแปง

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก

การใชปลานิลทดแทนปลาฝกถั่วในผลิตภัณฑทอดมัน

ตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปงสาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมันสําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวานทดแทนน้ําตาล

ตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีผลตอผลิตภัณฑขนมบาบิ่นเพื่อสุขภาพ

ความหมายและองคประกอบของความฉลาด

วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจากแบตเตอรี่เสื่อมสภาพ

ฉนวนกันความรอนจากเสนใยธรรมชาต ิ

การทดแทนเขมาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อใหมีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตกาซชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติในตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม อําเภอเมือง จังหวัด

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีในตัวอยางปลาทะเล ตําบลเกาะ

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของวัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรของผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยที่ผานการแปรสภาพ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ม 

สารบัญ 
 

เรื่อง 

ในพื้นที่ตําบลแค อําเภอจะนะ จังหวัดสงขลา

Musa Sapientum) 

ชนิดของพืชอาหารจากถวยเก็บเรณูของชันโรง (Geniotrigonathoracica) 

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อเพ่ือสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร : กรณีศึกษา

ในพื้นที่เกิดเหตุจริงบริเวณตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี

การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษขาวสําหรับใชเปนวัส

การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย

ความหลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูของพายสังขยา 

ในผลิตภัณฑหม่ันโถว

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวยน้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบราวนี่ จากแปง

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก

การใชปลานิลทดแทนปลาฝกถั่วในผลิตภัณฑทอดมัน 

ตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปงสาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมันสําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวานทดแทนน้ําตาล

ตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีผลตอผลิตภัณฑขนมบาบิ่นเพื่อสุขภาพ

ความหมายและองคประกอบของความฉลาดรูทางอาหารเพื่อการเรียนรู ในมุมมองของคหกรรม

วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจากแบตเตอรี่เสื่อมสภาพ

การทดแทนเขมาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อใหมีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตกาซชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติในตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม อําเภอเมือง จังหวัด

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีในตัวอยางปลาทะเล ตําบลเกาะ

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของวัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรของผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยที่ผานการแปรสภาพ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ในพื้นที่ตําบลแค อําเภอจะนะ จังหวัดสงขลา

Geniotrigonathoracica) 

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อเพ่ือสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร : กรณีศึกษา

ในพื้นที่เกิดเหตุจริงบริเวณตําบลระแวง อําเภอยะรัง จังหวัดปตตานี 

การสังเคราะหพอลิเมอรไฮโดรเจลจากเศษขาวสําหรับใชเปนวัสดุปลูกพืช

การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย

ความหลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา

 

ในผลิตภัณฑหม่ันโถว 

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวยน้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบราวนี่ จากแปง

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก

ตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปงสาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมันสําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวานทดแทนน้ําตาล

ตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีผลตอผลิตภัณฑขนมบาบิ่นเพื่อสุขภาพ 

รูทางอาหารเพื่อการเรียนรู ในมุมมองของคหกรรม

วัสดุฉลาดจากยางธรรมชาติผสมแกรไฟตจากแบตเตอรี่เสื่อมสภาพ 

การทดแทนเขมาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อใหมีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตกาซชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติในตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม อําเภอเมือง จังหวัด

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีในตัวอยางปลาทะเล ตําบลเกาะ

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของวัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรของผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยที่ผานการแปรสภาพ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ในพื้นที่ตําบลแค อําเภอจะนะ จังหวัดสงขลา 

Geniotrigonathoracica) ในศูนยเรียนรูชันโ

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อเพ่ือสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร : กรณีศึกษา

ดุปลูกพืช 

การลดความชื้นชิ้นสมแขกดวยเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตยอยางงาย 

ความหลากชนิดของชันโรง บานพรุหมาก ตําบลเทพา อําเภอเทพา จังหวัดสงขลา 

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวยน้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบราวนี่ จากแปง

ผลการใชไฮโดรคอลลอยดตอคุณภาพและความคงตัวของผลิตภัณฑทอดมันไก 

ตใชแปงเมล็ดจําปาดะทดแทนแปงสาลีบางสวนในผลิตภัณฑบัตเตอรเคก 

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมันสําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวานทดแทนน้ําตาล

รูทางอาหารเพื่อการเรียนรู ในมุมมองของคหกรรม

การทดแทนเขมาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อใหมีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตกาซชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติในตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม อําเภอเมือง จังหวัด

การตรวจวัดปริมาณนิวไคลดกัมมันตรังสีในตัวอยางปลาทะเล ตําบลเกาะแตว อําเภอเมือง จังหวัด

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของวัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรของผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยที่ผานการแปรสภาพ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ในศูนยเรียนรูชันโรง 

การศึกษาเรณูวิทยาของพืชและเรณูบนเสื้อเพ่ือสนับสนุนหลักฐานทางนิติวิทยาศาสตร : กรณีศึกษา

ผลการเสริมใยอาหารจากผงเปลอืกกลวยน้ําวาตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสของบราวนี่ จากแปง

ผลของการใชแปงสาคูทดแทนแปงมันสําปะหลังและการใชสารสกัดจากหญาหวานทดแทนน้ําตาล

รูทางอาหารเพื่อการเรียนรู ในมุมมองของคหกรรม

การทดแทนเขมาดําบางสวนดวยซิลิกาเพื่อใหมีพลังงานสูญหายในระดับเดียวกันของยาง

แบบจําลองทางคณิตศาสตรของการผลิตกาซชีวภาพจากการหมักรวมผักตบชวากับมูลวัว 

การประเมินคากัมมันตภาพรังสีธรรมชาติในตัวอยางดินบริเวณตําบลลําใหม อําเภอเมือง จังหวัด

แตว อําเภอเมือง จังหวัด

ความสามารถในการปกปองผลแอปเปลของวัสดุกันกระแทกจากกระดาษเปลือกขาวโพด 

การศึกษาตนทุนทางเศรษฐศาสตรของผลิตภัณฑดูดซับกลิ่นจากชานออยที่ผานการแปรสภาพ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 
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ประสิทธิผลของการใชสื่อภาพสอนแปรงฟนในผู

พฤติกรรมการบริโภคผักพื้นบานของประชาชนในเขตเมืองและชนบท

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนตรับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

จักรยานยนตรับจาง  อําเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี

ประสิทธิผลของการใชสื่

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสารเคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ และฟนกราม

แทที่ผุบนดานบดเคี้ยว

การเตรียมความพรอมประชาชนสูสังคมผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุท่ีมีคุณภาพ จังหวัดนค

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง รูจักอุปกรณเทคโนโลยี

สารสนเทศ สําหรับนักเรียน   ชั้นประถมศึกษาปที่ 1

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดในการพัฒนาหนังสือ รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ และการ

สื่อสารสําห

สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรคไขเลือดออกในตําบลเคร็ง

นครศรีธรรมราช

การประยุกตใช 

ดาวเทียม LANDSAT 

ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจภาคใต จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย 

Reasoning 

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้งของฟารมไก ดวยวิธีการตัดสินใจหลาย

กรณีศึกษา อําเภอศรีนครินทร จังหวัดพัทลุง

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุมอุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ดแครง

สื่อโมชันกราฟก เรื่อง

การพัฒนาแอพพลิเคชันคูมือสําหรับผูสอบใบขับ

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตรคอมพิวเตอร ดวยระบบจัดการเนื้อหาเว็บไซต

การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อการจัดการทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา

ระบบสืบคนขอมูลเชิงความหมายขอกําหนดการใชสารเคมีของสียอมเ

บริษัทแม็กซ ดีเวลล็อปเมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใชเทคนิคออนโทโลยี

การพัฒนาวินโดวแอปพลิเคชันสําหรับจัดการหอพักปงพันธุไม

การออกแบบและพัฒนาสื่อแอนิเมชัน เรื่องนครศรีฯ สุขใจ

สื่อแอนิเมชันเรื่องการปอ

การตูนแอนิเมชัน 2 มิติ 

 

ประสิทธิผลของการใชสื่อภาพสอนแปรงฟนในผู

พฤติกรรมการบริโภคผักพื้นบานของประชาชนในเขตเมืองและชนบท

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนตรับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

จักรยานยนตรับจาง  อําเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี

ประสิทธิผลของการใชสื่อการสอนดวยภาพในการตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสารเคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ และฟนกราม

แทที่ผุบนดานบดเคี้ยว 

การเตรียมความพรอมประชาชนสูสังคมผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุท่ีมีคุณภาพ จังหวัดนค

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง รูจักอุปกรณเทคโนโลยี

สารสนเทศ สําหรับนักเรียน   ชั้นประถมศึกษาปที่ 1

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดในการพัฒนาหนังสือ รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ และการ

สื่อสารสําหรับนักเรียนชั้นประถมศึกษาปที่ 5

สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรคไขเลือดออกในตําบลเคร็ง

นครศรีธรรมราช 

การประยุกตใช Mangrove Index

LANDSAT 8 กรณีศึกษา อาวทุง

ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจภาคใต จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย 

Reasoning กรณีศึกษา ยางพาราและปาลมน้ํา มัน อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้งของฟารมไก ดวยวิธีการตัดสินใจหลาย

กรณีศึกษา อําเภอศรีนครินทร จังหวัดพัทลุง

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุมอุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ดแครง

สื่อโมชันกราฟก เรื่องการเสียดินแดนไทย

การพัฒนาแอพพลิเคชันคูมือสําหรับผูสอบใบขับ

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตรคอมพิวเตอร ดวยระบบจัดการเนื้อหาเว็บไซต

การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อการจัดการทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา

ระบบสืบคนขอมูลเชิงความหมายขอกําหนดการใชสารเคมีของสียอมเ

บริษัทแม็กซ ดีเวลล็อปเมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใชเทคนิคออนโทโลยี

การพัฒนาวินโดวแอปพลิเคชันสําหรับจัดการหอพักปงพันธุไม

การออกแบบและพัฒนาสื่อแอนิเมชัน เรื่องนครศรีฯ สุขใจ

สื่อแอนิเมชันเรื่องการปองกันและควบคุมโรคไขเลือดออก

การตูนแอนิเมชัน 2 มิติ “อยูอยางไรใหพอเพียง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ประสิทธิผลของการใชสื่อภาพสอนแปรงฟนในผู

พฤติกรรมการบริโภคผักพื้นบานของประชาชนในเขตเมืองและชนบท

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนตรับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

จักรยานยนตรับจาง  อําเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี

อการสอนดวยภาพในการตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสารเคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ และฟนกราม

การเตรียมความพรอมประชาชนสูสังคมผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุท่ีมีคุณภาพ จังหวัดนค

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง รูจักอุปกรณเทคโนโลยี

สารสนเทศ สําหรับนักเรียน   ชั้นประถมศึกษาปที่ 1

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดในการพัฒนาหนังสือ รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ และการ

รับนักเรียนชั้นประถมศึกษาปที่ 5

สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรคไขเลือดออกในตําบลเคร็ง

Mangrove Index เพื่อจําแนกพื้นที่ปาชายเลนดวยขอมูลมูลภาพถาย จาก

8 กรณีศึกษา อาวทุง

ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจภาคใต จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย 

กรณีศึกษา ยางพาราและปาลมน้ํา มัน อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้งของฟารมไก ดวยวิธีการตัดสินใจหลาย

กรณีศึกษา อําเภอศรีนครินทร จังหวัดพัทลุง

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุมอุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ดแครง

การเสียดินแดนไทย 

การพัฒนาแอพพลิเคชันคูมือสําหรับผูสอบใบขับ

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตรคอมพิวเตอร ดวยระบบจัดการเนื้อหาเว็บไซต

การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อการจัดการทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา

ระบบสืบคนขอมูลเชิงความหมายขอกําหนดการใชสารเคมีของสียอมเ

บริษัทแม็กซ ดีเวลล็อปเมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใชเทคนิคออนโทโลยี

การพัฒนาวินโดวแอปพลิเคชันสําหรับจัดการหอพักปงพันธุไม

การออกแบบและพัฒนาสื่อแอนิเมชัน เรื่องนครศรีฯ สุขใจ

งกันและควบคุมโรคไขเลือดออก

อยูอยางไรใหพอเพียง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ย 

สารบัญ 
 

เรื่อง 

ประสิทธิผลของการใชสื่อภาพสอนแปรงฟนในผูปวยกลุมอาการออทิสติก

พฤติกรรมการบริโภคผักพื้นบานของประชาชนในเขตเมืองและชนบท

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนตรับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

จักรยานยนตรับจาง  อําเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี 

อการสอนดวยภาพในการตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสารเคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ และฟนกราม

การเตรียมความพรอมประชาชนสูสังคมผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุท่ีมีคุณภาพ จังหวัดนค

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง รูจักอุปกรณเทคโนโลยี

สารสนเทศ สําหรับนักเรียน   ชั้นประถมศึกษาปที่ 1 

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดในการพัฒนาหนังสือ รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ และการ

รับนักเรียนชั้นประถมศึกษาปที่ 5 

สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรคไขเลือดออกในตําบลเคร็ง

เพื่อจําแนกพื้นที่ปาชายเลนดวยขอมูลมูลภาพถาย จาก

8 กรณีศึกษา อาวทุงคา-สวี จังหวัดชุมพร

ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจภาคใต จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย 

กรณีศึกษา ยางพาราและปาลมน้ํา มัน อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้งของฟารมไก ดวยวิธีการตัดสินใจหลาย

กรณีศึกษา อําเภอศรีนครินทร จังหวัดพัทลุง 

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุมอุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ดแครง

 สมัยกรุงรัตนโกสินทร

การพัฒนาแอพพลิเคชันคูมือสําหรับผูสอบใบขับขี่บนระบบปฏิบัติการแอนดรอยด

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตรคอมพิวเตอร ดวยระบบจัดการเนื้อหาเว็บไซต

การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อการจัดการทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา

ระบบสืบคนขอมูลเชิงความหมายขอกําหนดการใชสารเคมีของสียอมเ

บริษัทแม็กซ ดีเวลล็อปเมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใชเทคนิคออนโทโลยี

การพัฒนาวินโดวแอปพลิเคชันสําหรับจัดการหอพักปงพันธุไม

การออกแบบและพัฒนาสื่อแอนิเมชัน เรื่องนครศรีฯ สุขใจ

งกันและควบคุมโรคไขเลือดออก

อยูอยางไรใหพอเพียง” 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ปวยกลุมอาการออทิสติก

พฤติกรรมการบริโภคผักพื้นบานของประชาชนในเขตเมืองและชนบท 

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนตรับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

อการสอนดวยภาพในการตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสารเคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ และฟนกราม

การเตรียมความพรอมประชาชนสูสังคมผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุท่ีมีคุณภาพ จังหวัดนค

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง รูจักอุปกรณเทคโนโลยี

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดในการพัฒนาหนังสือ รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ และการ

สารสนเทศเพื่อการปองกันและควบคุมโรคไขเลือดออกในตําบลเคร็ง อําเภอชะอวด จังหวัด

เพื่อจําแนกพื้นที่ปาชายเลนดวยขอมูลมูลภาพถาย จาก

สวี จังหวัดชุมพร 

ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจภาคใต จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย 

กรณีศึกษา ยางพาราและปาลมน้ํา มัน อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้งของฟารมไก ดวยวิธีการตัดสินใจหลาย

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุมอุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ดแครง

สมัยกรุงรัตนโกสินทร 

ขี่บนระบบปฏิบัติการแอนดรอยด

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตรคอมพิวเตอร ดวยระบบจัดการเนื้อหาเว็บไซต

การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อการจัดการทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา

ระบบสืบคนขอมูลเชิงความหมายขอกําหนดการใชสารเคมีของสียอมเอโซในผลิตภัณฑสิ่งทอของ

บริษัทแม็กซ ดีเวลล็อปเมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใชเทคนิคออนโทโลยี

การพัฒนาวินโดวแอปพลิเคชันสําหรับจัดการหอพักปงพันธุไม 

การออกแบบและพัฒนาสื่อแอนิเมชัน เรื่องนครศรีฯ สุขใจ 

งกันและควบคุมโรคไขเลือดออก 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ปวยกลุมอาการออทิสติก 

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนตรับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

อการสอนดวยภาพในการตรวจฟนผูปวยกลุมอาการออทิสติก 

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสารเคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ และฟนกราม

การเตรียมความพรอมประชาชนสูสังคมผูสูงอายุ เพื่อวัยสูงอายุท่ีมีคุณภาพ จังหวัดนครศรีธรรมราช

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง รูจักอุปกรณเทคโนโลยี

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดในการพัฒนาหนังสือ รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ และการ

อําเภอชะอวด จังหวัด

เพื่อจําแนกพื้นที่ปาชายเลนดวยขอมูลมูลภาพถาย จาก

ระบบทํานายผลผลิตของพืชเศรษฐกิจภาคใต จังหวัดนครศรีธรรมราชโดย Case-Based

กรณีศึกษา ยางพาราและปาลมน้ํา มัน อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช

การวิเคราะหปจจัยในการเลือกทําเลที่ตั้งของฟารมไก ดวยวิธีการตัดสินใจหลายหลักเกณฑ 

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุมอุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ดแครง

ขี่บนระบบปฏิบัติการแอนดรอยด 

การพัฒนาเว็บไซตของสาขาวิทยาศาสตรคอมพิวเตอร ดวยระบบจัดการเนื้อหาเว็บไซต 

การพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อการจัดการทุนการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฎยะลา 

อโซในผลิตภัณฑสิ่งทอของ

บริษัทแม็กซ ดีเวลล็อปเมนท อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด โดยใชเทคนิคออนโทโลยี 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การศึกษาพฤติกรรมการขับขี่รถจักรยานยนตรับจางที่มีผลตอการเกิดอุบัติเหตุ กรณีศึกษา 

 

การประเมินประสิทธิภาพการยึดติดของสารเคลือบหลุมรองฟนในฟนกรามแทที่ปกติ และฟนกราม

รศรีธรรมราช 

การพัฒนาแอปพลิเคชันบนโทรศัพทมือถือระบบปฏิบัติการแอนดรอยดเรื่อง รูจักอุปกรณเทคโนโลยี

การประยุกตใชเทคโนโลยีคิวอารโคดในการพัฒนาหนังสือ รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ และการ

อําเภอชะอวด จังหวัด

เพื่อจําแนกพื้นที่ปาชายเลนดวยขอมูลมูลภาพถาย จาก

Based-

กรณีศึกษา ยางพาราและปาลมน้ํา มัน อําเภอสิชล จังหวัดนครศรีธรรมราช 

หลักเกณฑ 

การประยุกซใชไอโอทีสําหรับระบบควบคุมอุณหภูมิและความชื้นในโรงเรือนเพาะเห็ดแครง 

 

อโซในผลิตภัณฑสิ่งทอของ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

 

หนา 

380 

389 

399 

410 

419 

427 

439 

446 

454 

468 

484 

476 

493 

504 

518 

526 

536 

547 

558 

568 

577 

585 



 

 

รหัส

บทความ 

89 

101 

104 

106 

145 

146 

 

 

 

11 

12 

15 

27 

46 

78 

81 

84 

108 

130 

153 

19 

28 

53 

74 

139 

 

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอสิ่งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก กรณีศึกษา แยก

บานน้ํากระจาย อ.เมือง จ.สงขลา ดวยวิธีการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น

การบําบัดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน โดยใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล

ผลของนมเหลือทิ้งและน้ําซาวขาวตอการผลิตปุยน้ําหมักชีวภาพ

การพัฒนาโฟมยางดูดซับเสียงโดยใชซัลโฟนิลไฮดราไซด

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ําประดิษฐโดยวิธีการกรอง กรณีศึกษา

ตําบลเฉลิม อําเภอระแงะ จังหวัดนราธิวาส

ปริมาณ ประเภท องคประกอบและอัตราการผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนครยะลา 

กรณีศึกษา ชุมชนตลาดเกา ซอย 8 ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา

 

 

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจากแปงสาคู

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอทองมวนกรอบ

การศึกษาการผลติวุนสาโท : รสชาไทย และชาเขียว

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปงสาคู

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูและการเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอ

ขนมกลีบลําดวน

การพัฒนาผลิตภัณฑขนมดอกจอกจากแปงสาคู

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากกากถั่วเหลือง

การยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑไอศกรีมขาวยําและซอสบูดู

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทนแปงขาวเหนียว

บางสวนรสเครื่องแกงมัสมั่น

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสนพาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจากใบฟาทะลายโจร

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหยจากใบดาหลา

ผลของ Vibrio alginolyticus

parahaemolyticus

การศึกษาคุณสมบัติสารสกัดเพคตินจากเปลือกกลวย

การแพรกระจายของแบคทีเรียและรา (

 

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอสิ่งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก กรณีศึกษา แยก

บานน้ํากระจาย อ.เมือง จ.สงขลา ดวยวิธีการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น

ดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน โดยใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล

ผลของนมเหลือทิ้งและน้ําซาวขาวตอการผลิตปุยน้ําหมักชีวภาพ

การพัฒนาโฟมยางดูดซับเสียงโดยใชซัลโฟนิลไฮดราไซด

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ําประดิษฐโดยวิธีการกรอง กรณีศึกษา

ตําบลเฉลิม อําเภอระแงะ จังหวัดนราธิวาส

ปริมาณ ประเภท องคประกอบและอัตราการผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนครยะลา 

กรณีศึกษา ชุมชนตลาดเกา ซอย 8 ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจากแปงสาคู

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอทองมวนกรอบ

การศึกษาการผลติวุนสาโท : รสชาไทย และชาเขียว

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปงสาคู

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูและการเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอ

ขนมกลีบลําดวน 

การพัฒนาผลิตภัณฑขนมดอกจอกจากแปงสาคู

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากกากถั่วเหลือง

การยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑไอศกรีมขาวยําและซอสบูดู

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทนแปงขาวเหนียว

บางสวนรสเครื่องแกงมัสมั่น

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสนพาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจากใบฟาทะลายโจร

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหยจากใบดาหลา

Vibrio alginolyticus

parahaemolyticus ซึ่งเปนสาเหตุของโรคตับและ

การศึกษาคุณสมบัติสารสกัดเพคตินจากเปลือกกลวย

การแพรกระจายของแบคทีเรียและรา (

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอสิ่งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก กรณีศึกษา แยก

บานน้ํากระจาย อ.เมือง จ.สงขลา ดวยวิธีการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น

ดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน โดยใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล

ผลของนมเหลือทิ้งและน้ําซาวขาวตอการผลิตปุยน้ําหมักชีวภาพ

การพัฒนาโฟมยางดูดซับเสียงโดยใชซัลโฟนิลไฮดราไซด

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ําประดิษฐโดยวิธีการกรอง กรณีศึกษา

ตําบลเฉลิม อําเภอระแงะ จังหวัดนราธิวาส

ปริมาณ ประเภท องคประกอบและอัตราการผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนครยะลา 

กรณีศึกษา ชุมชนตลาดเกา ซอย 8 ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา

นําเสนอ

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจากแปงสาคู

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอทองมวนกรอบ

การศึกษาการผลติวุนสาโท : รสชาไทย และชาเขียว

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปงสาคู

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูและการเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอ

การพัฒนาผลิตภัณฑขนมดอกจอกจากแปงสาคู

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากกากถั่วเหลือง

การยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑไอศกรีมขาวยําและซอสบูดู

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทนแปงขาวเหนียว

บางสวนรสเครื่องแกงมัสมั่น 

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสนพาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจากใบฟาทะลายโจร

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหยจากใบดาหลา

Vibrio alginolyticus ที่แยกไดจากอาหารทะเลตอการยับยั้ง 

ซึ่งเปนสาเหตุของโรคตับและ

การศึกษาคุณสมบัติสารสกัดเพคตินจากเปลือกกลวย

การแพรกระจายของแบคทีเรียและรา (Escherichia

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ร 

สารบัญ 
 

เรื่อง 

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอสิ่งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก กรณีศึกษา แยก

บานน้ํากระจาย อ.เมือง จ.สงขลา ดวยวิธีการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น

ดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน โดยใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล

ผลของนมเหลือทิ้งและน้ําซาวขาวตอการผลิตปุยน้ําหมักชีวภาพ

การพัฒนาโฟมยางดูดซับเสียงโดยใชซัลโฟนิลไฮดราไซด 

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ําประดิษฐโดยวิธีการกรอง กรณีศึกษา

ตําบลเฉลิม อําเภอระแงะ จังหวัดนราธิวาส 

ปริมาณ ประเภท องคประกอบและอัตราการผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนครยะลา 

กรณีศึกษา ชุมชนตลาดเกา ซอย 8 ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา

นําเสนอภาคโปสเตอร

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจากแปงสาคู

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอทองมวนกรอบ

การศึกษาการผลติวุนสาโท : รสชาไทย และชาเขียว 

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปงสาคู

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูและการเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอ

การพัฒนาผลิตภัณฑขนมดอกจอกจากแปงสาค ู

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากกากถั่วเหลือง 

การยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑไอศกรีมขาวยําและซอสบูดู

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทนแปงขาวเหนียว

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสนพาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจากใบฟาทะลายโจร

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหยจากใบดาหลา

ที่แยกไดจากอาหารทะเลตอการยับยั้ง 

ซึ่งเปนสาเหตุของโรคตับและตับออนวายเฉียบพลันในกุง

การศึกษาคุณสมบัติสารสกัดเพคตินจากเปลือกกลวย 

Escherichia coli, Staphylococcus aureus 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอสิ่งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก กรณีศึกษา แยก

บานน้ํากระจาย อ.เมือง จ.สงขลา ดวยวิธีการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น 

ดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน โดยใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล

ผลของนมเหลือทิ้งและน้ําซาวขาวตอการผลิตปุยน้ําหมักชีวภาพ 

 

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ําประดิษฐโดยวิธีการกรอง กรณีศึกษา

ปริมาณ ประเภท องคประกอบและอัตราการผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนครยะลา 

กรณีศึกษา ชุมชนตลาดเกา ซอย 8 ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา

ภาคโปสเตอร 

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจากแปงสาคู

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอทองมวนกรอบ

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปงสาคู

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูและการเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอ

การยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑไอศกรีมขาวยําและซอสบูดู 

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทนแปงขาวเหนียว

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสนพาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคู

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจากใบฟาทะลายโจร

ฤทธิ์การยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของน้ํามันหอมระเหยจากใบดาหลา 

ที่แยกไดจากอาหารทะเลตอการยับยั้ง Vibrio 

ตับออนวายเฉียบพลันในกุง

coli, Staphylococcus aureus 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอสิ่งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก กรณีศึกษา แยก

ดน้ําเสียจากโรงงานน้าํยางขน โดยใชเถาลอยจากโรงไฟฟาชีวมวล 

ประสิทธิภาพของระบบเครื่องกรองน้ําประดิษฐโดยวิธีการกรอง กรณีศึกษาน้ําประปาภูเขาบานซีโป 

ปริมาณ ประเภท องคประกอบและอัตราการผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนครยะลา 

กรณีศึกษา ชุมชนตลาดเกา ซอย 8 ชุมชนจารูพัฒนา และชุมชนรวมใจพัฒนา 

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจากแปงสาคู

ผลของการใชแปงสาคูตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอทองมวนกรอบ 

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปงสาคู

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูและการเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอ

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทนแปงขาวเหนียว

ผลของการเสริมน้ําใบยานางในผลิตภัณฑเสนพาสตาทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาค ู

การวิเคราะหเชิงคุณภาพของสารกลุมแลคโตนรวมจากใบฟาทะลายโจร 

Vibrio 

ตับออนวายเฉียบพลันในกุง 

coli, Staphylococcus aureus 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

การวิเคราะหปจจัยที่สงผลกระทบตอสิ่งแวดลอมในการกอสรางสะพานขามแยก กรณีศึกษา แยก

น้ําประปาภูเขาบานซีโป 

ปริมาณ ประเภท องคประกอบและอัตราการผลิตมูลฝอยชุมชนในเขตเทศบาลนครยะลา 

ผลของการเสริมธัญพืชตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมกะละแมจากแปงสาค ู

ผลของการใชประเภทของกะทิตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมผิงจากแปงสาค ู

ผลของการทดแทนแปงสาลีดวยแปงสาคูและการเสริมงาดําตอการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอ

การยอมรับและพฤติกรรมของผูบริโภคตอผลิตภัณฑบราวนี่กรอบจากถั่วเขียวเพาะงอก 

การศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอผลิตภัณฑขนมปะการังจากแปงสาคูทดแทนแปงขาวเหนียว

coli, Staphylococcus aureus 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 
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Aspergillus sp., Rhizopus sp.)

ฤทธิ์ตานแบคทีเรียของสารสกัดสมุนไพรตอ 

Pseudomonas aeruginosa

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด เอกลักษณทีแอลซีสมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซี

สมรรถนะสูงของสารสกัดหยาบอะซิโตนจากดอกดาหลา

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิตเครื่องสําอาง จังหวัดนราธิวาส

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสียโรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับเสียง

อิทธิพลของระยะเวลาการบดยางตอการพักความเคนของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบ

ความหนืดมูนนี่

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของชะมวง

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยานินจากกระชายดํา

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวยเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดินทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ 

SARIMA 

ตัวแบบทางสถิติสําหรับจํานวนนักศึกษาที่พนสภาพการเปนนักศึกษา 

สงขลา  

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุมวิสาหกิจชุมชนบานหัวดิน จังหวัดสงขลา

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษาคุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบบูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณ

อิเล็กทรอนิกสกําลังเบื้องตน วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม

เปรียบเทียบประสิทธิภาพเตาแกสชีวมวลจากขี้เลื่อย

ภาพของผลตางสมมาตรระหวางเซตภายใตฟงกชัน

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณน้ําตาลของลําไยท่ีอายุตางกัน

อิฐบล็อกประสานที่มีสวนผสมของเถากะลามะพราว

สมบัติทางกายภาพของระบบดาวคู 

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟาในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอร

ตระกูลอารดูโน รวมกับการเขียนโปรแกรมดวยภาษาแล็ปวิว

แบบจําลองทางคณิตศาสตร 

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตถา

ฤทธิ์ตานจุลชีพจากสารสกัดหยาบใบพลูตอเชื้อ 

 

Aspergillus sp., Rhizopus sp.)

ฤทธิ์ตานแบคทีเรียของสารสกัดสมุนไพรตอ 

Pseudomonas aeruginosa

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด เอกลักษณทีแอลซีสมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซี

สมรรถนะสูงของสารสกัดหยาบอะซิโตนจากดอกดาหลา

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิตเครื่องสําอาง จังหวัดนราธิวาส

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสียโรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับเสียง

อิทธิพลของระยะเวลาการบดยางตอการพักความเคนของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบ

ความหนืดมูนนี่ 

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของชะมวง

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยานินจากกระชายดํา

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวยเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดินทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ 

 

ตัวแบบทางสถิติสําหรับจํานวนนักศึกษาที่พนสภาพการเปนนักศึกษา 

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุมวิสาหกิจชุมชนบานหัวดิน จังหวัดสงขลา

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษาคุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบบูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณ

อิเล็กทรอนิกสกําลังเบื้องตน วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม

เปรียบเทียบประสิทธิภาพเตาแกสชีวมวลจากขี้เลื่อย

ภาพของผลตางสมมาตรระหวางเซตภายใตฟงกชัน

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณน้ําตาลของลําไยท่ีอายุตางกัน

อิฐบล็อกประสานที่มีสวนผสมของเถากะลามะพราว

สมบัติทางกายภาพของระบบดาวคู 

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟาในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอร

ตระกูลอารดูโน รวมกับการเขียนโปรแกรมดวยภาษาแล็ปวิว

แบบจําลองทางคณิตศาสตร 

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตถา

ฤทธิ์ตานจุลชีพจากสารสกัดหยาบใบพลูตอเชื้อ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

Aspergillus sp., Rhizopus sp.) ในหมวกนิรภัยภายในบริเวณมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

ฤทธิ์ตานแบคทีเรียของสารสกัดสมุนไพรตอ 

Pseudomonas aeruginosa 

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด เอกลักษณทีแอลซีสมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซี

สมรรถนะสูงของสารสกัดหยาบอะซิโตนจากดอกดาหลา

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิตเครื่องสําอาง จังหวัดนราธิวาส

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสียโรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับเสียง

อิทธิพลของระยะเวลาการบดยางตอการพักความเคนของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบ

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของชะมวง

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยานินจากกระชายดํา

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวยเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดินทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ 

ตัวแบบทางสถิติสําหรับจํานวนนักศึกษาที่พนสภาพการเปนนักศึกษา 

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุมวิสาหกิจชุมชนบานหัวดิน จังหวัดสงขลา

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษาคุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบบูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณ

อิเล็กทรอนิกสกําลังเบื้องตน วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม

เปรียบเทียบประสิทธิภาพเตาแกสชีวมวลจากขี้เลื่อย

ภาพของผลตางสมมาตรระหวางเซตภายใตฟงกชัน

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณน้ําตาลของลําไยท่ีอายุตางกัน

อิฐบล็อกประสานที่มีสวนผสมของเถากะลามะพราว

สมบัติทางกายภาพของระบบดาวคู V1848 

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟาในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอร

ตระกูลอารดูโน รวมกับการเขียนโปรแกรมดวยภาษาแล็ปวิว

แบบจําลองทางคณิตศาสตร SIQS ของโรคระบาดที่มีการรักษาแบบอิ่มตัว

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตถานอัดแทงจากเปลือกถั่วลิสง

ฤทธิ์ตานจุลชีพจากสารสกัดหยาบใบพลูตอเชื้อ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ล 

สารบัญ 
 

เรื่อง 

ในหมวกนิรภัยภายในบริเวณมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

ฤทธิ์ตานแบคทีเรียของสารสกัดสมุนไพรตอ Staphylococcus aureus, Escherichia coli 

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด เอกลักษณทีแอลซีสมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซี

สมรรถนะสูงของสารสกัดหยาบอะซิโตนจากดอกดาหลา

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิตเครื่องสําอาง จังหวัดนราธิวาส

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสียโรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับเสียง

อิทธิพลของระยะเวลาการบดยางตอการพักความเคนของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบ

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของชะมวง

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยานินจากกระชายดํา

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวยเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดินทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ 

ตัวแบบทางสถิติสําหรับจํานวนนักศึกษาที่พนสภาพการเปนนักศึกษา 

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุมวิสาหกิจชุมชนบานหัวดิน จังหวัดสงขลา

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษาคุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบบูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณ

อิเล็กทรอนิกสกําลังเบื้องตน วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม

เปรียบเทียบประสิทธิภาพเตาแกสชีวมวลจากขี้เลื่อย 

ภาพของผลตางสมมาตรระหวางเซตภายใตฟงกชัน  

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณน้ําตาลของลําไยท่ีอายุตางกัน

อิฐบล็อกประสานที่มีสวนผสมของเถากะลามะพราว 

1848 Orion 

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟาในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอร

ตระกูลอารดูโน รวมกับการเขียนโปรแกรมดวยภาษาแล็ปวิว

ของโรคระบาดที่มีการรักษาแบบอิ่มตัว

นอัดแทงจากเปลือกถั่วลิสง

ฤทธิ์ตานจุลชีพจากสารสกัดหยาบใบพลูตอเชื้อ Streptococcus salivarius

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ในหมวกนิรภัยภายในบริเวณมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

Staphylococcus aureus, Escherichia coli 

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด เอกลักษณทีแอลซีสมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซี

สมรรถนะสูงของสารสกัดหยาบอะซิโตนจากดอกดาหลา 

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิตเครื่องสําอาง จังหวัดนราธิวาส

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสียโรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา

ประสิทธิภาพของแผนฟองน้ําจากชานออยในการดูดซับเสียง 

อิทธิพลของระยะเวลาการบดยางตอการพักความเคนของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบ

องคประกอบทางเคมีและฤทธิ์ทางชีวภาพจากยางของชะมวง 

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยานินจากกระชายดํา

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวยเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดินทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ 

ตัวแบบทางสถิติสําหรับจํานวนนักศึกษาที่พนสภาพการเปนนักศึกษา ของมหาวิทยาลัยราชภัฏ

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุมวิสาหกิจชุมชนบานหัวดิน จังหวัดสงขลา

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษาคุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบบูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณ

อิเล็กทรอนิกสกําลังเบื้องตน วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณน้ําตาลของลําไยท่ีอายุตางกัน

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟาในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอร

ตระกูลอารดูโน รวมกับการเขียนโปรแกรมดวยภาษาแล็ปวิว 

ของโรคระบาดที่มีการรักษาแบบอิ่มตัว

นอัดแทงจากเปลือกถั่วลิสง 

Streptococcus salivarius

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ในหมวกนิรภัยภายในบริเวณมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

Staphylococcus aureus, Escherichia coli 

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด เอกลักษณทีแอลซีสมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซี

การศึกษาคุณภาพเครื่องสําอางที่ผลิตโดยกลุมผลิตเครื่องสําอาง จังหวัดนราธิวาส 

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสียโรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา

อิทธิพลของระยะเวลาการบดยางตอการพักความเคนของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบ

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดแอนโทไซยานินจากกระชายดํา 

การศึกษาเปรียบเทียบการพักความเคนของยางดิบดวยเครื่องทดสอบความหนืดมูนนี่ 

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดินทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ 

ของมหาวิทยาลัยราชภัฏ

การพยากรณยอดขายกรงนกเขาชวากลุมวิสาหกิจชุมชนบานหัวดิน จังหวัดสงขลา 

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษาคุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน

การสรางและทดสอบประสิทธิภาพชุดการสอนแบบบูรณาการเรื่องการใชงานอุปกรณ

อิเล็กทรอนิกสกําลังเบื้องตน วิชาเทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกสอุตสาหกรรม 

ความสัมพันธของคาคงตัวไดอิเล็กทริกกับปริมาณน้ําตาลของลําไยท่ีอายุตางกัน 

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟาในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอร

ของโรคระบาดที่มีการรักษาแบบอิ่มตัว 

Streptococcus salivarius 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ในหมวกนิรภัยภายในบริเวณมหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 

Staphylococcus aureus, Escherichia coli และ

ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด เอกลักษณทีแอลซีสมรรถนะสูงและการวิเคราะหทางทีแอลซี

การคัดแยกแบคทีเรียผลิตเอนไซมไลเปสจากน้ําเสียโรงงานปลากระปองในจังหวัดสงขลา 

อิทธิพลของระยะเวลาการบดยางตอการพักความเคนของยางธรรมชาติโดยใชเครื่องทดสอบ

 

การพยากรณจํานวนนักทองเที่ยวชาวมาเลเซียที่เดินทางเขามาในประเทศไทยโดยตัวแบบ 

ของมหาวิทยาลัยราชภัฏ

การพัฒนารูปแบบการจําลองแบบใหมสําหรับศึกษาคุณสมบัติของสายสงเชื่อมตอคูขนาน 

การพัฒนาอุปกรณจัดเก็บขอมูลการใชพลังงานไฟฟาในสํานักงานดวยไมโครคอลโทรลเลอร

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 
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การทดสอบประสิทธิ์ผลการไลยุงจากกลอย (

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทานในอําเภอหาดใหญ

จุลพยาธิวิทยาของเนื้อเย่ือสืบพันธุในหอยพอก (

หร่ิง จังหวัดปตตานี

ปจจัยทางประชากร ความสามารถของตนเองและความฉลาดทางสขุภาพใ

ศัตรูพืชกลุมเกษตรกรปลูกขาวโพดในจังหวัดพะเยา

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปราในปสสาวะ กับการเกิดภาวะ

ลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ ในผูปวยโรคเลปโตสไปโรซิส 

ความหลากชนิดของนกกินผลไม พืชอาหาร และประสิทธิภาพการงอกของเมล็ดที่ผานทางเดิน

อาหารของนกในพื้นที่สวนสัตวสงขลา

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง จังหวัดสงขลา

Predation Network 

อําเภอเมือง จังหวัดสงขลา

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาวในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม วรรณะ

ปลวกงาน 

การพัฒนาระบบบริหารจัดการขายสินคา 

จังหวัดนครศรีธรรมราช

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิตสินคา 

พัทลุง 

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม    ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน

มูฟวี่แฟนไฮบริดแอปพลิเคชัน

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวย

สอน เรื่อง คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.1 กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพ

เวียงสระ จังหวัดสุราษฏรธานี

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู วิชาการงานอาชีพ และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 1

การศึกษาความเปนไปได

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของพนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราใน

จังหวัดสงขลา

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขตสามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสราง

ความสามารถการแขงขันทางการคาสูสากล

 

การทดสอบประสิทธิ์ผลการไลยุงจากกลอย (

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทานในอําเภอหาดใหญ

จุลพยาธิวิทยาของเนื้อเย่ือสืบพันธุในหอยพอก (

หร่ิง จังหวัดปตตาน ี

ปจจัยทางประชากร ความสามารถของตนเองและความฉลาดทางสขุภาพใ

ศัตรูพืชกลุมเกษตรกรปลูกขาวโพดในจังหวัดพะเยา

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปราในปสสาวะ กับการเกิดภาวะ

ลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ ในผูปวยโรคเลปโตสไปโรซิส 

ความหลากชนิดของนกกินผลไม พืชอาหาร และประสิทธิภาพการงอกของเมล็ดที่ผานทางเดิน

อาหารของนกในพื้นที่สวนสัตวสงขลา

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง จังหวัดสงขลา

Predation Network และบทบาทของสัตวกินแมลงในสวนผลไมแบบผสมผสาน

อําเภอเมือง จังหวัดสงขลา

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาวในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม วรรณะ

 

การพัฒนาระบบบริหารจัดการขายสินคา 

จังหวัดนครศรีธรรมราช 

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิตสินคา 

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม    ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน

มูฟวี่แฟนไฮบริดแอปพลิเคชัน

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวย

เรื่อง คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.1 กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพ

เวียงสระ จังหวัดสุราษฏรธานี

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู วิชาการงานอาชีพ และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้น

มัธยมศึกษาปที่ 1 

การศึกษาความเปนไปไดในการผลิตแผนอัดจากกาบมะพราวและหญาแฝก

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของพนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราใน

จังหวัดสงขลา 

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขตสามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสราง

ความสามารถการแขงขันทางการคาสูสากล

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

การทดสอบประสิทธิ์ผลการไลยุงจากกลอย (

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทานในอําเภอหาดใหญ

จุลพยาธิวิทยาของเนื้อเย่ือสืบพันธุในหอยพอก (

ปจจัยทางประชากร ความสามารถของตนเองและความฉลาดทางสขุภาพใ

ศัตรูพืชกลุมเกษตรกรปลูกขาวโพดในจังหวัดพะเยา

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปราในปสสาวะ กับการเกิดภาวะ

ลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ ในผูปวยโรคเลปโตสไปโรซิส 

ความหลากชนิดของนกกินผลไม พืชอาหาร และประสิทธิภาพการงอกของเมล็ดที่ผานทางเดิน

อาหารของนกในพื้นที่สวนสัตวสงขลา 

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง จังหวัดสงขลา

และบทบาทของสัตวกินแมลงในสวนผลไมแบบผสมผสาน

อําเภอเมือง จังหวัดสงขลา 

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาวในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม วรรณะ

การพัฒนาระบบบริหารจัดการขายสินคา 

 

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิตสินคา 

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม    ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน

มูฟวี่แฟนไฮบริดแอปพลิเคชัน 

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวย

เรื่อง คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.1 กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพ

เวียงสระ จังหวัดสุราษฏรธานี 

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู วิชาการงานอาชีพ และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้น

ในการผลิตแผนอัดจากกาบมะพราวและหญาแฝก

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของพนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราใน

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขตสามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสราง

ความสามารถการแขงขันทางการคาสูสากล

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ว 

สารบัญ 
 

เรื่อง 

การทดสอบประสิทธิ์ผลการไลยุงจากกลอย (Dioscorea

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทานในอําเภอหาดใหญ

จุลพยาธิวิทยาของเนื้อเย่ือสืบพันธุในหอยพอก (Geloina erosa) 

ปจจัยทางประชากร ความสามารถของตนเองและความฉลาดทางสขุภาพใ

ศัตรูพืชกลุมเกษตรกรปลูกขาวโพดในจังหวัดพะเยา 

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปราในปสสาวะ กับการเกิดภาวะ

ลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ ในผูปวยโรคเลปโตสไปโรซิส 

ความหลากชนิดของนกกินผลไม พืชอาหาร และประสิทธิภาพการงอกของเมล็ดที่ผานทางเดิน

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง จังหวัดสงขลา

และบทบาทของสัตวกินแมลงในสวนผลไมแบบผสมผสาน

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาวในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม วรรณะ

การพัฒนาระบบบริหารจัดการขายสินคา OTOP ขนมลา ชุมชนบานหอยราก อําเภอปากพนัง 

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิตสินคา 

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม    ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวย

เรื่อง คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.1 กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพ

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู วิชาการงานอาชีพ และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้น

ในการผลิตแผนอัดจากกาบมะพราวและหญาแฝก

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของพนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราใน

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขตสามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสราง

ความสามารถการแขงขันทางการคาสูสากล 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

Dioscorea hispida Dennst)

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทานในอําเภอหาดใหญ

Geloina erosa) ในปาชายเลนยะหร่ิง อําเภอยะ

ปจจัยทางประชากร ความสามารถของตนเองและความฉลาดทางสขุภาพใ

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปราในปสสาวะ กับการเกิดภาวะ

ลมเหลวของระบบอวัยะตางๆ ในผูปวยโรคเลปโตสไปโรซิส  

ความหลากชนิดของนกกินผลไม พืชอาหาร และประสิทธิภาพการงอกของเมล็ดที่ผานทางเดิน

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง จังหวัดสงขลา

และบทบาทของสัตวกินแมลงในสวนผลไมแบบผสมผสาน

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาวในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม วรรณะ

ขนมลา ชุมชนบานหอยราก อําเภอปากพนัง 

การจัดการโซอุปทานและปญหาที่เกิดขึ้นของกลุมผูผลิตสินคา OTOP จากกะลามะพราวจังหวัด

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม    ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวย

เรื่อง คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.1 กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพ

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู วิชาการงานอาชีพ และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้น

ในการผลิตแผนอัดจากกาบมะพราวและหญาแฝก

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของพนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราใน

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขตสามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสราง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

hispida Dennst) 

การตรวจคุณภาพทางจุลชีววิทยาในผักสดพรอมรับประทานในอําเภอหาดใหญ 

ในปาชายเลนยะหร่ิง อําเภอยะ

ปจจัยทางประชากร ความสามารถของตนเองและความฉลาดทางสขุภาพในการใชสารเคมีกําจัด

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปราในปสสาวะ กับการเกิดภาวะ

ความหลากชนิดของนกกินผลไม พืชอาหาร และประสิทธิภาพการงอกของเมล็ดที่ผานทางเดิน

ความหลากชนิดของแมลงน้ําในลําธารน้ําตกโตนหญาปลอง จังหวัดสงขลา 

และบทบาทของสัตวกินแมลงในสวนผลไมแบบผสมผสาน ตําบลเกาะยอ 

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาวในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม วรรณะ

ขนมลา ชุมชนบานหอยราก อําเภอปากพนัง 

จากกะลามะพราวจังหวัด

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม    ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวย

เรื่อง คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.1 กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพ

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู วิชาการงานอาชีพ และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้น

ในการผลิตแผนอัดจากกาบมะพราวและหญาแฝก 

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของพนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราใน

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขตสามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสราง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

ในปาชายเลนยะหร่ิง อําเภอยะ

นการใชสารเคมีกําจัด

การศึกษาความสมัพันธระหวางปริมาณของเชื้อเลปโตสไปราในปสสาวะ กับการเกิดภาวะ

ความหลากชนิดของนกกินผลไม พืชอาหาร และประสิทธิภาพการงอกของเมล็ดที่ผานทางเดิน

ตําบลเกาะยอ 

ประสิทธิภาพของสารสกัดจากใบสาบเสือและใบเสม็ดขาวในการกําจัดปลวกกินเนื้อไม วรรณะ

ขนมลา ชุมชนบานหอยราก อําเภอปากพนัง 

จากกะลามะพราวจังหวัด

การทดสอบประสิทธิภาพการใหบริการเว็บดวยสวอรม    ดอกเกอรในสภาวะจํานวนโหนดตางกัน 

การพัฒนาและเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียนผานสื่อบทเรียนชวย

เรื่อง คอมพิวเตอรและเทคโนโลยีสารสนเทศ ระดับปวช.1 กรณีศึกษาวิทยาลัยการอาชีพ

การพัฒนาแอพพลิเคชั่นเพื่อการเรียนรู วิชาการงานอาชีพ และเทคโนโลยี สําหรับนักเรียนชั้น

ปจจัยที่มีความสัมพันธกับคุณภาพชีวิตในการทํางานของพนักงานโรงงานแปรรูปไมยางพาราใน

การพัฒนากลุมวิสาหกิจชุมชนผูผลิตอาหารฮาลาลในเขตสามจังหวัดชายแดนใตเพื่อสราง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  

าสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 
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ระบบสารสนเทศชุมนุมนักเรียน กรณีศึกษา : โรงเรียนบานนาบอน (อิสลามศึกษา) มูลนิธิ

ระบบทะเบียนประวัติเด็กปฐมวัย : 

แนวทางการประยุกตระบบนิเวศวิศวกรรมในแปลงนาขาวอัลฮัม โดยการวิจัยเชิงปฏิบัติการ 

แบบมีสวนรวมกับชุมชนพญาบังสา จ.สตูล

ประเมินความเขมของแสงสวางในหองเรียนของวิทยาลัยการสาธารณสุขสิรินธรจังหวัดพิษณุโลก

ประสิทธิภาพของการใชระบบควบคุมอัตโนมัติเพื่อการประหยัดพลังงานในหองเรียน

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดชลาทัศน 

ธันวาคม พ.ศ.2560 ดวยภูมิสารสนเทศ 

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดสมิหลา จังหวัดสงขลา  ระหวางมกราคมถึงธันวาคม พ.ศ.

2560 ดวยภูมิสารสนเทศ 

สภาวะที่เหมาะสมของการคารบอไนซกากตนสาคูสําหรับการผลิตถานกัมมันต 

Conditions of Sago Waste Carbonization for Activated Carbon

การตรวจสอบคุณภาพทางจุลชีววิทยาในสมตําที่จําหนายในอําเภอเมืองสงขลา จังหวัดสงขลา

การพัฒนาการผลิตปุยหมักจากฟางขาวของกลุมเกษตรกร ตําบลบางเขียด อําเภอสิงหนคร 

จังหวัดสงขลา

 

ระบบสารสนเทศชุมนุมนักเรียน กรณีศึกษา : โรงเรียนบานนาบอน (อิสลามศึกษา) มูลนิธิ

ระบบทะเบียนประวัติเด็กปฐมวัย : 

แนวทางการประยุกตระบบนิเวศวิศวกรรมในแปลงนาขาวอัลฮัม โดยการวิจัยเชิงปฏิบัติการ 

แบบมีสวนรวมกับชุมชนพญาบังสา จ.สตูล

ประเมินความเขมของแสงสวางในหองเรียนของวิทยาลัยการสาธารณสุขสิรินธรจังหวัดพิษณุโลก

ประสิทธิภาพของการใชระบบควบคุมอัตโนมัติเพื่อการประหยัดพลังงานในหองเรียน

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดชลาทัศน 

ธันวาคม พ.ศ.2560 ดวยภูมิสารสนเทศ 

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดสมิหลา จังหวัดสงขลา  ระหวางมกราคมถึงธันวาคม พ.ศ.

2560 ดวยภูมิสารสนเทศ 

สภาวะที่เหมาะสมของการคารบอไนซกากตนสาคูสําหรับการผลิตถานกัมมันต 

Conditions of Sago Waste Carbonization for Activated Carbon

การตรวจสอบคุณภาพทางจุลชีววิทยาในสมตําที่จําหนายในอําเภอเมืองสงขลา จังหวัดสงขลา

การพัฒนาการผลิตปุยหมักจากฟางขาวของกลุมเกษตรกร ตําบลบางเขียด อําเภอสิงหนคร 

จังหวัดสงขลา 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ระบบสารสนเทศชุมนุมนักเรียน กรณีศึกษา : โรงเรียนบานนาบอน (อิสลามศึกษา) มูลนิธิ

ระบบทะเบียนประวัติเด็กปฐมวัย : กรณีศึกษาศูนยอบรมเด็กกอนเกณฑประจํามัสยิดบากง

แนวทางการประยุกตระบบนิเวศวิศวกรรมในแปลงนาขาวอัลฮัม โดยการวิจัยเชิงปฏิบัติการ 

แบบมีสวนรวมกับชุมชนพญาบังสา จ.สตูล

ประเมินความเขมของแสงสวางในหองเรียนของวิทยาลัยการสาธารณสุขสิรินธรจังหวัดพิษณุโลก

ประสิทธิภาพของการใชระบบควบคุมอัตโนมัติเพื่อการประหยัดพลังงานในหองเรียน

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดชลาทัศน 

ธันวาคม พ.ศ.2560 ดวยภูมิสารสนเทศ  

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดสมิหลา จังหวัดสงขลา  ระหวางมกราคมถึงธันวาคม พ.ศ.

2560 ดวยภูมิสารสนเทศ  

สภาวะที่เหมาะสมของการคารบอไนซกากตนสาคูสําหรับการผลิตถานกัมมันต 

Conditions of Sago Waste Carbonization for Activated Carbon

การตรวจสอบคุณภาพทางจุลชีววิทยาในสมตําที่จําหนายในอําเภอเมืองสงขลา จังหวัดสงขลา

การพัฒนาการผลิตปุยหมักจากฟางขาวของกลุมเกษตรกร ตําบลบางเขียด อําเภอสิงหนคร 



โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ศ 

สารบัญ 
 

เรื่อง 

ระบบสารสนเทศชุมนุมนักเรียน กรณีศึกษา : โรงเรียนบานนาบอน (อิสลามศึกษา) มูลนิธิ

กรณีศึกษาศูนยอบรมเด็กกอนเกณฑประจํามัสยิดบากง

แนวทางการประยุกตระบบนิเวศวิศวกรรมในแปลงนาขาวอัลฮัม โดยการวิจัยเชิงปฏิบัติการ 

แบบมีสวนรวมกับชุมชนพญาบังสา จ.สตูล 

ประเมินความเขมของแสงสวางในหองเรียนของวิทยาลัยการสาธารณสุขสิรินธรจังหวัดพิษณุโลก

ประสิทธิภาพของการใชระบบควบคุมอัตโนมัติเพื่อการประหยัดพลังงานในหองเรียน

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดชลาทัศน จังหวัดสงขลา ระหวางเดือนมกราคม ถึงเดือน

 

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงชายฝงหาดสมิหลา จังหวัดสงขลา  ระหวางมกราคมถึงธันวาคม พ.ศ.

สภาวะที่เหมาะสมของการคารบอไนซกากตนสาคูสําหรับการผลิตถานกัมมันต 

Conditions of Sago Waste Carbonization for Activated Carbon
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koikamontip.k@gmail.com 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 

ขนนุจากกากถั่วเหลือง
Development of Thai dessert (Med khanoon) from soybean meal

นาซีลา เส็นติระ2 และ มะซอฮีดี บราเฮง
2 and Mahsoheedee Brahehg

ใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกในถั่วกวน 4 ระดับ คือ รอยละ 0 
6.25 และ 8.75 (โดยน้ําหนัก) ตรวจสอบคุณสมบัติทางกายภาพและการทดสอบทางประสาทสัมผัส 

มีคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสไดแก
 นําถั่วกวนที่ไดมาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน โดยพบวา ขนม

เม็ดขนุนที่พัฒนาขึ้น ผูทดสอบชิมใหคะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ และความชอบรวมเทากับ 
คุณลักษณะทางเคมีโดยมีคาความชื้น (รอยละ) โปรตีน (รอยละ) ไขมัน (รอย

(รอยละ) และพลังงานทั้งหมด (
มรับของผูบริโภคทั่วไปจํานวน 

พบวา ผูบริโภคสวนใหญใหการยอมรับผลิตภัณฑในระดับชอบมาก (4.27

The main purpose of this research was to study effect of soybean meal su
beans in bean paste. The  soybean was replaced by soybean meal at 0

After testing the soybean in physical and sensory evaluation, it found that
significantly different in terms of sensory attributes  such as 

The panalists rated the average acceptance scores of  
for appearance, color, odor, t

Chemical properties consisted of the moisture, 
protein, lipid, fiber, ash, carbohydrate and energy contents were 37.02%

respectively. The consumer test of Thai dessert 

ลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะวิทยาเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 
นักศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะวิทยาเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 

ขนนุจากกากถั่วเหลือง 
Development of Thai dessert (Med khanoon) from soybean meal

มะซอฮีดี บราเฮง2 
Mahsoheedee Brahehg

ใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกในถั่วกวน 4 ระดับ คือ รอยละ 0 
6.25 และ 8.75 (โดยน้ําหนัก) ตรวจสอบคุณสมบัติทางกายภาพและการทดสอบทางประสาทสัมผัส 

มีคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสไดแก
นําถั่วกวนที่ไดมาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน โดยพบวา ขนม

เม็ดขนุนที่พัฒนาขึ้น ผูทดสอบชิมใหคะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ และความชอบรวมเทากับ 
คุณลักษณะทางเคมีโดยมีคาความชื้น (รอยละ) โปรตีน (รอยละ) ไขมัน (รอย

(รอยละ) และพลังงานทั้งหมด (Kcal/g) เทากับ 
มรับของผูบริโภคทั่วไปจํานวน 100 

4.27) 

The main purpose of this research was to study effect of soybean meal su
beans in bean paste. The  soybean was replaced by soybean meal at 0% (control), 

After testing the soybean in physical and sensory evaluation, it found that
significantly different in terms of sensory attributes  such as 

The panalists rated the average acceptance scores of  
for appearance, color, odor, taste texture and overall liking 

Chemical properties consisted of the moisture, 
protein, lipid, fiber, ash, carbohydrate and energy contents were 37.02%, 7.73%, 

Thai dessert (Med Kanoon

ลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะวิทยาเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 
นักศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะวิทยาเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 

Development of Thai dessert (Med khanoon) from soybean meal 

Mahsoheedee Brahehg2 

ใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกในถั่วกวน 4 ระดับ คือ รอยละ 0 
6.25 และ 8.75 (โดยน้ําหนัก) ตรวจสอบคุณสมบัติทางกายภาพและการทดสอบทางประสาทสัมผัส 

มีคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสไดแก ลักษณะปรากฏ กลิ่น
นําถั่วกวนที่ไดมาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน โดยพบวา ขนม

เม็ดขนุนที่พัฒนาขึ้น ผูทดสอบชิมใหคะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ และความชอบรวมเทากับ 
คุณลักษณะทางเคมีโดยมีคาความชื้น (รอยละ) โปรตีน (รอยละ) ไขมัน (รอย

เทากับ 37.02, 7.73
100 คน ดวยวิธี 5 

The main purpose of this research was to study effect of soybean meal substitution on green 
(control), 3.75%, 6.25

After testing the soybean in physical and sensory evaluation, it found that bean paste 
significantly different in terms of sensory attributes  such as 

The panalists rated the average acceptance scores of  
aste texture and overall liking 

Chemical properties consisted of the moisture, 
 0.18%, 2.11%

Med Kanoon) was performed by 

ลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะวิทยาเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 
นักศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะวิทยาเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

  

 

ใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกในถั่วกวน 4 ระดับ คือ รอยละ 0 
6.25 และ 8.75 (โดยน้ําหนัก) ตรวจสอบคุณสมบัติทางกายภาพและการทดสอบทางประสาทสัมผัส 

ลักษณะปรากฏ กลิ่น
นําถั่วกวนที่ไดมาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน โดยพบวา ขนม

เม็ดขนุนที่พัฒนาขึ้น ผูทดสอบชิมใหคะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ และความชอบรวมเทากับ 7.70, 
คุณลักษณะทางเคมีโดยมีคาความชื้น (รอยละ) โปรตีน (รอยละ) ไขมัน (รอย

7.73, 0.18, 
5 – point 

bstitution on green 
, 6.25% and 

bean paste was 
significantly different in terms of sensory attributes  such as 

The panalists rated the average acceptance scores of  
aste texture and overall liking 

Chemical properties consisted of the moisture, 
2.11%, 1.73%, 

was performed by 

ลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะวิทยาเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา  
นักศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะวิทยาเทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา  



 
100 consumers using 5 
was like very much (4.27). 

Keyword:
 
บทนํา 
 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได
หลายชนิด ทั้งผลิตภัณฑ
เหลือง (soy protein)
(tempe) ซึ่งในการแปรรูป
นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน
แหลงของใยอาหารและโปรตีนที่มีคุณภาพ ผู
เหลืองจากบริษัท 
ผลิตภัณฑที่ไดจะเปนทางเลือกใหกับผูประกอบการที่จ
สามารถนํามาใชประโยชนโดยการพัฒนาเปนขนมไทยไดอีกดวย
 
วัตถุประสงคของการวิจัย

แนวคิด ทฤษฎี กรอบแนวคิด

น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง 
เหลืองมีสีขาวอมเหลือง เปนของแข็งที่ไมละลายน้ํา มีปริมาณไขมันต่ํา
องศประกอบทาง
ไมละลายน้ํารอยละ 40
จิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 25
โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช
เปนสวนประกอบในอาหารสัตว สกัดโปรตีนหรือสารตางๆที่
ผลิตภัณฑขนมอบเพื่อเพิ่มปริมาณโปรตีนและใยอาหาร
แปรรูปจากเนื้อสัตวเพื่อลดตนทุนการผลิต ลดปริมาณไขมัน เพิ่มปริมาณใยอาหารและชว
(สวรรยา      เมงเกร็ด
กากถั่วเหลือง

 
100 consumers using 5 
was like very much (4.27). 

Keyword: Soybean meal

 ถั่วเหลือง (soybean) 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได
หลายชนิด ทั้งผลิตภัณฑที่ไมผานกระบวนการหมัก เชน น้ํานมถั่วเหลือง (

soy protein) และผลิตภัณฑที่ผานกระบวนการหมัก เชน ซีอิ๊ว (
ซึ่งในการแปรรูปผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองและเตาหูจะมี

นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน
แหลงของใยอาหารและโปรตีนที่มีคุณภาพ ผู
เหลืองจากบริษัท  ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาใชประโยชนโดยพัฒนาเปนถั่วกวนจากนั้นนําไปผลิตเปนขนมเม็ดขนุน ซึ่งผูวิจัยหวังวา 
ผลิตภัณฑที่ไดจะเปนทางเลือกใหกับผูประกอบการที่จ
สามารถนํามาใชประโยชนโดยการพัฒนาเปนขนมไทยไดอีกดวย

วัตถุประสงคของการวิจัย
1. เพื่อศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง
2. เพื่อศึกษาปริมาณกากถั่วเหลืองทดแทนในถั่วกวน
3. เพื่อศึกษาก
4. เพื่อศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุน

แนวคิด ทฤษฎี กรอบแนวคิด
ถั่วเหลืองเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศ เปนวัตถุดิบที่สําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิดเชน น้ํามันถั่วเห

น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง 
มีสีขาวอมเหลือง เปนของแข็งที่ไมละลายน้ํา มีปริมาณไขมันต่ํา

องศประกอบทางเคมีของกากถั่วเหลือง
ไมละลายน้ํารอยละ 40-44 เสนใยอาหารที่ละลายน้ํารอยละ 12
จิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 25
โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช
เปนสวนประกอบในอาหารสัตว สกัดโปรตีนหรือสารตางๆที่
ผลิตภัณฑขนมอบเพื่อเพิ่มปริมาณโปรตีนและใยอาหาร
แปรรูปจากเนื้อสัตวเพื่อลดตนทุนการผลิต ลดปริมาณไขมัน เพิ่มปริมาณใยอาหารและชว
(สวรรยา      เมงเกร็ด, 2551

เหลืองทดแทนการใชกุงแหงในการผลิตน้ําพริกเผาสําหรับผูที่รับประทานมังสวิรัติ 

 
 
100 consumers using 5 – point hedonic scale. The result showed that acceptance score of this product 
was like very much (4.27).  

Soybean meal,Thai dessert

soybean) เปนพืชที่นิยมบริโภคกันอยางแพรหลายในประเทศแถบเอเชีย เนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการสูง 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได

ที่ไมผานกระบวนการหมัก เชน น้ํานมถั่วเหลือง (
และผลิตภัณฑที่ผานกระบวนการหมัก เชน ซีอิ๊ว (

ผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองและเตาหูจะมี
นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน
แหลงของใยอาหารและโปรตีนที่มีคุณภาพ ผู

ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาใชประโยชนโดยพัฒนาเปนถั่วกวนจากนั้นนําไปผลิตเปนขนมเม็ดขนุน ซึ่งผูวิจัยหวังวา 
ผลิตภัณฑที่ไดจะเปนทางเลือกใหกับผูประกอบการที่จ
สามารถนํามาใชประโยชนโดยการพัฒนาเปนขนมไทยไดอีกดวย

วัตถุประสงคของการวิจัย 
เพื่อศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง
เพื่อศึกษาปริมาณกากถั่วเหลืองทดแทนในถั่วกวน
เพื่อศึกษาการพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวน
เพื่อศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุน

แนวคิด ทฤษฎี กรอบแนวคิด 
ถั่วเหลืองเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศ เปนวัตถุดิบที่สําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิดเชน น้ํามันถั่วเห

น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง 
มีสีขาวอมเหลือง เปนของแข็งที่ไมละลายน้ํา มีปริมาณไขมันต่ํา

เคมีของกากถั่วเหลืองประกอบดวยความชื้นรอยละ 76
44 เสนใยอาหารที่ละลายน้ํารอยละ 12

จิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 2559)
โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช
เปนสวนประกอบในอาหารสัตว สกัดโปรตีนหรือสารตางๆที่
ผลิตภัณฑขนมอบเพื่อเพิ่มปริมาณโปรตีนและใยอาหาร
แปรรูปจากเนื้อสัตวเพื่อลดตนทุนการผลิต ลดปริมาณไขมัน เพิ่มปริมาณใยอาหารและชว

, 2551) รวมถึงมีงานวิจัยที่นํากากถั่วเหลืองไปใชประโยชน เชน
ทดแทนการใชกุงแหงในการผลิตน้ําพริกเผาสําหรับผูที่รับประทานมังสวิรัติ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

 
point hedonic scale. The result showed that acceptance score of this product 

Thai dessert , bean paste

เปนพืชที่นิยมบริโภคกันอยางแพรหลายในประเทศแถบเอเชีย เนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการสูง 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได

ที่ไมผานกระบวนการหมัก เชน น้ํานมถั่วเหลือง (
และผลิตภัณฑที่ผานกระบวนการหมัก เชน ซีอิ๊ว (

ผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองและเตาหูจะมี
นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน
แหลงของใยอาหารและโปรตีนที่มีคุณภาพ ผูวิจัยมีความสนใจที่จะนํากากถั่วเหลือง ซึ่งเปนวัสดุเศษเหลือที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่ว

ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาใชประโยชนโดยพัฒนาเปนถั่วกวนจากนั้นนําไปผลิตเปนขนมเม็ดขนุน ซึ่งผูวิจัยหวังวา 
ผลิตภัณฑที่ไดจะเปนทางเลือกใหกับผูประกอบการที่จะนําไปใชประโยชน
สามารถนํามาใชประโยชนโดยการพัฒนาเปนขนมไทยไดอีกดวย

เพื่อศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง
เพื่อศึกษาปริมาณกากถั่วเหลืองทดแทนในถั่วกวน

ารพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวน
เพื่อศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุน

 
ถั่วเหลืองเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศ เปนวัตถุดิบที่สําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิดเชน น้ํามันถั่วเห

น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง 
มีสีขาวอมเหลือง เปนของแข็งที่ไมละลายน้ํา มีปริมาณไขมันต่ํา

ประกอบดวยความชื้นรอยละ 76
44 เสนใยอาหารที่ละลายน้ํารอยละ 12

59) นอกจากนีก้ากถั่วเหลืองยังมีวิตามิน แรธาตุตางๆ และสารพฤษเคมี เชน ไอโซฟลาโวน ซา
โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช
เปนสวนประกอบในอาหารสัตว สกัดโปรตีนหรือสารตางๆที่
ผลิตภัณฑขนมอบเพื่อเพิ่มปริมาณโปรตีนและใยอาหาร (ยุพร พืชกมุทร และวิญญ ผิวนิ่ม
แปรรูปจากเนื้อสัตวเพื่อลดตนทุนการผลิต ลดปริมาณไขมัน เพิ่มปริมาณใยอาหารและชว

มีงานวิจัยที่นํากากถั่วเหลืองไปใชประโยชน เชน
ทดแทนการใชกุงแหงในการผลิตน้ําพริกเผาสําหรับผูที่รับประทานมังสวิรัติ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 
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point hedonic scale. The result showed that acceptance score of this product 

paste 

เปนพืชที่นิยมบริโภคกันอยางแพรหลายในประเทศแถบเอเชีย เนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการสูง 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได

ที่ไมผานกระบวนการหมัก เชน น้ํานมถั่วเหลือง (soy milk) 
และผลิตภัณฑที่ผานกระบวนการหมัก เชน ซีอิ๊ว (soy souce) 

ผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองและเตาหูจะมี  กากถั่วเหลืองที่เปนเศษเหลือจากกระบวนการผลิต สวนใหญมักถูก
นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน

วิจัยมีความสนใจที่จะนํากากถั่วเหลือง ซึ่งเปนวัสดุเศษเหลือที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่ว
ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาใชประโยชนโดยพัฒนาเปนถั่วกวนจากนั้นนําไปผลิตเปนขนมเม็ดขนุน ซึ่งผูวิจัยหวังวา 

ะนําไปใชประโยชน
สามารถนํามาใชประโยชนโดยการพัฒนาเปนขนมไทยไดอีกดวย 

เพื่อศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง
เพื่อศึกษาปริมาณกากถั่วเหลืองทดแทนในถั่วกวน 

ารพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวนที่ทดแทนดวยกากถั่วเหลือง
เพื่อศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุนที่

ถั่วเหลืองเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศ เปนวัตถุดิบที่สําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิดเชน น้ํามันถั่วเห
น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง 

มีสีขาวอมเหลือง เปนของแข็งที่ไมละลายน้ํา มีปริมาณไขมันต่ําและ
ประกอบดวยความชื้นรอยละ 76-8

44 เสนใยอาหารที่ละลายน้ํารอยละ 12-15 (ดลฤดี 
กากถั่วเหลืองยังมีวิตามิน แรธาตุตางๆ และสารพฤษเคมี เชน ไอโซฟลาโวน ซา

โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช
เปนสวนประกอบในอาหารสัตว สกัดโปรตีนหรือสารตางๆที่มีประโยชน และนํามาใชในผลิตภัณฑอาหาร เชน ใชทดแทนแปงสาลีใน

(ยุพร พืชกมุทร และวิญญ ผิวนิ่ม
แปรรูปจากเนื้อสัตวเพื่อลดตนทุนการผลิต ลดปริมาณไขมัน เพิ่มปริมาณใยอาหารและชว

มีงานวิจัยที่นํากากถั่วเหลืองไปใชประโยชน เชน
ทดแทนการใชกุงแหงในการผลิตน้ําพริกเผาสําหรับผูที่รับประทานมังสวิรัติ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
point hedonic scale. The result showed that acceptance score of this product 

เปนพืชที่นิยมบริโภคกันอยางแพรหลายในประเทศแถบเอเชีย เนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการสูง 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได

soy milk) เตาหู (
soy souce) เตาหูยี้ (

กากถั่วเหลืองที่เปนเศษเหลือจากกระบวนการผลิต สวนใหญมักถูก
นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน

วิจัยมีความสนใจที่จะนํากากถั่วเหลือง ซึ่งเปนวัสดุเศษเหลือที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่ว
ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาใชประโยชนโดยพัฒนาเปนถั่วกวนจากนั้นนําไปผลิตเปนขนมเม็ดขนุน ซึ่งผูวิจัยหวังวา 

ะนําไปใชประโยชน ชวยลดของเสียและเพิ่มมูลคาของกากถั่วเหลือง อีกทั้งยัง

เพื่อศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง 

ที่ทดแทนดวยกากถั่วเหลือง
ทีท่ดแทนดวยกากถั่วเหลือง

ถั่วเหลืองเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศ เปนวัตถุดิบที่สําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิดเชน น้ํามันถั่วเห
น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง 

และใยอาหารสูง         
84 โปรตีนรอยละ 

ดลฤดี    พิชัยรัตน และนพรัตน  มะเห, 2558
กากถั่วเหลืองยังมีวิตามิน แรธาตุตางๆ และสารพฤษเคมี เชน ไอโซฟลาโวน ซา

โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช
มีประโยชน และนํามาใชในผลิตภัณฑอาหาร เชน ใชทดแทนแปงสาลีใน

(ยุพร พืชกมุทร และวิญญ ผิวนิ่ม
แปรรูปจากเนื้อสัตวเพื่อลดตนทุนการผลิต ลดปริมาณไขมัน เพิ่มปริมาณใยอาหารและชว

มีงานวิจัยที่นํากากถั่วเหลืองไปใชประโยชน เชน พัชราภรณ ประพันธเทวา (
ทดแทนการใชกุงแหงในการผลิตน้ําพริกเผาสําหรับผูที่รับประทานมังสวิรัติ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
point hedonic scale. The result showed that acceptance score of this product 

เปนพืชที่นิยมบริโภคกันอยางแพรหลายในประเทศแถบเอเชีย เนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการสูง 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได

เตาหู (tofu) แปงถั่วเหลือง (
เตาหูยี้ (sofu) เตาเจี้ยว (

กากถั่วเหลืองที่เปนเศษเหลือจากกระบวนการผลิต สวนใหญมักถูก
นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน

วิจัยมีความสนใจที่จะนํากากถั่วเหลือง ซึ่งเปนวัสดุเศษเหลือที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่ว
ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาใชประโยชนโดยพัฒนาเปนถั่วกวนจากนั้นนําไปผลิตเปนขนมเม็ดขนุน ซึ่งผูวิจัยหวังวา 

ชวยลดของเสียและเพิ่มมูลคาของกากถั่วเหลือง อีกทั้งยัง

ที่ทดแทนดวยกากถั่วเหลือง 
กากถั่วเหลือง 

ถั่วเหลืองเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศ เปนวัตถุดิบที่สําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิดเชน น้ํามันถั่วเห
น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง 

         จึงสามารถดูดซับน้ําไดและไขมันไดดี
โปรตีนรอยละ 3.5-4 ไขมันรอยละ 8
พิชัยรัตน และนพรัตน  มะเห, 2558

กากถั่วเหลืองยังมีวิตามิน แรธาตุตางๆ และสารพฤษเคมี เชน ไอโซฟลาโวน ซา
โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช

มีประโยชน และนํามาใชในผลิตภัณฑอาหาร เชน ใชทดแทนแปงสาลีใน
(ยุพร พืชกมุทร และวิญญ ผิวนิ่ม, 2554) ใชทดแทนเนื้อสัตวในผลิตภัณฑ

แปรรูปจากเนื้อสัตวเพื่อลดตนทุนการผลิต ลดปริมาณไขมัน เพิ่มปริมาณใยอาหารและชวยยืดอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ
พัชราภรณ ประพันธเทวา (

ทดแทนการใชกุงแหงในการผลิตน้ําพริกเผาสําหรับผูที่รับประทานมังสวิรัติ โดยพบวา      

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
point hedonic scale. The result showed that acceptance score of this product 

เปนพืชที่นิยมบริโภคกันอยางแพรหลายในประเทศแถบเอเชีย เนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการสูง 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได

แปงถั่วเหลือง (soy flour) 
เตาเจี้ยว (meso) 

กากถั่วเหลืองที่เปนเศษเหลือจากกระบวนการผลิต สวนใหญมักถูก
นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน

วิจัยมีความสนใจที่จะนํากากถั่วเหลือง ซึ่งเปนวัสดุเศษเหลือที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่ว
ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาใชประโยชนโดยพัฒนาเปนถั่วกวนจากนั้นนําไปผลิตเปนขนมเม็ดขนุน ซึ่งผูวิจัยหวังวา 

ชวยลดของเสียและเพิ่มมูลคาของกากถั่วเหลือง อีกทั้งยัง

ถั่วเหลืองเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศ เปนวัตถุดิบที่สําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิดเชน น้ํามันถั่วเห
น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง 

จึงสามารถดูดซับน้ําไดและไขมันไดดี
ไขมันรอยละ 8-12 เสนใยอาหารที่

พิชัยรัตน และนพรัตน  มะเห, 2558; ภัสสร  ประเสริฐ
กากถั่วเหลืองยังมีวิตามิน แรธาตุตางๆ และสารพฤษเคมี เชน ไอโซฟลาโวน ซา

โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช
มีประโยชน และนํามาใชในผลิตภัณฑอาหาร เชน ใชทดแทนแปงสาลีใน

ใชทดแทนเนื้อสัตวในผลิตภัณฑ
ยยืดอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ

พัชราภรณ ประพันธเทวา (2558) ศึกษาการใช
      ผูทดสอบใหการยอมรับ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

  

 

point hedonic scale. The result showed that acceptance score of this product 

เปนพืชที่นิยมบริโภคกันอยางแพรหลายในประเทศแถบเอเชีย เนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการสูง 
โดยเปนแหลงของสารอาหารและแรธาตุที่สําคัญหลายชนิดโดยเฉพาะโปรตีน นอกจากนี้ถั่วเหลืองสามารถนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑได

soy flour) โปรตีนถั่ว
meso) และเทมเป 

กากถั่วเหลืองที่เปนเศษเหลือจากกระบวนการผลิต สวนใหญมักถูก
นําไปใชประโยชนในการผลิตเปนอาหารสัตว หรืออาจทิ้งไปโดยเปลาประโยชน ทั้งที่กากถั่วเหลืองยังมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปน

วิจัยมีความสนใจที่จะนํากากถั่วเหลือง ซึ่งเปนวัสดุเศษเหลือที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่ว
ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาใชประโยชนโดยพัฒนาเปนถั่วกวนจากนั้นนําไปผลิตเปนขนมเม็ดขนุน ซึ่งผูวิจัยหวังวา 

ชวยลดของเสียและเพิ่มมูลคาของกากถั่วเหลือง อีกทั้งยัง

ถั่วเหลืองเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศ เปนวัตถุดิบที่สําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิดเชน น้ํามันถั่วเหลือง 
น้ํานมถั่วเหลือง และผลิตภัณฑจากเตาหู วัสดุเศษเหลือชนิดหนึ่งที่เกิดขึ้นภายหลังกระบวนการผลิตคือ กากถั่วเหลือง กากถั่ว

จึงสามารถดูดซับน้ําไดและไขมันไดด ี
12 เสนใยอาหารที่

ภัสสร  ประเสริฐ
กากถั่วเหลืองยังมีวิตามิน แรธาตุตางๆ และสารพฤษเคมี เชน ไอโซฟลาโวน ซา

โปนิน ที่ใหประโยชนตอสุขภาพ กากถั่วเหลืองจึงเปนแหลงอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการ จึงถูกนําไปใชประโยชนดานตางๆ เชน ใช
มีประโยชน และนํามาใชในผลิตภัณฑอาหาร เชน ใชทดแทนแปงสาลีใน

ใชทดแทนเนื้อสัตวในผลิตภัณฑ
ยยืดอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ 

) ศึกษาการใช
ทดสอบใหการยอมรับ



 
น้ําพริกเผาที่มีสวนผสมของกากถั่วเหลืองรอยละ 
และ 11.98
เหลืองใหผูประกอบการธุรกิจอาหา
พบวาน้ําพริกเผา

สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี
ความขนและหอม จากนั้นจึงนําไปวางทิ้งไวใหเย็น ถั่วกวนที่ไดมีความแนนและสีเหลืองออน พรอมทั้งมีกลิ่นหอมของกะทิ
ควรมีเนื้อเ
ละวัฒน, 2559
ผลิตภัณฑอาหารไดหลายชนิด 
กายภาพและการยอมรับถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวที่แตกตางกัน เทากับ 
และ 50 : 50 
อาหาร ถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวในระดับตาง ๆ มีองคประกอบทางเคมีแตกตางกัน (
ของถั่วขาวเพิ่มขึ้นมีผลตอปริมาณเถาและใยอาหารของถั่วกวน จ
เกาะ และการคืนตัวของถั่วกวน พบวา คาความแข็งเพิ่มขึ้นเมื่ออัตราสวนของถั่วขาวเพิ่มขึ้น 
ศึกษาเรื่อง การเพิ่มอายุการเก็บรักษาลูกชุบโดยใชเทคโนโลยีเฮอรเดิล
น้ําตาลไซลิทอลและแมนนิทอลที่เติมลงในวุนตอปริมาณน้ําอิสระของวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับ
น้ําตาลไซลิทอล
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี
ความแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติ (
รวมกับการใชน้ํามันหอมระเหยจากกานพลูและอบเชยที่เติมในวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับความเขมขน
และ 0.1 (v/w) 
ไมเกิน 1×10
จากอบเชยที่ระดับความเขมขน
5.69 log cfu/g) 
หอมระเหยจากอบเชย ซึ่งมีอายุการเก็บรักษาเพียง 

วิธีดําเนินการวิจัย
 1. 
 
บริษัท ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด อําเภอเมืองยะลา จังหวัดยะลา มาผานกระบวนการแปรรูปโดยนํามา
เปนเวลา 5 
และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 
41.57, 38.3
เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่

 
น้ําพริกเผาที่มีสวนผสมของกากถั่วเหลืองรอยละ 

11.98 ซึ่งมีคามากกวาน้ําพริกเผาใสกุงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
ผูประกอบการธุรกิจอาหา

พบวาน้ําพริกเผาสูตรที่ทดแทนดวยกากถั่วเหลือง 
ถั่วกวนเปนขนมหวานของไทยที่นิยมบริโภค

สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี
ความขนและหอม จากนั้นจึงนําไปวางทิ้งไวใหเย็น ถั่วกวนที่ไดมีความแนนและสีเหลืองออน พรอมทั้งมีกลิ่นหอมของกะทิ
ควรมีเนื้อเนียนละเอียดเปนมัน แตไมถึงกับมันเยิ้ม รสออกหวาน

, 2559)  ถั่วกวนสามารถนํา
ผลิตภัณฑอาหารไดหลายชนิด 
กายภาพและการยอมรับถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวที่แตกตางกัน เทากับ 

50 : 50 (MN - 3)         
อาหาร ถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวในระดับตาง ๆ มีองคประกอบทางเคมีแตกตางกัน (
ของถั่วขาวเพิ่มขึ้นมีผลตอปริมาณเถาและใยอาหารของถั่วกวน จ
เกาะ และการคืนตัวของถั่วกวน พบวา คาความแข็งเพิ่มขึ้นเมื่ออัตราสวนของถั่วขาวเพิ่มขึ้น 
ศึกษาเรื่อง การเพิ่มอายุการเก็บรักษาลูกชุบโดยใชเทคโนโลยีเฮอรเดิล
น้ําตาลไซลิทอลและแมนนิทอลที่เติมลงในวุนตอปริมาณน้ําอิสระของวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับ
น้ําตาลไซลิทอล รอยละ 30 (w/w) 
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี
ความแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติ (
วมกับการใชน้ํามันหอมระเหยจากกานพลูและอบเชยที่เติมในวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับความเขมขน

0.1 (v/w) โดยใชเกณฑตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
1×106 cfu/g พบวา

จากอบเชยที่ระดับความเขมขน
5.69 log cfu/g) เปรียบเทียบกับลู
หอมระเหยจากอบเชย ซึ่งมีอายุการเก็บรักษาเพียง 

 
วิธีดําเนินการวิจัย 

1. การพัฒนาสูตรพื้นฐานของผลิต
 1.1 เตรียมกากถั่วเหลือง โดยนํากากถั่วเหลืองสด ที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่วเหลืองออกแลวไมเกิน 
บริษัท ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด อําเภอเมืองยะลา จังหวัดยะลา มาผานกระบวนการแปรรูปโดยนํามา

5 ชั่วโมง นําไปตรวจสอบ คาวอเตอรแอคทิวิตี (
และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 
41.57, 38.30, 19.91 และ 
เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่

 
 
น้ําพริกเผาที่มีสวนผสมของกากถั่วเหลืองรอยละ 

มากกวาน้ําพริกเผาใสกุงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
ผูประกอบการธุรกิจอาหารมังสวิรัติ 

สูตรที่ทดแทนดวยกากถั่วเหลือง 
ถั่วกวนเปนขนมหวานของไทยที่นิยมบริโภค

สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี
ความขนและหอม จากนั้นจึงนําไปวางทิ้งไวใหเย็น ถั่วกวนที่ไดมีความแนนและสีเหลืองออน พรอมทั้งมีกลิ่นหอมของกะทิ

นียนละเอียดเปนมัน แตไมถึงกับมันเยิ้ม รสออกหวาน
ถั่วกวนสามารถนําไปทํา

ผลิตภัณฑอาหารไดหลายชนิด ปจจุบันมี
กายภาพและการยอมรับถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวที่แตกตางกัน เทากับ 

       ซึ่งถั่วเขียวและถั่
อาหาร ถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวในระดับตาง ๆ มีองคประกอบทางเคมีแตกตางกัน (
ของถั่วขาวเพิ่มขึ้นมีผลตอปริมาณเถาและใยอาหารของถั่วกวน จ
เกาะ และการคืนตัวของถั่วกวน พบวา คาความแข็งเพิ่มขึ้นเมื่ออัตราสวนของถั่วขาวเพิ่มขึ้น 
ศึกษาเรื่อง การเพิ่มอายุการเก็บรักษาลูกชุบโดยใชเทคโนโลยีเฮอรเดิล
น้ําตาลไซลิทอลและแมนนิทอลที่เติมลงในวุนตอปริมาณน้ําอิสระของวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับ

30 (w/w) สามารถลดคา 
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี
ความแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติ (
วมกับการใชน้ํามันหอมระเหยจากกานพลูและอบเชยที่เติมในวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับความเขมขน

โดยใชเกณฑตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
พบวา ลูกชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน

จากอบเชยที่ระดับความเขมขน รอยละ 0.1 (v/w) 
เปรียบเทียบกับลูกชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน

หอมระเหยจากอบเชย ซึ่งมีอายุการเก็บรักษาเพียง 

การพัฒนาสูตรพื้นฐานของผลิต
เตรียมกากถั่วเหลือง โดยนํากากถั่วเหลืองสด ที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่วเหลืองออกแลวไมเกิน 

บริษัท ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด อําเภอเมืองยะลา จังหวัดยะลา มาผานกระบวนการแปรรูปโดยนํามา
ชั่วโมง นําไปตรวจสอบ คาวอเตอรแอคทิวิตี (

และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 
และ 0.22 ตามลําดับ วิธีการผลิตโด

เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

 
น้ําพริกเผาที่มีสวนผสมของกากถั่วเหลืองรอยละ 20 ผลิตภัณฑที่พัฒนาขึ้นมีปริมาณ        

มากกวาน้ําพริกเผาใสกุงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
มังสวิรัติ 10 แหงในกรุงเทพมหานครไดทดลองใชเพื่อวัดความพึงพอใจ ผลการทดสอบ

สูตรที่ทดแทนดวยกากถั่วเหลือง ไดรับการยอมรับเปนอยางดี
ถั่วกวนเปนขนมหวานของไทยที่นิยมบริโภค

สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี
ความขนและหอม จากนั้นจึงนําไปวางทิ้งไวใหเย็น ถั่วกวนที่ไดมีความแนนและสีเหลืองออน พรอมทั้งมีกลิ่นหอมของกะทิ

นียนละเอียดเปนมัน แตไมถึงกับมันเยิ้ม รสออกหวาน
ทําขนมอื่น ๆ ไดอีก

ปจจุบันมีงานวิจัยที่ศึกษาเกี่ยวกับถั่วกวนเชน 
กายภาพและการยอมรับถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวที่แตกตางกัน เทากับ 

ซึ่งถั่วเขียวและถั่วขาวมีองคประกอบทางเคมีแตกตางกันเล็กนอย โดยเฉพาะอยางยิ่งปริมาณโปรตีนและใย
อาหาร ถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวในระดับตาง ๆ มีองคประกอบทางเคมีแตกตางกัน (
ของถั่วขาวเพิ่มขึ้นมีผลตอปริมาณเถาและใยอาหารของถั่วกวน จ
เกาะ และการคืนตัวของถั่วกวน พบวา คาความแข็งเพิ่มขึ้นเมื่ออัตราสวนของถั่วขาวเพิ่มขึ้น 
ศึกษาเรื่อง การเพิ่มอายุการเก็บรักษาลูกชุบโดยใชเทคโนโลยีเฮอรเดิล
น้ําตาลไซลิทอลและแมนนิทอลที่เติมลงในวุนตอปริมาณน้ําอิสระของวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับ

สามารถลดคา aw ไดดีที่สุด คือ 
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี
ความแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) 
วมกับการใชน้ํามันหอมระเหยจากกานพลูและอบเชยที่เติมในวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับความเขมขน

โดยใชเกณฑตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
ลูกชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน

0.1 (v/w) ลงในวุน สามารถเก็บรักษาไดนานที่สุดเทากับ 
กชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน

หอมระเหยจากอบเชย ซึ่งมีอายุการเก็บรักษาเพียง 2 วัน (จํานวนจุลินทรียท้ังหมดเฉลี่ย

การพัฒนาสูตรพื้นฐานของผลิตภัณฑถั่วกวนโดยใชกากถ่ัวเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีก
เตรียมกากถั่วเหลือง โดยนํากากถั่วเหลืองสด ที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่วเหลืองออกแลวไมเกิน 

บริษัท ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด อําเภอเมืองยะลา จังหวัดยะลา มาผานกระบวนการแปรรูปโดยนํามา
ชั่วโมง นําไปตรวจสอบ คาวอเตอรแอคทิวิตี (water activity, a

และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 
ตามลําดับ วิธีการผลิตโดย

เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 
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ผลิตภัณฑที่พัฒนาขึ้นมีปริมาณ        
มากกวาน้ําพริกเผาใสกุงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

แหงในกรุงเทพมหานครไดทดลองใชเพื่อวัดความพึงพอใจ ผลการทดสอบ
ไดรับการยอมรับเปนอยางดี

ถั่วกวนเปนขนมหวานของไทยที่นิยมบริโภคเปนอาหารวาง เนื่องจากมีรสชาติดี รับประทานงาย
สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี
ความขนและหอม จากนั้นจึงนําไปวางทิ้งไวใหเย็น ถั่วกวนที่ไดมีความแนนและสีเหลืองออน พรอมทั้งมีกลิ่นหอมของกะทิ

นียนละเอียดเปนมัน แตไมถึงกับมันเยิ้ม รสออกหวาน มัน แตไมหวานจัดจนเกินไป
ขนมอื่น ๆ ไดอีกหลายชนิด เชน โมจิ เม็ดขนุน ลูกชุบ

งานวิจัยที่ศึกษาเกี่ยวกับถั่วกวนเชน 
กายภาพและการยอมรับถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวที่แตกตางกัน เทากับ 

วขาวมีองคประกอบทางเคมีแตกตางกันเล็กนอย โดยเฉพาะอยางยิ่งปริมาณโปรตีนและใย
อาหาร ถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวในระดับตาง ๆ มีองคประกอบทางเคมีแตกตางกัน (
ของถั่วขาวเพิ่มขึ้นมีผลตอปริมาณเถาและใยอาหารของถั่วกวน จากการตรวจวัดคาความแข็ง การเกาะติด ความยืดหยุน 
เกาะ และการคืนตัวของถั่วกวน พบวา คาความแข็งเพิ่มขึ้นเมื่ออัตราสวนของถั่วขาวเพิ่มขึ้น 
ศึกษาเรื่อง การเพิ่มอายุการเก็บรักษาลูกชุบโดยใชเทคโนโลยีเฮอรเดิล โดยการ
น้ําตาลไซลิทอลและแมนนิทอลที่เติมลงในวุนตอปริมาณน้ําอิสระของวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับ

ไดดีที่สุด คือ 0.963 
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี

p>0.05) จากนั้นศึกษาประสิทธิภาพของการใชน้ําตาลไซลิทอล
วมกับการใชน้ํามันหอมระเหยจากกานพลูและอบเชยที่เติมในวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับความเขมขน

โดยใชเกณฑตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนขนมไทย (มผช.ขนมไทย
ลูกชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน

ลงในวุน สามารถเก็บรักษาไดนานที่สุดเทากับ 
กชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน

วัน (จํานวนจุลินทรียท้ังหมดเฉลี่ย

ภัณฑถั่วกวนโดยใชกากถ่ัวเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีก
เตรียมกากถั่วเหลือง โดยนํากากถั่วเหลืองสด ที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่วเหลืองออกแลวไมเกิน 

บริษัท ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด อําเภอเมืองยะลา จังหวัดยะลา มาผานกระบวนการแปรรูปโดยนํามา
water activity, a

และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 
ยนําถั่วเขียวซีกไปแชน้ํา 

เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ผลิตภัณฑที่พัฒนาขึ้นมีปริมาณ        

มากกวาน้ําพริกเผาใสกุงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) และเมื่อนํา
แหงในกรุงเทพมหานครไดทดลองใชเพื่อวัดความพึงพอใจ ผลการทดสอบ

ไดรับการยอมรับเปนอยางดี 
ปนอาหารวาง เนื่องจากมีรสชาติดี รับประทานงาย

สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี
ความขนและหอม จากนั้นจึงนําไปวางทิ้งไวใหเย็น ถั่วกวนที่ไดมีความแนนและสีเหลืองออน พรอมทั้งมีกลิ่นหอมของกะทิ

มัน แตไมหวานจัดจนเกินไป
เชน โมจิ เม็ดขนุน ลูกชุบ

งานวิจัยที่ศึกษาเกี่ยวกับถั่วกวนเชน ศศิธร เรืองโรจน และคณะ (
กายภาพและการยอมรับถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวที่แตกตางกัน เทากับ 

วขาวมีองคประกอบทางเคมีแตกตางกันเล็กนอย โดยเฉพาะอยางยิ่งปริมาณโปรตีนและใย
อาหาร ถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวในระดับตาง ๆ มีองคประกอบทางเคมีแตกตางกัน (

ากการตรวจวัดคาความแข็ง การเกาะติด ความยืดหยุน 
เกาะ และการคืนตัวของถั่วกวน พบวา คาความแข็งเพิ่มขึ้นเมื่ออัตราสวนของถั่วขาวเพิ่มขึ้น 

โดยการลดคา aw 
น้ําตาลไซลิทอลและแมนนิทอลที่เติมลงในวุนตอปริมาณน้ําอิสระของวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับ

0.963 และเมื่อนําลูกชุบที่
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี

จากนั้นศึกษาประสิทธิภาพของการใชน้ําตาลไซลิทอล
วมกับการใชน้ํามันหอมระเหยจากกานพลูและอบเชยที่เติมในวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับความเขมขน

ขนมไทย - 1/2552) 
ลูกชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน

ลงในวุน สามารถเก็บรักษาไดนานที่สุดเทากับ 
กชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน

วัน (จํานวนจุลินทรียท้ังหมดเฉลี่ย 5.46 log cfu/g) 

ภัณฑถั่วกวนโดยใชกากถ่ัวเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีก
เตรียมกากถั่วเหลือง โดยนํากากถั่วเหลืองสด ที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่วเหลืองออกแลวไมเกิน 

บริษัท ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด อําเภอเมืองยะลา จังหวัดยะลา มาผานกระบวนการแปรรูปโดยนํามา
water activity, aw) และ คาสี L* a* b* 

และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 
นําถั่วเขียวซีกไปแชน้ํา 2 ชั่วโมง 

เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ผลิตภัณฑที่พัฒนาขึ้นมีปริมาณ        ใยอาหารและโปรตีนรอยละ 

และเมื่อนําน้ําพริกเผาสูตรทดแทนดวยกากถั่ว
แหงในกรุงเทพมหานครไดทดลองใชเพื่อวัดความพึงพอใจ ผลการทดสอบ

ปนอาหารวาง เนื่องจากมีรสชาติดี รับประทานงาย
สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี
ความขนและหอม จากนั้นจึงนําไปวางทิ้งไวใหเย็น ถั่วกวนที่ไดมีความแนนและสีเหลืองออน พรอมทั้งมีกลิ่นหอมของกะทิ

มัน แตไมหวานจัดจนเกินไป (สิริการ หนูสิงห และบุศราภา ลี
เชน โมจิ เม็ดขนุน ลูกชุบ นอกจากนี้

ศศิธร เรืองโรจน และคณะ (
กายภาพและการยอมรับถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวที่แตกตางกัน เทากับ 100 : 0 (

วขาวมีองคประกอบทางเคมีแตกตางกันเล็กนอย โดยเฉพาะอยางยิ่งปริมาณโปรตีนและใย
อาหาร ถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวในระดับตาง ๆ มีองคประกอบทางเคมีแตกตางกัน (

ากการตรวจวัดคาความแข็ง การเกาะติด ความยืดหยุน 
เกาะ และการคืนตัวของถั่วกวน พบวา คาความแข็งเพิ่มขึ้นเมื่ออัตราสวนของถั่วขาวเพิ่มขึ้น  สวนมัชชลี คณโทเงิน และคณะ (

 และการยับยั้งจุลินทรียทําการศึกษาผลของ
น้ําตาลไซลิทอลและแมนนิทอลที่เติมลงในวุนตอปริมาณน้ําอิสระของวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับ รอยละ 20, 25 

และเมื่อนําลูกชุบที่เคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลและ
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี

จากนั้นศึกษาประสิทธิภาพของการใชน้ําตาลไซลิทอล
วมกับการใชน้ํามันหอมระเหยจากกานพลูและอบเชยที่เติมในวุนที่ใชเคลือบลูกชุบที่ระดับความเขมขน รอยละ

1/2552) ซึ่งระบุวาจํานวนจุลินทรียทั้งหมด
ลูกชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน รอยละ 30 (w/w) 

ลงในวุน สามารถเก็บรักษาไดนานที่สุดเทากับ 4 วัน (จํานวนจุลินทรียทั้งหมดเฉลี่ย 
กชุบเคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลที่ระดับความเขมขน รอยละ  

5.46 log cfu/g) ที่อุณหภูมิ 

ภัณฑถั่วกวนโดยใชกากถ่ัวเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีก
เตรียมกากถั่วเหลือง โดยนํากากถั่วเหลืองสด ที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่วเหลืองออกแลวไมเกิน 

บริษัท ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด อําเภอเมืองยะลา จังหวัดยะลา มาผานกระบวนการแปรรูปโดยนํามาอบที่อุณหภูมิ 
L* a* b* จากนั้นทําการผลิตถั่วกวนตามสูตร

และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 
ชั่วโมง นําไปนึ่งเปนเวลา 

เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ใยอาหารและโปรตีนรอยละ 

พริกเผาสูตรทดแทนดวยกากถั่ว
แหงในกรุงเทพมหานครไดทดลองใชเพื่อวัดความพึงพอใจ ผลการทดสอบ

ปนอาหารวาง เนื่องจากมีรสชาติดี รับประทานงายสวนประกอบหลัก
สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี
ความขนและหอม จากนั้นจึงนําไปวางทิ้งไวใหเย็น ถั่วกวนที่ไดมีความแนนและสีเหลืองออน พรอมทั้งมีกลิ่นหอมของกะทิ 

(สิริการ หนูสิงห และบุศราภา ลี
นอกจากนี้ยังนําไปใชเปนไสใน

ศศิธร เรืองโรจน และคณะ (2555) ไดศึกษาสมบัติทาง
(MN - 1), 75 : 25

วขาวมีองคประกอบทางเคมีแตกตางกันเล็กนอย โดยเฉพาะอยางยิ่งปริมาณโปรตีนและใย
อาหาร ถั่วกวนที่ผลิตจากอัตราสวนของถั่วเขียวและถั่วขาวในระดับตาง ๆ มีองคประกอบทางเคมีแตกตางกัน (p<0.05) เมื่ออัตราสวน

ากการตรวจวัดคาความแข็ง การเกาะติด ความยืดหยุน 
มัชชลี คณโทเงิน และคณะ (

และการยับยั้งจุลินทรียทําการศึกษาผลของ
20, 25 และ 30 (w/w) 

เคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลและ
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี

จากนั้นศึกษาประสิทธิภาพของการใชน้ําตาลไซลิทอล รอยละ 
รอยละ 0.025, 0.050, 0.075 

ซึ่งระบุวาจํานวนจุลินทรียทั้งหมด
30 (w/w) และน้ํามันหอมระเหย

จํานวนจุลินทรียทั้งหมดเฉลี่ย 
 30 (w/w) แตไมเติมน้ํามัน

ที่อุณหภูมิ 8 °C 

ภัณฑถั่วกวนโดยใชกากถ่ัวเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีก 
เตรียมกากถั่วเหลือง โดยนํากากถั่วเหลืองสด ที่ไดจากการผลิตน้ํานมถั่วเหลืองออกแลวไมเกิน 3 

ที่อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส 
จากนั้นทําการผลิตถั่วกวนตามสูตร

และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 
เปนเวลา 30 นาที จากนั้นนําถั่ว

เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

  

 

ใยอาหารและโปรตีนรอยละ 24.29 
พริกเผาสูตรทดแทนดวยกากถั่ว

แหงในกรุงเทพมหานครไดทดลองใชเพื่อวัดความพึงพอใจ ผลการทดสอบ

นประกอบหลัก
สําหรับการผลิตถั่วกวน ประกอบดวย ถั่วเขียวกะเทาะเปลือก น้ํากะทิ และน้ําตาลทราย นํามากวนในกระทะทองเหลืองจนกระทั่งมี

 ถั่วกวนที่ดี
(สิริการ หนูสิงห และบุศราภา ลี

ไปใชเปนไสใน
ไดศึกษาสมบัติทาง
75 : 25 (MN - 2) 

วขาวมีองคประกอบทางเคมีแตกตางกันเล็กนอย โดยเฉพาะอยางยิ่งปริมาณโปรตีนและใย
) เมื่ออัตราสวน

ากการตรวจวัดคาความแข็ง การเกาะติด ความยืดหยุน       การยืด
มัชชลี คณโทเงิน และคณะ (2555) 

และการยับยั้งจุลินทรียทําการศึกษาผลของ
30 (w/w) พบวา 

เคลือบดวยวุนที่เติมน้ําตาลไซลิทอลและ
แมนนิทอลไปทดสอบทางดานประสาทสัมผัส พบวา คะแนนความชอบดานลักษณะปรากฏ เนื้อสัมผัส รสชาติ และความชอบโดยรวมมี

 30 (w/w) 
0.025, 0.050, 0.075 

ซึ่งระบุวาจํานวนจุลินทรียทั้งหมด ตอง
และน้ํามันหอมระเหย

จํานวนจุลินทรียทั้งหมดเฉลี่ย 
แตไมเติมน้ํามัน

3 ชั่วโมง จาก 
องศาเซลเซียส 

จากนั้นทําการผลิตถั่วกวนตามสูตร
และวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดยในสูตรประกอบดวย ถั่วเขียวซีก กะทิ น้ําตาลทราย และเกลือแกงรอยละ 

จากนั้นนําถั่ว
เขียวที่สุกแลวไปปนผสมกับกะทิและน้ําตาลจนละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน เทสวนผสมทั้งหมดลงในกระทะทองเหลือง กวนที่



 
อุณหภูมิ 60

เหลือง 4 ระดับ คือ รอยละ 
ขางตน จากนั้นนําถั่วกวนที่ไดไปทดสอบคุณสมบัติด
colorflex
ลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 9

2. 
 
ดังนี้ นําถั่วกวนปนเปนลักษณะกลมรี น้ําหนัก 
ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
เสร็จใหเปดเตาแกสจนน้ําเชื่อมเดือดรอจนไขแดงสุก ตักเม็ดขนุนขึ้นมาจากกระทะ จากนั้นนําทด
ปริมาณความชื้น เถา โปรตีน ไขมัน เยื่อใย คารโบไฮเดรต ตามวิธีของ 
heating value 
(Surry, England) 
มิลลิเมตรตอวินาที บันทึกคาแรงที่วัดไดที่ระยะการกด
แตกหัก (factorability
9-point hedonic scale 
แบบสอบถาม นําผลที่ไดมาหาคาเฉลี่ยและรอยละ

 
 
คุณภาพดานกายภาพ
ในการวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัส
(ANOVA) และเปรียบเทียบความแตกตางระหวางชุดการทดลองโดยใชวิธี 
โปรแกรมสําเร็จรูป 

สรุปผลการวิจัย

ชั่วโมง  พบวา มี
ตามลําดับ 
3.75, 6.25 แล
ทางประสาทสัมผัสสูงสุด โดยไดรับคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น
6.76, 6.93, 7.30
ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
7.73, 7.56, 7.90, 7.63
คารโบไฮเดรต และพลังงาน เทากับรอยละ 

 
60-65 องศาเซลเซียส

1.2 ศึกษาอัตราสวน
ระดับ คือ รอยละ 

จากนั้นนําถั่วกวนที่ไดไปทดสอบคุณสมบัติด
colorflex@EZ 2) คา aw 

ลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 9
2. การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวน

 นําถั่วกวนที่ทดแทนกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 
ดังนี้ นําถั่วกวนปนเปนลักษณะกลมรี น้ําหนัก 
ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
เสร็จใหเปดเตาแกสจนน้ําเชื่อมเดือดรอจนไขแดงสุก ตักเม็ดขนุนขึ้นมาจากกระทะ จากนั้นนําทด

ความชื้น เถา โปรตีน ไขมัน เยื่อใย คารโบไฮเดรต ตามวิธีของ 
heating value ดวยเครื่อง 

rry, England)  ใชหัววัดแบบ 
มิลลิเมตรตอวินาที บันทึกคาแรงที่วัดไดที่ระยะการกด

factorability)  
point hedonic scale 

แบบสอบถาม นําผลที่ไดมาหาคาเฉลี่ยและรอยละ

 3. การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ
     วางแผนการทดลองแบบสุมอยางสมบูรณ (
คุณภาพดานกายภาพ เคมี และวางแผนการทดลองแบบสุมบล็อกสมบูรณ (
ในการวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัส

) และเปรียบเทียบความแตกตางระหวางชุดการทดลองโดยใชวิธี 
โปรแกรมสําเร็จรูป   

สรุปผลการวิจัย 
การศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง

พบวา มีคา L* a* b*
 จากนั้นนํากากถั่วเหลืองที่ผานการอบแหงไปทดแทนถั่วเขียวซีกในผลิตภัณฑ

3.75, 6.25 และ 8.75 พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่ระดับรอยละ 6.25 ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรับ
ทางประสาทสัมผัสสูงสุด โดยไดรับคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น
6.76, 6.93, 7.30, 7.23 และ 
ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
7.73, 7.56, 7.90, 7.63
คารโบไฮเดรต และพลังงาน เทากับรอยละ 

 
 

องศาเซลเซียส  จนถั่วกวนรอน
ศึกษาอัตราสวนของถั่วเขียวซีกตอกากถั่วเหลืองในการผลิตถั่วกวน  โดยในงานวิจัยนี้

ระดับ คือ รอยละ 0 (สูตรพื้นฐาน)
จากนั้นนําถั่วกวนที่ไดไปทดสอบคุณสมบัติด

 โดยใชเครื่องวอเตอรแอคติวิตี้ 
ลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 9

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวน
นําถั่วกวนที่ทดแทนกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 

ดังนี้ นําถั่วกวนปนเปนลักษณะกลมรี น้ําหนัก 
ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
เสร็จใหเปดเตาแกสจนน้ําเชื่อมเดือดรอจนไขแดงสุก ตักเม็ดขนุนขึ้นมาจากกระทะ จากนั้นนําทด

ความชื้น เถา โปรตีน ไขมัน เยื่อใย คารโบไฮเดรต ตามวิธีของ 
ดวยเครื่อง Bomb Calories Meter 3) 

ใชหัววัดแบบ cylinder probe P/50 
มิลลิเมตรตอวินาที บันทึกคาแรงที่วัดไดที่ระยะการกด

  3) ทดสอบทางปร
point hedonic scale ใชผูทดสอบชิมจํานวน 

แบบสอบถาม นําผลที่ไดมาหาคาเฉลี่ยและรอยละ

การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ
วางแผนการทดลองแบบสุมอยางสมบูรณ (

เคมี และวางแผนการทดลองแบบสุมบล็อกสมบูรณ (
ในการวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัส

) และเปรียบเทียบความแตกตางระหวางชุดการทดลองโดยใชวิธี 

การศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง
L* a* b*  เทากับ 72.06

จากนั้นนํากากถั่วเหลืองที่ผานการอบแหงไปทดแทนถั่วเขียวซีกในผลิตภัณฑ
ะ 8.75 พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่ระดับรอยละ 6.25 ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรับ

ทางประสาทสัมผัสสูงสุด โดยไดรับคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น
และ 7.63 ตามลําดับ จากนั้

ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
7.73, 7.56, 7.90, 7.63 และ 7.90
คารโบไฮเดรต และพลังงาน เทากับรอยละ 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

 
จนถั่วกวนรอน         ไมติดกระทะ ยกออกจากเตา แลวทิ้งไวใหเย็น
ของถั่วเขียวซีกตอกากถั่วเหลืองในการผลิตถั่วกวน  โดยในงานวิจัยนี้

(สูตรพื้นฐาน), 3.75, 6.25 
จากนั้นนําถั่วกวนที่ไดไปทดสอบคุณสมบัติดานตางๆ ดังนี้ 

โดยใชเครื่องวอเตอรแอคติวิตี้ 
ลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 9

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวน 
นําถั่วกวนที่ทดแทนกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 

ดังนี้ นําถั่วกวนปนเปนลักษณะกลมรี น้ําหนัก 4-5 กรัม แลวนําไปแชเย็นเปนเ
ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
เสร็จใหเปดเตาแกสจนน้ําเชื่อมเดือดรอจนไขแดงสุก ตักเม็ดขนุนขึ้นมาจากกระทะ จากนั้นนําทด

ความชื้น เถา โปรตีน ไขมัน เยื่อใย คารโบไฮเดรต ตามวิธีของ 
Bomb Calories Meter 3) 

cylinder probe P/50 
มิลลิเมตรตอวินาที บันทึกคาแรงที่วัดไดที่ระยะการกด

ทดสอบทางประสาทสัมผัส
ใชผูทดสอบชิมจํานวน 30 

แบบสอบถาม นําผลที่ไดมาหาคาเฉลี่ยและรอยละ 

การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ 
วางแผนการทดลองแบบสุมอยางสมบูรณ (

เคมี และวางแผนการทดลองแบบสุมบล็อกสมบูรณ (
ในการวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัส ขอมูลทั้งหมดจะนํามาวิเคราะหทา

) และเปรียบเทียบความแตกตางระหวางชุดการทดลองโดยใชวิธี 

การศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง
72.06, 1.35 และ 

จากนั้นนํากากถั่วเหลืองที่ผานการอบแหงไปทดแทนถั่วเขียวซีกในผลิตภัณฑ
ะ 8.75 พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่ระดับรอยละ 6.25 ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรับ

ทางประสาทสัมผัสสูงสุด โดยไดรับคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น
ตามลําดับ จากนั้นนํามาพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน พบวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับ

ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
7.90 ตามลําดับ ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้น โปรตีน 

คารโบไฮเดรต และพลังงาน เทากับรอยละ 37.02, 7.73, 0.18,

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

  

702 
 

ไมติดกระทะ ยกออกจากเตา แลวทิ้งไวใหเย็น
ของถั่วเขียวซีกตอกากถั่วเหลืองในการผลิตถั่วกวน  โดยในงานวิจัยนี้

3.75, 6.25 และ 8.75 ของน้ําหนักถั่วเขียวซีกที่ใชทําการผลิตถั่วกวนตามกระบวนการ
านตางๆ ดังนี้ 1) คาสี 

โดยใชเครื่องวอเตอรแอคติวิตี้ Novasina AG
ลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 9-point hedo

นําถั่วกวนที่ทดแทนกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 
กรัม แลวนําไปแชเย็นเปนเ

ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
เสร็จใหเปดเตาแกสจนน้ําเชื่อมเดือดรอจนไขแดงสุก ตักเม็ดขนุนขึ้นมาจากกระทะ จากนั้นนําทด

ความชื้น เถา โปรตีน ไขมัน เยื่อใย คารโบไฮเดรต ตามวิธีของ 
Bomb Calories Meter 3) เนื้อสัมผัสโดย

cylinder probe P/50 กดลงบน ตัวอยาง 
มิลลิเมตรตอวินาที บันทึกคาแรงที่วัดไดที่ระยะการกด   ตาง ๆ รายงานคาเปน คาความแข็ง (

ะสาทสัมผัสดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 
30 คน 4) ทดสอบการยอมรับของผูบริโภคทั่วไป จํานวน 

วางแผนการทดลองแบบสุมอยางสมบูรณ (Completely Randomized Design, CRD
เคมี และวางแผนการทดลองแบบสุมบล็อกสมบูรณ (

ขอมูลทั้งหมดจะนํามาวิเคราะหทา
) และเปรียบเทียบความแตกตางระหวางชุดการทดลองโดยใชวิธี 

การศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของกากถั่วเหลือง 
และ 16.17 สวนคา 

จากนั้นนํากากถั่วเหลืองที่ผานการอบแหงไปทดแทนถั่วเขียวซีกในผลิตภัณฑ
ะ 8.75 พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่ระดับรอยละ 6.25 ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรับ

ทางประสาทสัมผัสสูงสุด โดยไดรับคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น
นนํามาพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน พบวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับ

ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
ตามลําดับ ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้น โปรตีน 
37.02, 7.73, 0.18, 1.73, 2.11

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ไมติดกระทะ ยกออกจากเตา แลวทิ้งไวใหเย็น

ของถั่วเขียวซีกตอกากถั่วเหลืองในการผลิตถั่วกวน  โดยในงานวิจัยนี้
ของน้ําหนักถั่วเขียวซีกที่ใชทําการผลิตถั่วกวนตามกระบวนการ

คาสี L* a* b* 
Novasina AG  รุน CH – 8853  3) 

point hedonic scale 

นําถั่วกวนที่ทดแทนกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 
กรัม แลวนําไปแชเย็นเปนเวลา 30 นาที จากนั้นเตรียมไขแดง

ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
เสร็จใหเปดเตาแกสจนน้ําเชื่อมเดือดรอจนไขแดงสุก ตักเม็ดขนุนขึ้นมาจากกระทะ จากนั้นนําทด

ความชื้น เถา โปรตีน ไขมัน เยื่อใย คารโบไฮเดรต ตามวิธีของ (AOAC, 2000) 
เนื้อสัมผัสโดย    ใชเครื่อง 

ตัวอยาง 54.5 % 
ตาง ๆ รายงานคาเปน คาความแข็ง (

ดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 
ทดสอบการยอมรับของผูบริโภคทั่วไป จํานวน 

Completely Randomized Design, CRD
เคมี และวางแผนการทดลองแบบสุมบล็อกสมบูรณ (Randomized Complete Block Design, RCBD) 

ขอมูลทั้งหมดจะนํามาวิเคราะหทา
) และเปรียบเทียบความแตกตางระหวางชุดการทดลองโดยใชวิธี Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 โดยการนําไปอบ
สวนคา aw และความชื้น

จากนั้นนํากากถั่วเหลืองที่ผานการอบแหงไปทดแทนถั่วเขียวซีกในผลิตภัณฑ
ะ 8.75 พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่ระดับรอยละ 6.25 ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรับ

ทางประสาทสัมผัสสูงสุด โดยไดรับคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
นนํามาพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน พบวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับ

ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
ตามลําดับ ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้น โปรตีน 

1.73, 2.11, 45.39

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ไมติดกระทะ ยกออกจากเตา แลวทิ้งไวใหเย็น

ของถั่วเขียวซีกตอกากถั่วเหลืองในการผลิตถั่วกวน  โดยในงานวิจัยนี้
ของน้ําหนักถั่วเขียวซีกที่ใชทําการผลิตถั่วกวนตามกระบวนการ

L* a* b* โดยใชเครื่องวัดคาสี 
8853  3) ทดสอบทางประสาทสัมผัส

nic scale ใชผูทดสอบชิมจํานวน 

นําถั่วกวนที่ทดแทนกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 1.2 มาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน โดยมีวิธีการ
นาที จากนั้นเตรียมไขแดง

ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
เสร็จใหเปดเตาแกสจนน้ําเชื่อมเดือดรอจนไขแดงสุก ตักเม็ดขนุนขึ้นมาจากกระทะ จากนั้นนําทดสอบคุณสมบัติดานตางๆ ดังนี้ 

2000) 2) พลังงานทั้งหมด ตามวิธี 
ใชเครื่อง Texture Analyzer 
54.5 % ของความสูงเริ่มตน ดวยความเร็ว

ตาง ๆ รายงานคาเปน คาความแข็ง (hardness
ดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 

ทดสอบการยอมรับของผูบริโภคทั่วไป จํานวน 

Completely Randomized Design, CRD
Randomized Complete Block Design, RCBD) 

ขอมูลทั้งหมดจะนํามาวิเคราะหทางสถิติดวยวิธี Analysis of Variance 
Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

อบที่อุณหภูมิ 70
และความชื้นมีคาเทากับ

จากนั้นนํากากถั่วเหลืองที่ผานการอบแหงไปทดแทนถั่วเขียวซีกในผลิตภัณฑ    ถั่วกวนที่ระดับการทดแทนรอยละ 
ะ 8.75 พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่ระดับรอยละ 6.25 ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรับ

รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
นนํามาพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน พบวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับ

ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
ตามลําดับ ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้น โปรตีน 

, 45.39 และ 3.64 Kcal/g 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ไมติดกระทะ ยกออกจากเตา แลวทิ้งไวใหเย็น 

ของถั่วเขียวซีกตอกากถั่วเหลืองในการผลิตถั่วกวน  โดยในงานวิจัยนี้ศึกษาอัตราสวนของ
ของน้ําหนักถั่วเขียวซีกที่ใชทําการผลิตถั่วกวนตามกระบวนการ

โดยใชเครื่องวัดคาสี Hunter lab 
ทดสอบทางประสาทสัมผัส

ใชผูทดสอบชิมจํานวน 30 

มาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน โดยมีวิธีการ
นาที จากนั้นเตรียมไขแดง (ไขเปดแยกไขขาว

ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
สอบคุณสมบัติดานตางๆ ดังนี้ 
พลังงานทั้งหมด ตามวิธี 

Texture Analyzer รุน TA
ของความสูงเริ่มตน ดวยความเร็ว

hardness)  และ อัตราการ
ดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 

ทดสอบการยอมรับของผูบริโภคทั่วไป จํานวน 100

Completely Randomized Design, CRD) ในการวิเคราะห
Randomized Complete Block Design, RCBD) 

Analysis of Variance 
Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

70 องศาเซลเซียส เปนเวลา 
เทากับ 0.45 และรอยละ

ถั่วกวนที่ระดับการทดแทนรอยละ 
ะ 8.75 พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่ระดับรอยละ 6.25 ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรับ

รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
นนํามาพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน พบวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับ

ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 
ตามลําดับ ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้น โปรตีน ไขมัน เถา เยื่อใย 

cal/g ตามลําดับ  และเมื่อ

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  
ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

  

 

ศึกษาอัตราสวนของกากถั่ว
ของน้ําหนักถั่วเขียวซีกที่ใชทําการผลิตถั่วกวนตามกระบวนการ

Hunter lab รุน 
ทดสอบทางประสาทสัมผัสดาน

30 คน 

มาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน โดยมีวิธีการ
(ไขเปดแยกไขขาว

ออก) ตั้งกระทะตมน้ําเชื่อม นําถั่วกวนที่ปนไวแลวมาชุบไขแดงหยอดลงในน้ําเชื่อมที่เตรียมไว ขณะหยอดใหปดเตาแกส เมื่อหยอด
สอบคุณสมบัติดานตางๆ ดังนี้ 1) 
พลังงานทั้งหมด ตามวิธี Gross 

TA-XT plus 
ของความสูงเริ่มตน ดวยความเร็ว 0.3 

)  และ อัตราการ
ดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม ดวยวิธี 

100 คน โดยใช

ในการวิเคราะห
Randomized Complete Block Design, RCBD) 

Analysis of Variance 
Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) จาก

ซียส เปนเวลา 5 
รอยละ 6.29 

ถั่วกวนที่ระดับการทดแทนรอยละ 
ะ 8.75 พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่ระดับรอยละ 6.25 ผูทดสอบชิมใหคะแนนการยอมรับ

รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 7.16, 
นนํามาพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน พบวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับ

ชอบปานกลาง (7 คะแนน) โดยไดคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวม เทากับ 7.70, 
ไขมัน เถา เยื่อใย 

ตามลําดับ  และเมื่อ



 
ศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุนทดแทนดวยกากถั่วเหลือง โดยใชผูบริโภคจํานวน 100 คน พบวา ผูบริโภค
ใหการยอมรับขนมเ

อภิปรายผล

 1. 

 

84.56 ± 0.15 คาที่ไดสอดคลองกับการศึกษาของ 
ความชื้นอยูในชวงรอยละ 81.7
กรรมวิธีการเตรียมกากถั่วเหลืองเพื่อนํามาใชในงานวิจัย คือ
เหลืองที่ไดมี
(non-enzymatic browning) 
และ aw เทากับ 
ผลิตภัณฑอาหาร อาหารที่มีคา 
ๆ (Goula et al
(มผช.          
กวารอยละ 8 เมื่อพิจารณาจากปจจัยตาง ๆ พบวา วิธีการ
กากถั่วเหลืองจากกรรมวิธีนี้ไปใชในขั้นตอนตอไ

4 ระดับ คือ รอยละ 
พบวา ปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองที่เพิ่มขึ้นมีผลใหคา 
(P<0.05) 
คา aw เทากั
และรวนซุย สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี 
ทดแทนแปงสาลีในผลิตภัณฑขนมปงที่ระดับร
เพิ่มมากขึ้น ผลิตภัณฑขนมปงมีคา 
คุณสมบัติใน
คา L* ลดลง
แสนทวีสุข และมาลีนา  สันเตะ, (
โดยปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหคา 
แซคคาไรด เชน กลูโคส จัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ 
ปฏิกิริยาสีน้ําตาล 

 
ศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุนทดแทนดวยกากถั่วเหลือง โดยใชผูบริโภคจํานวน 100 คน พบวา ผูบริโภค
ใหการยอมรับขนมเม็ดขนุน

อภิปรายผลการวิจัย 

1. การพัฒนาสูตรพื้นฐานของผลิตภัณฑถั่วกวนโดยใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีก

 1.1  ผลการศึกษาการ
จากการนํากากถั่วเหลืองของบริษัท ตอยยีบัน ฟูดส 

0.15 คาที่ไดสอดคลองกับการศึกษาของ 
ความชื้นอยูในชวงรอยละ 81.7
กรรมวิธีการเตรียมกากถั่วเหลืองเพื่อนํามาใชในงานวิจัย คือ
เหลืองที่ไดมีคา L* a* b* 

enzymatic browning) 
เทากับ  0.45 

ตภัณฑอาหาร อาหารที่มีคา 
Goula et al, 2004; 

         แปงถั่วเหลือง 
กวารอยละ 8 เมื่อพิจารณาจากปจจัยตาง ๆ พบวา วิธีการ
กากถั่วเหลืองจากกรรมวิธีนี้ไปใชในขั้นตอนตอไ

 
1.2 ผลการศึกษาปริมาณกากถ่ัวเหลืองทดแทนในถั่วกวน
ผลิตถั่วกวนตามสูตรและวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต 

ระดับ คือ รอยละ 0 (สูตรพื้นฐาน)
พบวา ปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองที่เพิ่มขึ้นมีผลใหคา 

0.05) (ตารางที่ 1) เนื่องจากคุณสมบัติเบื้องตนของกากถั่วเหลืองซึ่งมีลักษณะเปนผง รวนและแหง มีปริมาณความชื้นและ
เทากับรอยละ 6.29 และ 0.45 

และรวนซุย สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี 
ทดแทนแปงสาลีในผลิตภัณฑขนมปงที่ระดับร
เพิ่มมากขึ้น ผลิตภัณฑขนมปงมีคา 
คุณสมบัติในการดูดซับน้ํา จึงทําใหปริมาณน้ําในผลิตภัณฑลดลง สวนการทดแทนดวยกากถั่วเหลือ

ลดลง สวน a* และ 
แสนทวีสุข และมาลีนา  สันเตะ, (
โดยปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหคา 
แซคคาไรด เชน กลูโคส จัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ 
ปฏิกิริยาสีน้ําตาล (maillard reaction
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ม็ดขนุนสูตรทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับมากถึงมากที่สุด คิดเปนรอยละ 
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ผลการศึกษาการเตรียมกากถั่วเหลือง
จากการนํากากถั่วเหลืองของบริษัท ตอยยีบัน ฟูดส 

0.15 คาที่ไดสอดคลองกับการศึกษาของ 
ความชื้นอยูในชวงรอยละ 81.7-84.5 โดยน้ําหนัก แตจากการวิจัยพบปญหาที่วากากถั่วเหลื
กรรมวิธีการเตรียมกากถั่วเหลืองเพื่อนํามาใชในงานวิจัย คือ

L* a* b* เทากับ 72.06, 1.35
enzymatic browning) โดยการใชอุณหภูมิสูง สงผลใหคา 

 ซึ่งการอบทําใหปริมาณความชื้นและคา 
ตภัณฑอาหาร อาหารที่มีคา aw      นอยกวา 0.6 และความชื้นต่ํากวารอยละ 10 จัดเปนชวงที่ปฏิกิริยาเคมีเกิดไดอยางชา 

2004;    กมลทิพย กรรไพเราะ, 2555) ซึ่งคาที่ไดสอดคลองกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของแปงถั่วเหลือง 
หลือง – 1377/2550) ที่กําหนดไววาระดับคา 

กวารอยละ 8 เมื่อพิจารณาจากปจจัยตาง ๆ พบวา วิธีการ
กากถั่วเหลืองจากกรรมวิธีนี้ไปใชในขั้นตอนตอไ

การศึกษาปริมาณกากถ่ัวเหลืองทดแทนในถั่วกวน
ผลิตถั่วกวนตามสูตรและวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต 

(สูตรพื้นฐาน), 3.75, 6.25 
พบวา ปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองที่เพิ่มขึ้นมีผลใหคา 

เนื่องจากคุณสมบัติเบื้องตนของกากถั่วเหลืองซึ่งมีลักษณะเปนผง รวนและแหง มีปริมาณความชื้นและ
บรอยละ 6.29 และ 0.45 ซึ่ง

และรวนซุย สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี 
ทดแทนแปงสาลีในผลิตภัณฑขนมปงที่ระดับร
เพิ่มมากขึ้น ผลิตภัณฑขนมปงมีคา aw 

การดูดซับน้ํา จึงทําใหปริมาณน้ําในผลิตภัณฑลดลง สวนการทดแทนดวยกากถั่วเหลือ
และ b* เพิ่มขึ้น

แสนทวีสุข และมาลีนา  สันเตะ, (2557
โดยปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหคา 
แซคคาไรด เชน กลูโคส จัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ 

llard reaction) และปฏิกิริยาคาราเมลไลเซชั่น

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 
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ทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับมากถึงมากที่สุด คิดเปนรอยละ 
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เตรียมกากถั่วเหลือง
จากการนํากากถั่วเหลืองของบริษัท ตอยยีบัน ฟูดส 

0.15 คาที่ไดสอดคลองกับการศึกษาของ ดลฤดี พิชัยรัตนและนพรัตน มะเห
84.5 โดยน้ําหนัก แตจากการวิจัยพบปญหาที่วากากถั่วเหลื

กรรมวิธีการเตรียมกากถั่วเหลืองเพื่อนํามาใชในงานวิจัย คือ
, 1.35 และ 16.17 

โดยการใชอุณหภูมิสูง สงผลใหคา 
ทําใหปริมาณความชื้นและคา 

นอยกวา 0.6 และความชื้นต่ํากวารอยละ 10 จัดเปนชวงที่ปฏิกิริยาเคมีเกิดไดอยางชา 
กมลทิพย กรรไพเราะ, 2555) ซึ่งคาที่ไดสอดคลองกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของแปงถั่วเหลือง 

1377/2550) ที่กําหนดไววาระดับคา 
กวารอยละ 8 เมื่อพิจารณาจากปจจัยตาง ๆ พบวา วิธีการ
กากถั่วเหลืองจากกรรมวิธีนี้ไปใชในขั้นตอนตอไป 

การศึกษาปริมาณกากถ่ัวเหลืองทดแทนในถั่วกวน
ผลิตถั่วกวนตามสูตรและวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต 

3.75, 6.25 และ 8.75 
พบวา ปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองที่เพิ่มขึ้นมีผลใหคา 

เนื่องจากคุณสมบัติเบื้องตนของกากถั่วเหลืองซึ่งมีลักษณะเปนผง รวนและแหง มีปริมาณความชื้นและ
ซึ่งการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองใน

และรวนซุย สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี 
ทดแทนแปงสาลีในผลิตภัณฑขนมปงที่ระดับรอยละ 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 พบวา ระดับการทดแทนดวยกากถั่วเหลือง

 ลดลง เนื่องจากการเติมสารอาหารจําพวกใยอาหารลงในผลิตภัณฑ
การดูดซับน้ํา จึงทําใหปริมาณน้ําในผลิตภัณฑลดลง สวนการทดแทนดวยกากถั่วเหลือ

เพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (
2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก 

โดยปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหคา 
แซคคาไรด เชน กลูโคส จัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ (reducing sugar) 

) และปฏิกิริยาคาราเมลไลเซชั่น

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 
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เตรียมกากถั่วเหลือง 
จากการนํากากถั่วเหลืองของบริษัท ตอยยีบัน ฟูดส จํากัด มาวิเคราะหความชื้น พบวา มีปริมาณความชื้นรอยละ 

ดลฤดี พิชัยรัตนและนพรัตน มะเห
84.5 โดยน้ําหนัก แตจากการวิจัยพบปญหาที่วากากถั่วเหลื

กรรมวิธีการเตรียมกากถั่วเหลืองเพื่อนํามาใชในงานวิจัย คือนํามาอบที่อุณหภูมิ 
16.17 ซึ่งมีสีที่เขมขึ้นและมีกลิ่นถั่ว

โดยการใชอุณหภูมิสูง สงผลใหคา a* 
ทําใหปริมาณความชื้นและคา aw

นอยกวา 0.6 และความชื้นต่ํากวารอยละ 10 จัดเปนชวงที่ปฏิกิริยาเคมีเกิดไดอยางชา 
กมลทิพย กรรไพเราะ, 2555) ซึ่งคาที่ไดสอดคลองกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของแปงถั่วเหลือง 

1377/2550) ที่กําหนดไววาระดับคา aw

กวารอยละ 8 เมื่อพิจารณาจากปจจัยตาง ๆ พบวา วิธีการอบสงผลใหกากถั่วเหลืองมีคุณสมบัติที่ดีกวากากถั่วเหลืองสด จึงนํา

การศึกษาปริมาณกากถ่ัวเหลืองทดแทนในถั่วกวน
ผลิตถั่วกวนตามสูตรและวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต 

8.75 ของน้ําหนักถั่วเขียวซีก 
พบวา ปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองที่เพิ่มขึ้นมีผลใหคา water activity, (a

เนื่องจากคุณสมบัติเบื้องตนของกากถั่วเหลืองซึ่งมีลักษณะเปนผง รวนและแหง มีปริมาณความชื้นและ
การทดแทนดวยกากถั่วเหลืองใน

และรวนซุย สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี       และคณะ (2553) ที่ไดศึกษาการใชประโยชนจากกากถั่วเหลือง
อยละ 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 พบวา ระดับการทดแทนดวยกากถั่วเหลือง

ลดลง เนื่องจากการเติมสารอาหารจําพวกใยอาหารลงในผลิตภัณฑ
การดูดซับน้ํา จึงทําใหปริมาณน้ําในผลิตภัณฑลดลง สวนการทดแทนดวยกากถั่วเหลือ

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (P
) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก 

โดยปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหคา L* ลดลง 
(reducing sugar) 

) และปฏิกิริยาคาราเมลไลเซชั่น

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุนทดแทนดวยกากถั่วเหลือง โดยใชผูบริโภคจํานวน 100 คน พบวา ผูบริโภค

ทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับมากถึงมากที่สุด คิดเปนรอยละ 

การพัฒนาสูตรพื้นฐานของผลิตภัณฑถั่วกวนโดยใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีก

จํากัด มาวิเคราะหความชื้น พบวา มีปริมาณความชื้นรอยละ 
ดลฤดี พิชัยรัตนและนพรัตน มะเห  (2558 )

84.5 โดยน้ําหนัก แตจากการวิจัยพบปญหาที่วากากถั่วเหลื
ที่อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส เปนเวลา 

ซึ่งมีสีที่เขมขึ้นและมีกลิ่นถั่ว
a* และ b* เพิ่มขึ้น

 ลดลง ซึ่งความชื้นและ 
นอยกวา 0.6 และความชื้นต่ํากวารอยละ 10 จัดเปนชวงที่ปฏิกิริยาเคมีเกิดไดอยางชา 

กมลทิพย กรรไพเราะ, 2555) ซึ่งคาที่ไดสอดคลองกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของแปงถั่วเหลือง 
w ที่ปลอดภัยคือ นอยกวา 0.6 และปริมาณความชื้นนอย

สงผลใหกากถั่วเหลืองมีคุณสมบัติที่ดีกวากากถั่วเหลืองสด จึงนํา

การศึกษาปริมาณกากถ่ัวเหลืองทดแทนในถั่วกวน 
ผลิตถั่วกวนตามสูตรและวิธีของ โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต โดย

ของน้ําหนักถั่วเขียวซีก จากนั้นนําถั่วกวนที่ไดไป
water activity, (a

เนื่องจากคุณสมบัติเบื้องตนของกากถั่วเหลืองซึ่งมีลักษณะเปนผง รวนและแหง มีปริมาณความชื้นและ
การทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในผลิตภัณฑถั่วกวน 

และคณะ (2553) ที่ไดศึกษาการใชประโยชนจากกากถั่วเหลือง
อยละ 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 พบวา ระดับการทดแทนดวยกากถั่วเหลือง

ลดลง เนื่องจากการเติมสารอาหารจําพวกใยอาหารลงในผลิตภัณฑ
การดูดซับน้ํา จึงทําใหปริมาณน้ําในผลิตภัณฑลดลง สวนการทดแทนดวยกากถั่วเหลือ

P<0.05) (ตารางที่ 
) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก 

ลดลง สวน a* และ 
(reducing sugar) เปนองคประกอบ

) และปฏิกิริยาคาราเมลไลเซชั่น (Liu et al., 2010 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุนทดแทนดวยกากถั่วเหลือง โดยใชผูบริโภคจํานวน 100 คน พบวา ผูบริโภค

ทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับมากถึงมากที่สุด คิดเปนรอยละ 93

การพัฒนาสูตรพื้นฐานของผลิตภัณฑถั่วกวนโดยใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีก 

จํากัด มาวิเคราะหความชื้น พบวา มีปริมาณความชื้นรอยละ 
(2558 ) ที่รายงานวา กากถั่วเหลืองสดจะมี

84.5 โดยน้ําหนัก แตจากการวิจัยพบปญหาที่วากากถั่วเหลืองสดจะมีอายุการเก็บรักษาสั้น จึงศึกษา
องศาเซลเซียส เปนเวลา 

ซึ่งมีสีที่เขมขึ้นและมีกลิ่นถั่วจากปฏิกิริยาสีน้ําตาลโดยไมใชเอนไซม 
เพิ่มขึ้น ปริมาณความชื้นเทากับรอยละ 

ลดลง ซึ่งความชื้นและ aw เปนดัชนีที่บงชี้ที่สําคัญของ
นอยกวา 0.6 และความชื้นต่ํากวารอยละ 10 จัดเปนชวงที่ปฏิกิริยาเคมีเกิดไดอยางชา 

กมลทิพย กรรไพเราะ, 2555) ซึ่งคาที่ไดสอดคลองกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของแปงถั่วเหลือง 
ที่ปลอดภัยคือ นอยกวา 0.6 และปริมาณความชื้นนอย

สงผลใหกากถั่วเหลืองมีคุณสมบัติที่ดีกวากากถั่วเหลืองสด จึงนํา

โดยศึกษาระดับการ
จากนั้นนําถั่วกวนที่ไดไป

water activity, (aw) ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
เนื่องจากคุณสมบัติเบื้องตนของกากถั่วเหลืองซึ่งมีลักษณะเปนผง รวนและแหง มีปริมาณความชื้นและ

ผลิตภัณฑถั่วกวน ทําใหผลิตภัณฑมีเนื้อสัมผัสแหง
และคณะ (2553) ที่ไดศึกษาการใชประโยชนจากกากถั่วเหลือง

อยละ 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 พบวา ระดับการทดแทนดวยกากถั่วเหลือง
ลดลง เนื่องจากการเติมสารอาหารจําพวกใยอาหารลงในผลิตภัณฑ

การดูดซับน้ํา จึงทําใหปริมาณน้ําในผลิตภัณฑลดลง สวนการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่เพิ่มขึ้น สงผลให
(ตารางที่ 1) สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  

) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก 
และ b*เพิ่มขึ้น เนื่องจากถั่วเหลืองมี

เปนองคประกอบ สงผลใหผลิตภัณฑมีสีที่คล้ําขึ้น
2010 ;  Nadeem 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุนทดแทนดวยกากถั่วเหลือง โดยใชผูบริโภคจํานวน 100 คน พบวา ผูบริโภค
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จํากัด มาวิเคราะหความชื้น พบวา มีปริมาณความชื้นรอยละ 
รายงานวา กากถั่วเหลืองสดจะมี

องสดจะมีอายุการเก็บรักษาสั้น จึงศึกษา
องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 ชั่วโมง พบวากากถั่ว

ริยาสีน้ําตาลโดยไมใชเอนไซม 
ปริมาณความชื้นเทากับรอยละ 

เปนดัชนีที่บงชี้ที่สําคัญของ
นอยกวา 0.6 และความชื้นต่ํากวารอยละ 10 จัดเปนชวงที่ปฏิกิริยาเคมีเกิดไดอยางชา 

กมลทิพย กรรไพเราะ, 2555) ซึ่งคาที่ไดสอดคลองกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของแปงถั่วเหลือง 
ที่ปลอดภัยคือ นอยกวา 0.6 และปริมาณความชื้นนอย

สงผลใหกากถั่วเหลืองมีคุณสมบัติที่ดีกวากากถั่วเหลืองสด จึงนํา

ระดับการทดแทน     กากถั่วเหลือง 
จากนั้นนําถั่วกวนที่ไดไปทดสอบคุณสมบัติ

ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
เนื่องจากคุณสมบัติเบื้องตนของกากถั่วเหลืองซึ่งมีลักษณะเปนผง รวนและแหง มีปริมาณความชื้นและ

ทําใหผลิตภัณฑมีเนื้อสัมผัสแหง
และคณะ (2553) ที่ไดศึกษาการใชประโยชนจากกากถั่วเหลือง

อยละ 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 พบวา ระดับการทดแทนดวยกากถั่วเหลือง
ลดลง เนื่องจากการเติมสารอาหารจําพวกใยอาหารลงในผลิตภัณฑ ซึ่งใยอาหารมี

งในระดับที่เพิ่มขึ้น สงผลให
สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  

) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก 
เพิ่มขึ้น เนื่องจากถั่วเหลืองมี
สงผลใหผลิตภัณฑมีสีที่คล้ําขึ้น

Nadeem et al., 201

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  
ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

  

 

ศึกษาการยอมรับของผูบริโภคทั่วไปตอขนมเม็ดขนุนทดแทนดวยกากถั่วเหลือง โดยใชผูบริโภคจํานวน 100 คน พบวา ผูบริโภค

จํากัด มาวิเคราะหความชื้น พบวา มีปริมาณความชื้นรอยละ 
รายงานวา กากถั่วเหลืองสดจะมี

องสดจะมีอายุการเก็บรักษาสั้น จึงศึกษา
พบวากากถั่ว

ริยาสีน้ําตาลโดยไมใชเอนไซม 
ปริมาณความชื้นเทากับรอยละ 6.29 

เปนดัชนีที่บงชี้ที่สําคัญของ
นอยกวา 0.6 และความชื้นต่ํากวารอยละ 10 จัดเปนชวงที่ปฏิกิริยาเคมีเกิดไดอยางชา 

กมลทิพย กรรไพเราะ, 2555) ซึ่งคาที่ไดสอดคลองกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของแปงถั่วเหลือง 
ที่ปลอดภัยคือ นอยกวา 0.6 และปริมาณความชื้นนอย

สงผลใหกากถั่วเหลืองมีคุณสมบัติที่ดีกวากากถั่วเหลืองสด จึงนํา

กากถั่วเหลือง 
ทดสอบคุณสมบัติตางๆ 

ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
เนื่องจากคุณสมบัติเบื้องตนของกากถั่วเหลืองซึ่งมีลักษณะเปนผง รวนและแหง มีปริมาณความชื้นและ

ทําใหผลิตภัณฑมีเนื้อสัมผัสแหง
และคณะ (2553) ที่ไดศึกษาการใชประโยชนจากกากถั่วเหลือง

อยละ 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 พบวา ระดับการทดแทนดวยกากถั่วเหลือง
ใยอาหารมี

งในระดับที่เพิ่มขึ้น สงผลให
สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  

) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก 
เพิ่มขึ้น เนื่องจากถั่วเหลืองมี  โมโน
สงผลใหผลิตภัณฑมีสีที่คล้ําขึ้นจาก

2011) รวมทั้ง



 
ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 
สวนคุณสมบัติทางประสาทสัมผัส
ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(p<0.05) ในขณะที่ดานกลิ่นถั่ว ผูทดสอบชิมใหคะแนนไมแตกตางกัน 
ดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่มากขึ้นสงผลตอการยอมรับทางประสาทสัมผัสดานตาง ๆ ลดลง คือ
สัมผัสแหง
มาลีนา  สันเต
ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน
ซุย       สวนคะแนนดานสีพบวา ผูทดชิมใหคะแนนล
รวมถึงโอลิโกแซคคาไรด เชน สแตคิโอส ซึ่งจัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ จึงทําให
(ภัสสร  ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 2559)
เนื่องจากกลิ่นของถั่วเกิดจากเอนไซมในถั่วเหลือง คือ 
ในขณะแชหรือบดถั่วและทําใหเกิดกลิ่นเฉพาะของถั่ว 
ปริมาณที่มากเกินไปสงผลตอรสชาติและทําใหผูบริโภคยอมรับนอยลง
สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป
ศึกษาในขอตอไป
ตารางที่ 1

เหลืองที่ระดับตางๆ

ดานกายภาพ
   aw 
    L* 
   a* 
   b* 
ดานประสาทสัมผัส

ลักษณะปรากฏ
สี 
กลิ่นถั่ว
รสชาติ
เนื้อสัมผัส
ความชอบรวม

หมายเหตุ

 
ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 

คุณสมบัติทางประสาทสัมผัส
ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

0.05) ในขณะที่ดานกลิ่นถั่ว ผูทดสอบชิมใหคะแนนไมแตกตางกัน 
ดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่มากขึ้นสงผลตอการยอมรับทางประสาทสัมผัสดานตาง ๆ ลดลง คือ
สัมผัสแหง รวนซุย แตกงายกวาถั่วกวนที่ไมมีการทดแทนกากถั่วเหลือง สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  แสนทวีสุข และ
มาลีนา  สันเตะ (2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก โดยการประเมิน
ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน

สวนคะแนนดานสีพบวา ผูทดชิมใหคะแนนล
รวมถึงโอลิโกแซคคาไรด เชน สแตคิโอส ซึ่งจัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ จึงทําให
(ภัสสร  ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 2559)
เนื่องจากกลิ่นของถั่วเกิดจากเอนไซมในถั่วเหลือง คือ 
ในขณะแชหรือบดถั่วและทําใหเกิดกลิ่นเฉพาะของถั่ว 
ปริมาณที่มากเกินไปสงผลตอรสชาติและทําใหผูบริโภคยอมรับนอยลง
สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป
ศึกษาในขอตอไป 

1 ผลการวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ และ
เหลืองที่ระดับตางๆ

คุณสมบัติ

กายภาพ 

ประสาทสัมผัส 
ลักษณะปรากฏ 

ถั่วns 
รสชาติ 
เนื้อสัมผัส 
ความชอบรวม 

หมายเหตุ คาเฉลี่ย ± คาเบี่ยงเบนมาตรฐานจากการทดลอง
 อักษร a-d กํากับที่ตางกันในแนว
 อักษร ns กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

 
 
ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 

คุณสมบัติทางประสาทสัมผัสพบวา 
ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

0.05) ในขณะที่ดานกลิ่นถั่ว ผูทดสอบชิมใหคะแนนไมแตกตางกัน 
ดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่มากขึ้นสงผลตอการยอมรับทางประสาทสัมผัสดานตาง ๆ ลดลง คือ

แตกงายกวาถั่วกวนที่ไมมีการทดแทนกากถั่วเหลือง สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  แสนทวีสุข และ
ะ (2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก โดยการประเมิน

ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน
สวนคะแนนดานสีพบวา ผูทดชิมใหคะแนนล

รวมถึงโอลิโกแซคคาไรด เชน สแตคิโอส ซึ่งจัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ จึงทําให
(ภัสสร  ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 2559)
เนื่องจากกลิ่นของถั่วเกิดจากเอนไซมในถั่วเหลือง คือ 
ในขณะแชหรือบดถั่วและทําใหเกิดกลิ่นเฉพาะของถั่ว 
ปริมาณที่มากเกินไปสงผลตอรสชาติและทําใหผูบริโภคยอมรับนอยลง
สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป

การวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ และ
เหลืองที่ระดับตางๆ 

คุณสมบัติ 

คาเบี่ยงเบนมาตรฐานจากการทดลอง
กํากับที่ตางกันในแนว
กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

 
ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 

พบวา ระดับการทดแทนถั่
ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

0.05) ในขณะที่ดานกลิ่นถั่ว ผูทดสอบชิมใหคะแนนไมแตกตางกัน 
ดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่มากขึ้นสงผลตอการยอมรับทางประสาทสัมผัสดานตาง ๆ ลดลง คือ

แตกงายกวาถั่วกวนที่ไมมีการทดแทนกากถั่วเหลือง สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  แสนทวีสุข และ
ะ (2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก โดยการประเมิน

ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน
สวนคะแนนดานสีพบวา ผูทดชิมใหคะแนนลดลงเนื่องจาก

รวมถึงโอลิโกแซคคาไรด เชน สแตคิโอส ซึ่งจัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ จึงทําให
(ภัสสร  ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 2559)
เนื่องจากกลิ่นของถั่วเกิดจากเอนไซมในถั่วเหลือง คือ 
ในขณะแชหรือบดถั่วและทําใหเกิดกลิ่นเฉพาะของถั่ว (ภัสสร  
ปริมาณที่มากเกินไปสงผลตอรสชาติและทําใหผูบริโภคยอมรับนอยลง
สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป

การวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ และ

0 (พื้นฐาน
 

0.84±0.00
58.94±0.02
-2.77±0.01
18.52±0.01

 
7.13±1.16a

7.40±0.96a

7.26±1.08 

7.83±0.74a

7.73±0.98a 
7.83±0.79a

คาเบี่ยงเบนมาตรฐานจากการทดลอง
กํากับที่ตางกันในแนวนอนแสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 
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ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 
ระดับการทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 0, 3.75, 6.25 และ 8.75 ผู

ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
0.05) ในขณะที่ดานกลิ่นถั่ว ผูทดสอบชิมใหคะแนนไมแตกตางกัน 

ดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่มากขึ้นสงผลตอการยอมรับทางประสาทสัมผัสดานตาง ๆ ลดลง คือ
แตกงายกวาถั่วกวนที่ไมมีการทดแทนกากถั่วเหลือง สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  แสนทวีสุข และ

ะ (2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก โดยการประเมิน
ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน

ดลงเนื่องจากกากถั่วเหลืองจะประกอบดวย โมโนแซคคาไรด เชน กลูโคส 
รวมถึงโอลิโกแซคคาไรด เชน สแตคิโอส ซึ่งจัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ จึงทําให
(ภัสสร  ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 2559) สวนคะแนนดาน
เนื่องจากกลิ่นของถั่วเกิดจากเอนไซมในถั่วเหลือง คือ lipoxidase เอนไซมจะทําปฏิกิริยากับพันธะคูของกรดไขมันไมอิ่มตัว

(ภัสสร         ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชั
ปริมาณที่มากเกินไปสงผลตอรสชาติและทําใหผูบริโภคยอมรับนอยลง 
สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป

การวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ และการทดสอบทางประสาทสัมผัสของ

ระดับการทดแทน
พื้นฐาน) 3.75

0.84±0.00a 0.82±0.00
94±0.02a 57.30±8.70

2.77±0.01d -1.74±0.00
18.52±0.01d 19.29±0.11

a 7.10±1.09
a 6.83±1.
 7.16±1.23
a 7.36±0.89
 7.53±0.81
a 7.43±0.93

คาเบี่ยงเบนมาตรฐานจากการทดลอง 
แสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 

วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 0, 3.75, 6.25 และ 8.75 ผู
ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

0.05) ในขณะที่ดานกลิ่นถั่ว ผูทดสอบชิมใหคะแนนไมแตกตางกัน (p≥0.05)เมื่อพิจารณา
ดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่มากขึ้นสงผลตอการยอมรับทางประสาทสัมผัสดานตาง ๆ ลดลง คือ

แตกงายกวาถั่วกวนที่ไมมีการทดแทนกากถั่วเหลือง สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  แสนทวีสุข และ
ะ (2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก โดยการประเมิน

ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน
กากถั่วเหลืองจะประกอบดวย โมโนแซคคาไรด เชน กลูโคส 

รวมถึงโอลิโกแซคคาไรด เชน สแตคิโอส ซึ่งจัดอยูในกลุมรีดิวซิ่งซูการ จึงทําใหผลิตภัณฑ
สวนคะแนนดานกลิ่นถั่วพบวา 

เอนไซมจะทําปฏิกิริยากับพันธะคูของกรดไขมันไมอิ่มตัว
ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชั

 จากคุณสมบัติทางกายภาพและคุณสมบัติทางประสาท
สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป

ทดสอบทางประสาทสัมผัสของ

ระดับการทดแทน (รอยละ
3.75 

  
0.82±0.00b 0.80±0.00
57.30±8.70b 56.39±0.04
1.74±0.00c -0.88±0.00
19.29±0.11c 27.24±0.01

 
7.10±1.09a 7.16±1.01
6.83±1.28ab 6.76±1.30
7.16±1.23 6.93±1.20

7.36±0.89ab 7.30±1.05
7.53±0.81a 7.23±1.19
7.43±0.93a 7.63±0.99

แสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 

วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 0, 3.75, 6.25 และ 8.75 ผู
ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

เมื่อพิจารณาระดับคะ
ดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่มากขึ้นสงผลตอการยอมรับทางประสาทสัมผัสดานตาง ๆ ลดลง คือ ผลิตภัณฑ

แตกงายกวาถั่วกวนที่ไมมีการทดแทนกากถั่วเหลือง สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  แสนทวีสุข และ
ะ (2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก โดยการประเมิน

ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน
กากถั่วเหลืองจะประกอบดวย โมโนแซคคาไรด เชน กลูโคส 

ผลิตภัณฑมีโอกาสเกิดปฏิกิริยาสีน้ําตาลมากขึ้น 
กลิ่นถั่วพบวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนลดลง 

เอนไซมจะทําปฏิกิริยากับพันธะคูของกรดไขมันไมอิ่มตัว
ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชั

จากคุณสมบัติทางกายภาพและคุณสมบัติทางประสาท
สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป

ทดสอบทางประสาทสัมผัสของถั่วกวนที่ทดแทนดวยกากถั่ว

รอยละ) 
6.25 

 
0.80±0.00c 0.77±
56.39±0.04c 56.15±0.09
0.88±0.00b -0.60±0.00
27.24±0.01b 27.55±0.00

  
7.16±1.01a 6.20±1.32
6.76±1.30b 6.43
6.93±1.20 6.86±1.13

7.30±1.05b 6.80±1.15
7.23±1.19a 6.63±1.21
7.63±0.99a 6.90±1.18

แสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<
กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≥0.05)

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 

วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 0, 3.75, 6.25 และ 8.75 ผู
ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

ระดับคะแนนพบวา การทดแทน
ผลิตภัณฑถั่วกวนจะ

แตกงายกวาถั่วกวนที่ไมมีการทดแทนกากถั่วเหลือง สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  แสนทวีสุข และ
ะ (2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก โดยการประเมิน

ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน
กากถั่วเหลืองจะประกอบดวย โมโนแซคคาไรด เชน กลูโคส 

มีโอกาสเกิดปฏิกิริยาสีน้ําตาลมากขึ้น 
ผูทดสอบชิมใหคะแนนลดลง 

เอนไซมจะทําปฏิกิริยากับพันธะคูของกรดไขมันไมอิ่มตัว
ประเสริฐจิตสรร และสุทธิลักษณ  วงศกําชัย, 2559)

จากคุณสมบัติทางกายภาพและคุณสมบัติทางประสาท
สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป

ถั่วกวนที่ทดแทนดวยกากถั่ว

8.75 
 
0.77±0.00d 
56.15±0.09d 
0.60±0.00a 
27.55±0.00a 
 
6.20±1.32b 
6.43±1.40b 
6.86±1.13 
6.80±1.15c 
6.63±1.21b 
6.90±1.18b 

<0.05) 
0.05) 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  
ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

  

 

ปจจัยอื่นที่สงผลตอการเปลี่ยนสีของผลิตภัณฑเชน ปริมาณกะทิและน้ําตาลทรายซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงเมื่อไดรับความรอน 
วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 0, 3.75, 6.25 และ 8.75 ผู

ทดสอบชิมใหคะแนนดานลักษณะปรากฏ สี รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
พบวา การทดแทน

ถั่วกวนจะมีเนื้อ
แตกงายกวาถั่วกวนที่ไมมีการทดแทนกากถั่วเหลือง สอดคลองกับงานวิจัยของ สุภาวิณี  แสนทวีสุข และ

ะ (2557) ที่ไดศึกษาผลของการใชกากถั่วเหลืองทดแทนแปงสาลีตอคุณภาพของบัตเตอรเคก โดยการประเมิน
ลักษณะทางประสาทสัมผัส พบวา เมื่อปริมาณการทดแทนดวยกากถั่วเหลืองเพิ่มขึ้น สงผลใหเนื้อของบัตเตอรเคกเกิดการรวน

กากถั่วเหลืองจะประกอบดวย โมโนแซคคาไรด เชน กลูโคส 
มีโอกาสเกิดปฏิกิริยาสีน้ําตาลมากขึ้น 

ผูทดสอบชิมใหคะแนนลดลง 
เอนไซมจะทําปฏิกิริยากับพันธะคูของกรดไขมันไมอิ่มตัว

ย, 2559) หากใสใน
จากคุณสมบัติทางกายภาพและคุณสมบัติทางประสาท

สัมผัส พบวา การทดแทนถั่วเขียวซีกดวยกากถั่วเหลืองที่รอยละ 6.25 ผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุด จึงนําสูตรดังกลาวไป

ถั่วกวนที่ทดแทนดวยกากถั่ว



 
2. 

จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด
ขนุนสูตรพื้นฐาน (
และ fracturability 
fracturability
เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 
สงผลใหคา

ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้นและเยื่อใยสูงกวาขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐาน เนื่องจาก
อาหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ
ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน
ผลิตภัณฑมีผลทําใหมีการดูดซับน้ํามากขึ้
และพลังงานลดลง เนื่องจากองคประกอบทางเคมีที่แตกตางกัน ซึ่งในถั่วเขียวซีกมีปริมาณไขมันรอยละ 0.31
คารโบไฮเดรตรอยละ 69.44
0.11 และคารโบไฮเดรตรอยละ 30.48
สงผลใหพลังงานในขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนาลดลง 
ทดสอบดา
ขนุนสูตรพื้นฐาน โดย
ตารางที่ 2
พื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา

ดานกายภาพ
hardness (N)
fracturability (N)

ดานเคมี 
ความชื้น (รอยละ)
โปรตีน (รอย
ไขมัน (รอยละ)
เถา (รอยละ)
เย่ือใย (รอยละ)
คารโบไฮเดรต (รอยละ)
พลังงาน (

 
2. ผลการพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวน

จากการนําถั่วกวนที่
จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด
ขนุนสูตรพื้นฐาน (ดังตารางที่ 

fracturability (การแตกหัก) ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา
fracturability  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 

หคา fracturability 
จากการวิเคราะห

ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้นและเยื่อใยสูงกวาขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐาน เนื่องจาก
าหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ

ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน
ผลิตภัณฑมีผลทําใหมีการดูดซับน้ํามากขึ้
และพลังงานลดลง เนื่องจากองคประกอบทางเคมีที่แตกตางกัน ซึ่งในถั่วเขียวซีกมีปริมาณไขมันรอยละ 0.31
คารโบไฮเดรตรอยละ 69.44
0.11 และคารโบไฮเดรตรอยละ 30.48
สงผลใหพลังงานในขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนาลดลง 
ทดสอบดานลักษณะปรากฏ สี กลิ่น
ขนุนสูตรพื้นฐาน โดยผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับชอบปานกลาง

2 การวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตาง
พื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา

คุณสมบัติ

กายภาพ 
hardness (N)ns 

fracturability (N) ns

 
ความชื้น (รอยละ) 
โปรตีน (รอยละ) 
ไขมัน (รอยละ) 

(รอยละ) 
เย่ือใย (รอยละ) 
คารโบไฮเดรต (รอยละ)
พลังงาน (Kcal/g) 

 
 

การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวน
จากการนําถั่วกวนที่ทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 

จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด
ดังตารางที่ 2) พบวา จากการวิเคราะหลักษณะทา

(การแตกหัก) ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา
ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 

fracturability (การแตกหัก) เพิ่มขึ้นดวย
จากการวิเคราะหองคประกอบทางเคมี

ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้นและเยื่อใยสูงกวาขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐาน เนื่องจาก
าหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ

ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน
ผลิตภัณฑมีผลทําใหมีการดูดซับน้ํามากขึ้
และพลังงานลดลง เนื่องจากองคประกอบทางเคมีที่แตกตางกัน ซึ่งในถั่วเขียวซีกมีปริมาณไขมันรอยละ 0.31
คารโบไฮเดรตรอยละ 69.44±0.55 (สิริการ  หนูสิงห และบุศราภา  ลีละวัฒน, 2
0.11 และคารโบไฮเดรตรอยละ 30.48
สงผลใหพลังงานในขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนาลดลง 

นลักษณะปรากฏ สี กลิ่นถั่ว รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมพบวา 
ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับชอบปานกลาง

การวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตาง
พื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา 

คุณสมบัติ 

ns 

 

คารโบไฮเดรต (รอยละ) 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

 
การพัฒนาขนมเม็ดขนุนจากถั่วกวน 

ทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 
จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด

จากการวิเคราะหลักษณะทา
(การแตกหัก) ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 

(การแตกหัก) เพิ่มขึ้นดวย 
องคประกอบทางเคมีของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานเปรียบเทียบกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา 

ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้นและเยื่อใยสูงกวาขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐาน เนื่องจาก
าหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ

ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน
ผลิตภัณฑมีผลทําใหมีการดูดซับน้ํามากขึ้น ดังนั้นจึงสงผลใหขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีความชื้นสูง แตปริมาณคารโบไฮเดรต 
และพลังงานลดลง เนื่องจากองคประกอบทางเคมีที่แตกตางกัน ซึ่งในถั่วเขียวซีกมีปริมาณไขมันรอยละ 0.31

0.55 (สิริการ  หนูสิงห และบุศราภา  ลีละวัฒน, 2
       (สิรินดา  กุสุมภ และคณะ, 2554) ซึ่งปริมาณไขมันและคารโบไฮเดรตที่ลดลง

สงผลใหพลังงานในขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนาลดลง สวนผลการ
รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมพบวา 

ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับชอบปานกลาง
การวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตาง

 
30.29±0.10
9.64±0.66

1.77±0.10
0.58±0.32

3
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ทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 
จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด

จากการวิเคราะหลักษณะทางกายภาพโดยการวัดเนื้อสัมผัสดาน 
(การแตกหัก) ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≥0.05) 
เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 

ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานเปรียบเทียบกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา 
ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้นและเยื่อใยสูงกวาขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐาน เนื่องจาก
าหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ

ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน
น ดังนั้นจึงสงผลใหขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีความชื้นสูง แตปริมาณคารโบไฮเดรต 

และพลังงานลดลง เนื่องจากองคประกอบทางเคมีที่แตกตางกัน ซึ่งในถั่วเขียวซีกมีปริมาณไขมันรอยละ 0.31
0.55 (สิริการ  หนูสิงห และบุศราภา  ลีละวัฒน, 2

(สิรินดา  กุสุมภ และคณะ, 2554) ซึ่งปริมาณไขมันและคารโบไฮเดรตที่ลดลง
สวนผลการทดสอบทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา โดย

รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมพบวา 
ผูทดสอบชิมใหคะแนนอยูในระดับชอบปานกลาง 

การวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตาง

พื้นฐาน 
 

1.40±0.03 
1.42±0.05 

30.29±0.10b 

9.64±0.66a 

0.26a 

1.77±0.10a 

0.58±0.32b 

48.32a 

3.55±0.10a 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 

ทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 
จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด

งกายภาพโดยการวัดเนื้อสัมผัสดาน 
(การแตกหัก) ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา

0.05) ซึ่งคา fracturability 
เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 

ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานเปรียบเทียบกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา 
ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้นและเยื่อใยสูงกวาขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐาน เนื่องจาก
าหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ

ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน
น ดังนั้นจึงสงผลใหขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีความชื้นสูง แตปริมาณคารโบไฮเดรต 

และพลังงานลดลง เนื่องจากองคประกอบทางเคมีที่แตกตางกัน ซึ่งในถั่วเขียวซีกมีปริมาณไขมันรอยละ 0.31
0.55 (สิริการ  หนูสิงห และบุศราภา  ลีละวัฒน, 2559) สวนกากถั่วเหลืองมีปริมาณไขมันรอยละ 

(สิรินดา  กุสุมภ และคณะ, 2554) ซึ่งปริมาณไขมันและคารโบไฮเดรตที่ลดลง
ทดสอบทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา โดย

รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบรวมพบวา ผูทดสอบชิมคะแนนใกลเคียงกับขนมเม็ด
 (7 คะแนนขึ้นไป)

การวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตร

สูตร 

 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 

ทดแทนดวยกากถั่วเหลืองในระดับที่ดีที่สุดที่ไดรับการคัดเลือกจากขอ 1.2 มาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน 
จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด

งกายภาพโดยการวัดเนื้อสัมผัสดาน 
(การแตกหัก) ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา

fracturability ในสูตรพั
เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 

ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานเปรียบเทียบกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา 
ขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีปริมาณความชื้นและเยื่อใยสูงกวาขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐาน เนื่องจาก   
าหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ

ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน
น ดังนั้นจึงสงผลใหขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีความชื้นสูง แตปริมาณคารโบไฮเดรต 

และพลังงานลดลง เนื่องจากองคประกอบทางเคมีที่แตกตางกัน ซึ่งในถั่วเขียวซีกมีปริมาณไขมันรอยละ 0.31
559) สวนกากถั่วเหลืองมีปริมาณไขมันรอยละ 

(สิรินดา  กุสุมภ และคณะ, 2554) ซึ่งปริมาณไขมันและคารโบไฮเดรตที่ลดลง
ทดสอบทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา โดย

ผูทดสอบชิมคะแนนใกลเคียงกับขนมเม็ด
(7 คะแนนขึ้นไป) (ตารางที่ 2) 

ทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตร

พัฒนา
 

1.39±0.0
1.45±0.0

37.02±0.77
7.73±0.46

0.18
1.73±0.03
2.11±0.10

45.39
3.64±0.25

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 

.2 มาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน 
จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด

งกายภาพโดยการวัดเนื้อสัมผัสดาน hardness (
(การแตกหัก) ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา คา hardness

ในสูตรพัฒนามีแนวโนมเพิ่มขึ้น
เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 

ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานเปรียบเทียบกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา 
   กากถั่วเหลืองจัดเปนใย

าหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ
ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน

น ดังนั้นจึงสงผลใหขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีความชื้นสูง แตปริมาณคารโบไฮเดรต 
และพลังงานลดลง เนื่องจากองคประกอบทางเคมีที่แตกตางกัน ซึ่งในถั่วเขียวซีกมีปริมาณไขมันรอยละ 0.31±

559) สวนกากถั่วเหลืองมีปริมาณไขมันรอยละ 
(สิรินดา  กุสุมภ และคณะ, 2554) ซึ่งปริมาณไขมันและคารโบไฮเดรตที่ลดลง

ทดสอบทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา โดย
ผูทดสอบชิมคะแนนใกลเคียงกับขนมเม็ด

)  
ทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตร

พัฒนา 

±0.05 
±0.02 

37.02±0.77a 

7.73±0.46b 

0.18b 

1.73±0.03b 

2.11±0.10a 

45.39b 

0.25b 

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 4  
ยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน” 

  

 

.2 มาผลิตเปนขนมเม็ดขนุน 
จากนั้นนํามาวิเคราะหองคประกอบทางกายภาพ เคมี และทดสอบความแตกตางทางประสาทสัมผัสเปรียบเทียบกับขนมเม็ด

hardness (ความแข็ง) 
hardness และคา 
มีแนวโนมเพิ่มขึ้น 

เนื่องจากการใชกากถั่วเหลืองทดแทนถั่วเขียวซีกจะทําใหขนมเม็ดขนุนมีเนื้อสัมผัสที่รวนซุยและเกาะตัวกันนอยกวาการใชถั่ว
เขียวซีกอยางเดียว เมื่อขนมเม็ดขนุนมีลักษณะแหง รวนซุย และเกาะตัวกันนอยลง ความแข็งแรงภายในขนมเม็ดขนุนก็ลดลง 

ของขนมเม็ดขนุนสูตรพื้นฐานเปรียบเทียบกับขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา พบวา 
กากถั่วเหลืองจัดเปนใย

าหาร ซึ่งใยอาหารมีคุณสมบัติในการดูดซับน้ํา สอดคลองกับงานวิจัยของ ปยะรัชช  กุลเมธี และคณะ (2553) โดยพบวา เมื่อ
ระดับปริมาณการทดแทนกากถั่วเหลืองเพิ่มมากขึ้น จะสงผลตอคุณภาพของผลิตภัณฑที่ได กลาวคือ ใยอาหารที่เติมลงใน

น ดังนั้นจึงสงผลใหขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนามีความชื้นสูง แตปริมาณคารโบไฮเดรต 
±0.00 และ

559) สวนกากถั่วเหลืองมีปริมาณไขมันรอยละ 
(สิรินดา  กุสุมภ และคณะ, 2554) ซึ่งปริมาณไขมันและคารโบไฮเดรตที่ลดลง

ทดสอบทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตรพัฒนา โดย
ผูทดสอบชิมคะแนนใกลเคียงกับขนมเม็ด

ทางประสาทสัมผัสของขนมเม็ดขนุนสูตร



 

ดานประสาทสัมผัส
ลักษณะปรากฏ
สี 
กลิ่นถั่ว
รสชาติ
เนื้อสัมผัส
ความชอบรวม

หมายเหตุ

 
การยอมรับขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเห

 
ขอเสนอแนะและการนําผลการวิจัยไปใชประโยชน
 กลุม
เหลืองมาเพิ่มมูลคาโดยพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน  หากเพิ่มอายุการเก็บรักษาจะทําใหงานวิจัยนี้สมบูรณยิ่งขึ้น ซึ่งทีมวิจัยหวังวา
ผลิตภัณฑที่พัฒนาขึ้นสามารถเพ่ิมยอดขายใหกับผูประกอบการและพัฒนาตอเปนผลิตภัณฑอ่ืนๆได 
 
กิตติกรรมประกาศ 
 งานวิจัยเรื่องนี้
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ประจําปการศึกษา 
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นอยท่ีสุด

จํานวนผูบริโภค 

 

คุณสมบัติ

ประสาทสัมผัส 
ลักษณะปรากฏ 

ถั่ว 
รสชาติ 
เนื้อสัมผัส 
ความชอบรวม 

หมายเหตุ คาเฉลี่ย ± คาเบี่ยงเบนมาตรฐานจากการทดลอง
 อักษร a-b กํากับที่ตางกันในแนวนอนแ
 อักษร ns กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

 ผลการศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเหลืองจํานวน 
การยอมรับขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเห

ขอเสนอแนะและการนําผลการวิจัยไปใชประโยชน
กลุมบริษัทตอยยีบัน ฟูดส จํากัด (ผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองลาบันซอยและกลุมขนมบานอานาย ) สามา

เหลืองมาเพิ่มมูลคาโดยพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน  หากเพิ่มอายุการเก็บรักษาจะทําใหงานวิจัยนี้สมบูรณยิ่งขึ้น ซึ่งทีมวิจัยหวังวา
ที่พัฒนาขึ้นสามารถเพ่ิมยอดขายใหกับผูประกอบการและพัฒนาตอเปนผลิตภัณฑอ่ืนๆได 

กิตติกรรมประกาศ  
งานวิจัยเรื่องนี้

มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ประจําปการศึกษา 

นอยท่ีสุด

จํานวนผูบริโภค (รอยละ

 
 

คุณสมบัติ 

คาเบี่ยงเบนมาตรฐานจากการทดลอง
กํากับที่ตางกันในแนวนอนแ
กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

ผลการศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเหลืองจํานวน 
การยอมรับขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเห

ภาพ 1 ระดับการยอมรับขนมเม็ดขนุน

ขอเสนอแนะและการนําผลการวิจัยไปใชประโยชน
บริษัทตอยยีบัน ฟูดส จํากัด (ผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองลาบันซอยและกลุมขนมบานอานาย ) สามา

เหลืองมาเพิ่มมูลคาโดยพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน  หากเพิ่มอายุการเก็บรักษาจะทําใหงานวิจัยนี้สมบูรณยิ่งขึ้น ซึ่งทีมวิจัยหวังวา
ที่พัฒนาขึ้นสามารถเพ่ิมยอดขายใหกับผูประกอบการและพัฒนาตอเปนผลิตภัณฑอ่ืนๆได 

งานวิจัยเรื่องนี้สําเร็จลุลวงไปได
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ประจําปการศึกษา 

นอย

รอยละ)

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

 

7.70±0.14
7.73±0.15
7.56±0.15
7.90±0.15
7.63±0.13
7.90±0.13

คาเบี่ยงเบนมาตรฐานจากการทดลอง
กํากับที่ตางกันในแนวนอนแสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

ผลการศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเหลืองจํานวน 
การยอมรับขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเหลือง ในระดับมากถึงมากที่สุด

ระดับการยอมรับขนมเม็ดขนุน

ขอเสนอแนะและการนําผลการวิจัยไปใชประโยชน
บริษัทตอยยีบัน ฟูดส จํากัด (ผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองลาบันซอยและกลุมขนมบานอานาย ) สามา

เหลืองมาเพิ่มมูลคาโดยพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน  หากเพิ่มอายุการเก็บรักษาจะทําใหงานวิจัยนี้สมบูรณยิ่งขึ้น ซึ่งทีมวิจัยหวังวา
ที่พัฒนาขึ้นสามารถเพ่ิมยอดขายใหกับผูประกอบการและพัฒนาตอเปนผลิตภัณฑอ่ืนๆได 

สําเร็จลุลวงไปได เนื่องจากไดรับทุนสนับสนุนดานงบประมาณจากงบประมาณ
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ประจําปการศึกษา 2562 ผูวิจัยขอขอบพระคุณมาไว ณ ที่นี้

6

ปานกลาง

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

  

706 
 

พื้นฐาน 
 

7.70±0.14a 

7.73±0.15a 

7.56±0.15a 

7.90±0.15a  

7.63±0.13a  

7.90±0.13a  

คาเบี่ยงเบนมาตรฐานจากการทดลอง 
สดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
ผลการศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเหลืองจํานวน 

ในระดับมากถึงมากที่สุด

ระดับการยอมรับขนมเม็ดขนุนสูตร

ขอเสนอแนะและการนําผลการวิจัยไปใชประโยชน 
บริษัทตอยยีบัน ฟูดส จํากัด (ผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองลาบันซอยและกลุมขนมบานอานาย ) สามา

เหลืองมาเพิ่มมูลคาโดยพัฒนาเปนขนมเม็ดขนุน  หากเพิ่มอายุการเก็บรักษาจะทําใหงานวิจัยนี้สมบูรณยิ่งขึ้น ซึ่งทีมวิจัยหวังวา
ที่พัฒนาขึ้นสามารถเพ่ิมยอดขายใหกับผูประกอบการและพัฒนาตอเปนผลิตภัณฑอ่ืนๆได 

เนื่องจากไดรับทุนสนับสนุนดานงบประมาณจากงบประมาณ
ผูวิจัยขอขอบพระคุณมาไว ณ ที่นี้

51

มาก

โครงการประชุมวิชาการระดับชาติ ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเครือขายภาคใต ครั้งที่ 

“วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อบูรณาการทองถิ่นอยางยั่งยืน

 
สูตร 

สดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (
กํากับในแนวนอนแสดงความไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (

ผลการศึกษาการยอมรับของผูบริโภคตอขนมเม็ดขนุนทดแทนกากถั่วเหลืองจํานวน 
ในระดับมากถึงมากที่สุดคิดเปนรอยละ

สูตรทดแทนดวยกากถั่วเหลือง

บริษัทตอยยีบัน ฟูดส จํากัด (ผลิตภัณฑน้ํานมถั่วเหลืองลาบันซอยและกลุมขนมบานอานาย ) สามา
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