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บทคัดย่อ 
 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาประสิทธิภาพในการยับยั้งเชื้อแบคทีเรียก่อโรคของสารสกัด
หยาบจากเปลือกลูกหยี  โดยใช้ส่วนเปลือกของลูกหยี น ามาสกัดด้วยตัวท าละลาย 4 ชนิด ได้แก่ เฮกเซน 
ไดคลอโรมีเทน อะซิโตน และเมทานอล  พบว่า เมทานอลให้สารสกัดได้น้ าหนักมากที่สุด  เท่ากับ 8.1545 
กรัม รองลงมาได้แก่ ตัวท าละลายอะซิโตน  ไดคลอโรมีเทน และเฮกเซน  (3.1259 กรัม  0.7053 กรัม 
และ 0.3605)  ตามล าดับ  สารสกัดที่ได้จากตัวท าละลายทั้ง  4 ชนิด มีลักษณะเป็นของเหลวเหนียวข้น สี
น้ าตาล เมื่อน าสารสกัดท้ัง 4 ชนิด มาทดสอบการยับยั้งแบคทีเรีย 1 ชนิด ได้แก่ Escherichia coli ด้วยวิธี 
disc diffusion test ผลการทดสอบการยับยั้งพบว่าสารสกัดที่สกัดด้วยอะซิโตนสามารถยับยั้งเชื้อ E. coli  
ได้ดีที่สุด  โดยมีขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางการยับยั้งเท่ากับ 13.00±0.57 มิลลิเมตร รองลงมาได้แก่ สารสกัด
จากตัวท าละลายเมทานอล ให้ผลการยับยั้ง 9.00±0.00 มิลลิเมตร  สารสกัดจากเฮกเซนให้ผลการยับยั้ง
เท่ากับ 7.66±0.57 มิลลิเมตร ส่วนสารสกัดจากตัวท าละลายไดคลอโรมีเทนไม่สามารถยับยั้งการเจริญ E. 
coli  ได ้

 
ค าส าคัญ: ลูกหยี, แบคทีก่อโรค, ฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรีย 
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Abstract 

 
This research aimed to study the efficiency of extracts from shells of velvet 

tamarind  against  pathogenic bacteria. Shells of velvet tamarind  were extracted  by 4 
type of solvents including hexane, dichloromethan, acetone and methanol. Methanol 
could extract  with the highest weight was 8.1545 g. followed by acetone, 
dichloromethane and hexane, respectively (3.1259, 0.7053 and 0.3605 g). Extracts from 
the four types of solvents were viscous liquid. The four crude extracts were investigated 
for their inhibitory effects against Escherichia coli  using disc diffusion test. The sensitivity 
testing the acetone extract showed strong activity against E. coli was about 13.00±0.00 
millimeter. Methanol extract showed activity against was about 9.00±0.00 millimeter. 
Hexane extract showed activity against was about 7.66±0.57 millimeter. Dichloromethane 
extract  unable against E. coli. 
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บทน า (Introduction) 
 โรคติดเชื้อนับเป็นสาเหตุการเสียชีวิตที่ส าคัญสาเหตุหนึ่งในปัจจุบัน เนื่องจากปริมาณเชื้อโรคที่ดื้อ
ต่อยาปฏิชีวนะหลายชนิดมีจ านวนเพ่ิมมากขึ้น ท าให้โอกาสที่จะรักษาโรคติดเชื้อเหล่านี้ให้หายเป็นไปได้
ยากยิ่งขึ้น จึงได้เริ่มมีการค้นหาผลิตภัณฑ์จากธรรมชาติมาใช้ในการรักษา เนื่องจากผลิตภัณฑ์ธรรมชาติ
เหล่านี้มีความหลากหลายทางเคมี โอกาสที่ท าให้เชื้อโรคดื้อยาจึงมีน้อยกว่าการใช้ยาเคมีสังเคราะห์ 
(Chanda et al, 2010) และคนไทยในอดีตก่อนที่จะมีการน ายาเคมีสังเคราะห์แผนปัจจุบันมาใช้ก็นิยมใช้
สมุนไพรกันเป็นจ านวนมาก พืชสมุนไพรผลิตเมแทบอไลท์ทุติยภูมิที่มีคุณสมบัติยับยั้งจุลินทรีย์เป็นจ านวน
มาก ทุกส่วนของพืชไม่ว่าจะใช้เดี่ยวหรือใช้ร่วมกันมีคุณสมบัติในการยับยั้งจุลินทรีย์  สารเคมีหลากชนิดที่
พืชผลิตขึ้นน่าจะมีส่วนส าคัญในการป้องกันพืชจากโรคติดเชื้อ องค์ประกอบของสารยับยั้งจุลินทรีย์เหล่านี้
พบได้ในส่วนต่างๆ ของพืช เช่น เปลือก ต้น ใบ ผล ราก ดอก เมล็ด และเปลือกผลไม้ เปลือกผลไม้จัดเป็น
วัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตรซึ่งสามารถน ามาใช้เป็นแหล่งของยาต้านจุลินทรีย์   การน าเปลือกผลไม้มาใช้
เป็นการประหยัด เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม  ลดมลภาวะและเป็นการเพ่ิมมูลค่าของเปลือกผลไม้ มีงานวิจัย
หลายฉบับที่รายงานว่า เปลือกและเมล็ดของผลไม้ เช่น เปลือกและเมล็ดองุ่น  เปลือกและเมล็ดทับทิม 
(Chanda et al, 2010; Nuamsetti et al, 2012 ) เปลือกมะละกอ เปลือกมะม่วง เปลือกมังคุด และ
เปลือกสับประรด (Lorsuwan et al, 2008) มีคุณสมบัติในการยับยั้งจุลินทรีย์ 

หยีเป็นไม้ยืนต้นขนาดใหญ่มีชื่อทางวิทยาศาสตร์คือ Dialium cochinchinense เป็นพืชในสกุล 
Dialium พบมากในพ้ืนที่สามจังหวัดชายแดนใต้ โดยเฉพาะอ าเภอยะรัง จังหวัดปัตตานี ผลของต้นหยี                 
(ลูกหยี) เป็นสินค้าที่สร้างรายได้ให้แก่จังหวัดปีละมากๆ มีการน ามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ลูกหยีกวนที่เป็น
ของฝากข้ึนชื่อมาเป็นเวลานานกว่า 20 ปีจากการศึกษารายงานวิจัยพบว่า ผลของลูกหยีมีคุณค่าเป็นแหล่ง
ของโภชนาการ มีปริมาณน้ าสูง และมีกรดอะมิโนที่จ าเป็นต่อร่างกายทั้งเด็กและผู้ใหญ่ (Ogungbenle และ 
Ebadan, 2014)  อีกทั้งยังอุดมไปด้วยแร่ธาตุต่าง ๆ ดังนี้ แคลเซียม, โซเดียม, แมกนีเซียม, โปแตสเซียม, 
ไอโอดีน และเหล็ก (Kengni et al, 2011) นอกจากนี้ยังมีรายงานการน าส่วนราก ใบ ผล และเปลือกล าต้น
ไปใช้ในการบ าบัดรักษาโรค (Ajiwe  et al, 1996) ในส่วนของต้นหยีพบว่ามีองค์ประกอบของสารประเภท 
saponin ซึ่งเชื่อว่าเป็นสารเติมแต่งในยาสีฟันเพ่ือยับยั้งการสะสมของคราบหินปูนตามเนื้อฟัน ผลลูกหยี
เสริมสร้างน้ านมและยับยั้งการเข้าสืบพันธุ์ของอสุจิในผู้หญิงหลังคลอดลูก (Osanaiye et al, 2013) จาก
การค้นคว้าดังกล่าวข้างต้นบวกกับในประเทศไทยยังไม่มีฐานข้อมูลของต้นหยีที่จะเป็นประโยชน์ต่อคนใน
พ้ืนที่ในการประชาสัมพันธ์คุณประโยชน์ของลูกหยี ผู้วิจัยจึงเกิดความสนใจที่จะศึกษาในเรื่องของสารสกัด
จากส่วนต่างๆ ของต้นหยี และฤทธิ์ในการยับยั้งเชื้อจุลินทรีย์ต่าง ๆ ที่ส าคัญ เพ่ือเป็นประโยชน์และเป็น
ข้อมูลพื้นฐานที่จะน าไปใช้ประโยชน์ด้านอื่น ๆ หรือต่อยอดงานวิจัยต่อไปในอนาคต 
 
วัตถุประสงค์การวิจัย (Objective) 

1. เพ่ือศึกษาหาตัวท าละลายที่เหมาะสมต่อการสกัดของสารสกัดหยาบจากเปลือกลูกหยี  
2. เพ่ือศึกษาฤทธิ์ต้านเชื้อ Escherichia coli  ของสารสกัดหยาบจากเปลือกลูกหยี 

 
เอกสารและงานวิจัยท่ีเกี่ยวข้อง (Literature Reviews) 
 ต้นหยีเป็นพืชที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจแม้ว่าจะได้ชื่อว่าเป็นไม้ป่า แต่ผลลูกหยีมีการน ามาแปรรูป
ได้ผลิตภัณฑ์ที่หลากหลายเป็นที่นิยมของคนในพ้ืนที่ที่จะน าไปเป็นของฝากให้คนต่างพ้ืนที่  แต่จากการ
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ค้นคว้าในประเทศไทยยังไมพ่บรายงานการน ามาท าเป็นผลิตภัณฑ์อาหารเสริมสุขภาพ หรือใช้เป็นสมุนไพร
บ าบัดโรค จากข้อมูลที่ได้ค้นคว้าในต่างประเทศพบมีการน าพืชชนิดนี้มาบ าบัดรักษาโรคแล้ว  หากมี
การศึกษาในส่วนสารสกัดจากพืชชนิดนี้ไม่ว่าจะเป็นองค์ประกอบทางเคมีและฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระแล้วจะ
เป็นการน าไปสู่การค้นพบสารใหม่ซึ่งจะเป็นประโยชน์ในการผลิตผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพใหม่ๆ หรือยารักษา
โรคจะเป็นการทางเลือกใหม่ในการท าสวนของคนในพื้นที่ทดแทนพืชสวนชนิดเดิมที่ราคาตกต่ า   
 -  ในประเทศแอฟริกามีรายงานการใช้ส่วนราก ใบ ผล และเปลือกต้นในการบ าบัดรักษาโรค 

(Adaku and Chinyerum., 2012) 
 -  ในปี 2012 มีรายงานสกัดน้ ามันจากเมล็ดของลูกหยีด้วยวิธีการสกัดแบบ soxhlet พบว่าให้ % 
yield ของน้ าหนักน้ ามันต่อน้ ามันเม็ด 17.21  2.09 % และน้ ามันที่สกัดได้ให้ค่าไอโอดีน (Iodine value) 
ต่ าและค่าซาพอนิฟิเคชัน (saponification value) สูง (Obasi et al., 2013) 
 -  มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากลูกหยีผสมกับช็อกโกแลตเป็นลูกอม ซึ่งอุดมไปด้วยวิตามินเอและซี 
(Ofosu et al., 2013) นอกจากนี้ยังมีงานวิจัยที่ศึกษาฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรียจากส่วนสกัดของน้ าและเอทา
นอลจากใบและเปลือกต้นหยี พบว่ามีฤทธิ์ในการยับยั้งเชื้อ Klebsiella pneumoniae และ 
Staphylococcus aureus และยังพบว่ามีองค์ประกอบทางเคมีของสารฟลาโวนอยด์ อัลคาลอยด์ แทนนิน 
และซาพอนิน (Orji et al. 2012) 
 -  ปี 2014 Nicolas และคณะท าการศึกษาวิจัยหาองค์ประกอบทางโภชนาการในผลหยีพบว่ามี
องค์ประกอบของโปรตีนอยู่ 5.3% ไขมัน 3.1% และวิตามินที่จ าเป็นต่อร่างกาย เช่น วิตามินซี เบต้าแคโร
ทีนและโทโคฟีรอลปริมาณเล็กน้อย) นอกจากนี้ยังพบสารอาหารอ่ืนๆ เช่น ทองแดง เหล็ก แมงกานิส 
สังกะสีฟอสฟอรัส  โปแตสเซียม แคลเซียม แมกนีเซียม และกรดอะมิโนจ าเป็น ซึ่งปริมาณธาตุเหล็กที่พบ
เท่ากับ 4.8-8.4 mg แมกนีเซียม 0.1g และทองแดง 0.7 mg ต่อผลหยี 100 g (Osarolube and James., 
2014) 
 -  Niyi ได้ศึกษาหาปริมาณน้ าตาลในส่วนเนื้อของผลหยีพบว่ามีปริมาณน้ าตาล maltose (1.72 
mg น้ าตาลใน 5 ml ของตัวอย่าง) D-ribose (1.27 mg น้ าตาลใน 5 ml ของตัวอย่าง) lactose (1.05 mg 
น้ าตาลใน 5 ml ของตัวอย่าง) fructose (1.04 mg น้ าตาลใน 5 ml ของตัวอย่าง) และกลูโคส (1.00 mg 
น้ าตาลใน 5 ml ของตัวอย่าง) (Ayessou et al., 2014) นอกจากนี้ยังศึกษาหาปริมาณกรดไขมันในน้ ามัน
พบว่ามี กรดไขมันดังนี้ palmitic acid, palmitoleic acid, myristic acid และ stearic acid (Niyi., 
2014) ส าหรับงานวิจัยนี้มุ่งที่จะศึกษาการยับยั้งเชื้อของส่วนสกัดจากส่วนต่างๆ ของต้นหยีเพ่ือเป็นข้อมูล
พ้ืนฐานและจุดเริ่มต้นในการต่อยอดงานวิจัยด้านอ่ืนๆ ของต้นหยีในอนาคต 

 
วิธีด าเนินการวิจัย (Research Methodology) 
 การเตรียมตัวอย่างพืชและการสกัด               

น าเปลือกลูกหยีจาก อ.ยะรัง จ. ปัตตานี ผึ่งในที่ร่มให้แห้งเป็นเวลา 7 วัน บดให้เป็นชิ้นเล็กๆ หรือ
จนละเอียด ชั่งน้ าหนัก 300 กรัม แล้วสกัดด้วย เฮกเซน  ไดคลอโรมีเทน  อะซิโตน  และเมทานอล  โดยน า
เปลือกลูกหยีจ านวน 300 กรัม แช่ในตัวท าละลายทั้ง 4 ชนิด ปริมาตร 500 มิลลิลิตร ที่อุณหภูมิห้อง เป็น
เวลา 24 ชั่วโมง พร้อมทั้งคนเป็นครั้งคราว  จากนั้นน าสารสกัดที่ได้กรองด้วยกระดาษกรองเบอร์  4 เพ่ือ
แยกส่วนตัวอย่างพืชออก แล้วน าสารละลายทั้งหมดท าให้เข้มข้นโดยการระเหยสารละลายในอ่างน้ าร้อนที่
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อุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส จะได้สารสกัดในรูปสารสกัดหยาบ (crude extract) เก็บตัวอย่างที่จะใช้
ทดสอบในตู้เย็นที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส 

การเตรียมสารสกัด 
เตรียมสารสกัดที่จะใช้ทดสอบ โดยน าสารสกัดหยาบที่ได้มาละลายด้วย dimethyl  sulfoxide 

(DMSO) ให้มีความเข้มข้นของสารสกัดต่อ DMSO ในอัตราส่วน 1:1 แล้วน าสารสกัดไปยับยั้งแบคทีเรียก่อ
โรคในอาหาร 1 ชนิด คือ Escherichia coli ด้วยวิธี disc diffusion test  

การทดสอบประสิทธิภาพของสารสกัดจากเปลือกลูกหยีในการยับย้ังการเจริญของแบคทีเรียก่อ
โรคในอาหาร 
           แบคทีเรียที่ใช้ในการทดสอบเป็นแบคทีเรียแกรมลบ คือ E. coli  โดยเลี้ยงในอาหารเหลว 
nutrient broth (NB) เพาะเลี้ยงเชื้อแบคทีเรียที่ต้องการทดสอบลงบนอาหาร nutrient agar (NA) บ่มที่
อุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 24 ชั่วโมง เลือกเขี่ยเชื้อแบคทีเรียแต่ละชนิดใส่ในหลอดทดลองที่
บรรจุอาหาร nutrient broth (NB) ปริมาตร 5 มิลลิลิตร น าไปบ่มในตู้บ่มเชื้อที่อุณหภูมิ 35 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 18-24 ชั่วโมง จากนั้นจุ่มไม้พันส าลีปราศจากเชื้อลงในอาหารที่เตรียมไว้ น ามาเกลี่ยบน
อาหาร NA  ที่เตรียมไว้ในจานอาหารเลี้ยงเชื้อ โดยป้ายให้ทั่วผิวหน้าอาหาร การป้ายให้ป้าย 3 ระนาบ และ
ทิ้งให้ผิวหน้าอาหารแห้ง จากนั้นน าแผ่นกระดาษกรองที่ตัดเป็นวงกลมมีเส้นผ่าศูนย์กลาง 6 มิลลิเมตร แล้ว
หยดสารสกัดลงบนแผ่นกระดาษกรองปริมาตร 40 ไมโครลิตร โดยมีเอทานอลร้อยละ 95 เป็นตัว
เปรียบเทียบ (Waema et al, 2009) ท าการทดลองแต่ละตัวอย่าง 3 ซ้ า จากนั้นไปบ่มที่อุณหภูมิ 35 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 24 ชั่วโมง อ่านผลโดยการวัดบริเวณวงใส (clear zone) ที่เกิดขึ้นรอบแผ่นกระดาษ
กรองหน่วยเป็นมิลลิเมตร   
ผลการวิจัย (Results) 
 สารสกัดสารจากเปลือกลูกหยี 
 น าเปลือกลูกหยี  300  กรัม สกัดด้วยตัวท าละลายเฮกเซน ไดคลอโรมีเทน อะซิโตน และเมทา
นอล  อย่างละ 500 มิลลิลิตร พบว่าสารสกัดที่ได้มีลักษณะใกล้เคียงกัน โดยสารสกัดหยาบที่ได้จากการ
สกัดด้วยตัวท าละลายเฮกเซนมีลักษณะเป็นของเหลวเหนียวข้นสีน้ าตาล ได้น้ าหนัก 0.3605 กรัม (0.1202 
%w/w)  สารสกัดจากตัวท าละลายไดคลอโรมีเทนมีลักษณะเป็นของเหลวเหนียวข้นสีน้ าตาลเข้ม   ได้
น้ าหนัก 0.7053 กรัม (0.2351 %w/w)  สารสกัดจากตัวท าละลายอะซิโตนมีลักษณะเหนียวข้นสีน้ าตาล
เข้ม ได้น้ าหนัก 3.1259  กรัม (1.0420 %w/w) และสารสกัดจากตัวท าละลายเมทานอลมีลักษณะเป็น
ของเหลวข้นสีน้ าตาล ได้น้ าหนัก 8.1545 กรัม (2.7182 %w/w) จากการสกัดสารด้วยตัวท าละลายทั้ง 4 
ชนิด พบว่าสารสกัดหยาบที่สกัดด้วยตัวท าละลายเมทานอลให้ปริมาณมากท่ีสุด รองลงมา คือ อะซิโตน  ได
คลอโรมีเทน  และเฮกเซน ดังตารางที ่1 
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ตารางท่ี 1  ลักษณะและน้ าหนักของสารสกัดจากเปลือกลูกหยีด้วยตัวละลายต่างชนิด 
ตั ว ท า ล ะ ล า ย                  
ที่ใช้ในกาสกัด 

ลักษณะของสารสกัด 
น้ า ห นั ก 
(กรัม) 

ร้ อ ย ล ะ โ ด ย
น้ าหนัก (w/w) 

เฮกเซน มีลักษณะเป็นของเหลวเหนียวข้นสีน้ าตาล 0.3605 0.1202 
ไดคลอโรมีเทน มีลักษณะเป็นของเหลวเหนียวข้นสีน้ าตาลเข้ม 0.7053 0.2351 
อะซิโตน มีลักษณะเป็นของเหลวเหนียวข้นสีน้ าตาลเข้ม 3.1259 1.0420 
เมทานอล มีลักษณะเป็นของเหลวเหนียวข้นสีน้ าตาลเข้ม 8.1545 2.7182 

 
ประสิทธิภาพของสารสกัดจากเปลือกลูกหยีในการยับย้ังการเจริญของแบคทีเรียก่อโรคในอาหาร 

การทดสอบความสามารถในการยับยั้งแบคทีเรียก่อโรคในอาหารของสารสกัดด้วยตัวท าละลายทั้ง 
4 ชนิด ได้แก่ เฮกเซน  ไดคลอโรมีเทน  อะซิโตน  และเมทานอล ท าการทดสอบการยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย               
ก่อโรค 1 สายพันธุ์ ได้แก่ E. coli  ด้วยวิธี disc diffusion test พบว่าสารสกัดหยาบที่ได้จากการสกัดด้วย
ตัวท าละลายอะซิโตนสามารถยับยั้งเชื้อได้ดีที่สุดและให้ผลการยับยั้งใกล้เคียงกับชุดควบคุม  มีผลการยับยั้ง
เท่ากับ 14.00±0.00 มิลลิเมตร ผลการยับยั้งล าดับถัดมา ได้แก่ สารสกัดด้วยตัวท าละลายเมทานอล                
และเฮกเซน  ส่วนสารสกัดจากจากเปลือกลูกหยีที่สกัดด้วยตัวท าละลายไดคลอโรมีเทนไม่สามารถยับยั้ง
การเจริญของ E. coli  แสดงดังภาพที่ 1 และตารางท่ี 2  

 
                                                          
 
 
   
            
                              เฮกเซน                                        ไดคลอโรมีเทน 

                                   
   อะซิโตน       เมทานอล 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที ่1 การยับยั้งการเจริญของเชื้อ E. coli ของสารสกัดหยาบจากเปลือกลูกหยีด้วยตัวท าละลายเฮกเซน  
           ไดคลอโรมี เทน  อะซิ โตน เมทานอล (a) โดยมี เอทานอลเป็นชุดควบคุม  (b)

(b) (a) (b) (a) 

(b) (a) (a) (b) 
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ตารางท่ี 2 การยับยั้งเชื้อ E. coli ของสารสกัดจากเปลือกลูกหยีด้วยตัวท าละลายเฮกเซน ไดคลอโรมีเทน  
ตัวท าละลาย ขนาดวงใส (clear zone) ในการยับยั้ง (มิลลิเมตร) 

สารสกัด ชุดควบคุม 
เฮกเซน 7.66±0.57 17.00±1.00 
ไดคลอโรมีเทน NC 16.00±1.00 
อะซิโตน 13.00±0.57 15.00±0.00 
เมทานอล 9.00±0.00 14.66±0.57 

 
***หมายเหตุ   (NC)   = ไม่เกิดการยับยั้ง 

        ชุดควบคุม = เอทานอล 95% 
 
อภิปรายผลการวิจัย (Discussion) 

จากการสกัดเปลือกลูกหยีด้วยตัวท าละลายเฮกเซน ไดคลอโรมีเทน อะซิโตน และเมทานอล พบว่า 
ตัวท าละลายที่สามารถสกัดสารได้มากที่สุด  คือ ตัวท าละลายเมทานอล ได้น้ าหนัก 8.1545 กรัม                   
(2.7182 %w/w) สารสกัดที่ได้มีลักษณะเป็นของเหลวเหนียวข้นน้ าตาลเข้ม รองลงมาได้แก่ ตัวท าละลาย        
อะซิโตน  ไดคลอโรมีเทน และเฮกเซน ได้สารสกัดมีน้ าหนัก เท่ากับ 3.1259 กรัม(1.0420 %w/w)   
0.7053 กรัม (0.2351 %w/w) และ 0.3605 กรัม (0.1202 %w/w) สารสกัดจะมีลักษณะเป็นของเหลว
ข้น  สีน้ าตาลเข้ม เมื่อน าสารสกัดที่ได้มาทดสอบการยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย 1 สายพันธุ์ ได้แก่ E. coli  ด้วยวิธี 
disc diffusion test พบว่า สารสกัดจากตัวท าละลายอะซิโตนสามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรียได้ดีที่สุด  
รองลงมาได้แก่ สารสกัดจากตัวท าละลายเมทานอล  เฮกเซน  ตามล าดับ ส่วนสารสกัดจากตัวท าละลายได
คลอโรมีเทนไม่สามารถยับยั้งได้ จากผลการทดลองที่ได้มีความสอดคล้องกับงานวิจัยของ Osuagwu และ 
Eme (2013) ได้ศึกษาองค์ประกอบทางเคมีและฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรียของต้นหยี  พบว่า สารสกัดที่สกัด
ด้วยตัวท าละลายเอทานอลจะสามารถยับยั้งการเจริญของแบคทีเรีย E. coli และ S. aureus  โดยให้ผล
การยับยั้งอยู่ในช่วง 0.1–14  มิลลิเมตร Ajiboye et al, (2015) ได้ศึกษาการยับยั้งแบคทีเรียและ
องค์ประกอบทางเคมีของเนื้อผลลูกหยี  พบว่าสารสกัดสามารถยับยั้งแบคทีเรีย E. coli และ S. aureus  
นอกจากนี้ Orji et al, (2012) ได้ศึกษาการต้านแบคทีเรียของสารสกัดหยาบจากใบและล าต้นของต้นหยี  
ซึ่งพบว่า สารสกัดหยาบที่สกัดด้วยตัวท าละลาย    เอทานอลสามารถยับยั้งแบคทีเรียชนิด S. aureus ได้ 
โดยให้วงใสการยับยั้งเท่ากับ 18 มิลลิเมตร  ได้เช่นกัน       
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